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. INFORMACION E INDICACIONES GENERALES DEL PROCESO DE COMPRA

1. OBJETQDE LA LICITACION,

El Instituto Saivadorefic del Segure Social, con base a lo dispuesto en la Ley de Adguisiciones y Contrataciones de la

Administracion Publica, a través de la Unidad de Adquisiciones y Contrataciones Institucional, somete a competencia:

Proceso de compra: Licitacidn Piblica

NGamero de referencia: 2G19000088

Denominacién: “CONTRATACION DE LOS SERVICIOS DE ALIMETNACION PARA PACIENTES Y PERSONAL DEL

HOSPITAL AMATEPEC Y PACIENTES DEL HOSPITAL GENERAL DEL IS5S".

Objeto: Se reguiere el Servicio para suplir fa necesidad de Alimentacicn para el personal y pacientes del Hospital Amatepec y

Pacientes de Hospital Generzal del ISSS.

2.  LEGISLACION APLICABLE.

El presente proceso de compra es regulado de conformidad con la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de 1a Administracién
Piblica de EI Salvador y su Reglamento, los cuales puede encontrar en los vinculos  siguientes:
hitpg:fiwew comprasal. gob.svicomprasal web! y hitp:/fwww.asamblea.gob.sv enlace publicaciones.

o, La legislacion aplicable durante la ejecucion det contrato es ademas de la Ley de Adquisiciones y contrataciones de la
Q\ : Administracidn Piblica y su Reglamente, el Cédige de Comercio, Cédigo Civil y todas las Leyes de la Repdblica cuya materia
- esté vinculada a los hechos ocurridos durante la gjecucion de las obligaciones.

De cenformidad con el art. 45 de la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la Administracién Plblica “La presentacion de una
oferta por el interesado, dara por acepladas las indicaciones contenidas en las bases de licitacién o de congurso”

Se le recuerda a todos los ofertantes de conformidad con el Art. 158 de la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la

Administracion Pdblica, las actuaciones que se sefialan a continuacion -entre ofras- son sancionadas con la inhabilitacion,

impidiendo a los ofertantes para coniratar ¢en la administracion poblica a nivel nacional, por {o cual absténgase de incurrir en

dicho comportamiento:

1. No suministrar o suministrar un bien, servicio u obra que no cumplan con las especificaciones técnicas o términos de
referencia pactadas en el contrate u orden de compra.,

2. No suscribir el contrato en el plazo otorgado o sefialado, sin causa justificada o comprobada.

3. Obtener ilegalmente informacién confidencial que lo sitie en ventaja respecio de otros competidores.

4. Suministrare dadivas, directamente o por intermedio de tercera persona, a los funcionarios o empleados invelucrados en un
procedimiento de contratacidn administrativa;

5. Acreditar falsamente la gjecucién de obras, bienes o servicios en perjuicio de 1a institucién contratante.

8. Invecar hechos falsos para obtener la adjudicacion de la confratacion;

7 Participar directa o indirectamente, en un procedimiento de coniratacidn, pese a estar excluido por el régimen de
prohibiciones de esta Eey.

Asi mismo se advierte a todos los ofertantes que dectarar informacion falsa en cualquiera de tos documentos que se presenten
en este procaso de compra, podria configurarse en los defitos de Falsedad Material (art. 283 Codigo Penal) y/o Falsedad
Ideclogica (art. 284 Cédigo Penal) los cuales son sancicnados con pena de prisién. Si el Instituto, a través de cualquiera de sus
empleados o funcionarios, se percata de la posible comision de esos delites o cualquier otro no enunciado, pracederd a presentar
la respectiva denuncia ante la Fiscalia Generai de la Replblica.

3. FACULTAD DE VERIFICACION DEL ISSS.

En cualquier momenito el ISSS podra verificar wo solicitar aclaraciones sobre las ofertas presentadas, ya sea durante el proceso
de evaluacion y recomendacién de ofertas, hasta que la adjudicacion quede en firme por el Consejo Directive del ISSS, ello en
aras de un mejor analisis de las ofertas, siempre y cuando estas consultas no modifiquen la oferta técnica ni econdmica.

El plazo para que el ofertante presente lo solicitado sera sefialado en la nota por medio de la cual se |2 haga el requerimiento.
Dicho pfazo se contara en dias hébiles e iniclar a partir del dia siguiente de la notificacion y finalizara a tas 16:00 horas del Gltimo
dia del plazo. No seran consideradas las aclaraciones presentadas por los oferfantes que no sean en respuesta a lo solicitado
por el ISSS.

4. CONTENIDO DE LAS OFERTAS.
4.1 FORMAS DE QFERTAR.

La Licitacién tendra cardcter pabiico y podran participar aquellas personas naturales o juridicas nacionales ¢ extranjeras con
dornicific legalmente constituidas, con capacidad para suministrar los bienes requeridos.

Segun la cantidad de cédigos, los participantes pedran oferiar por:
» Latolalidad de los cddigos requeridos en la presente base de licitacion.
* En forma Parcial per el Hospital Amatepec o por Hospital General, tomando er cuenta el {otal de cédigos requeridos en
cada uno de ellos.

Para la presente Licitacion Pablica no se acepiaran opciones o variantes de 1a oferta.
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42 INSTRUCCIONES GENERALES SOBRE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS.

Las oferlas deberdn cumplir los recuisitos que se enumeran g continuacion, los cuales constituyen una medida de sequridad para
evitar la_pérdida o alteracién de los documentos contenidos en las mismas. El error u omision en algunos de estos requisitos ng
constituye una razén para la descalificacion de la oferia, pero el ISSS podra subsanarios de forma cue facilite la evaluacion de
las ofertas, e imposibilitara al ofertante efectuar reclamos sobre dichos aspectos:

4.2.1 Todos os Ofertanies deben presentar original y copia de la oferta, debidamente identificadas, En caso de cualquier
discrepancia entre el original y 1a copia, prevalecera el original.-

4.2.2 Toda la documeniacién debe presentarse foliada y sellada en cada una de las hojas.

4.2.3 La documentacion debe entregarse en el orden definido en el Anexo N° 1 denominade INDICE GENERAL DE LA
CFERTA.

4.24 Debe adjuntarse un iNDICE de los documentos eniregados en cada cadigo.
4.2.5 Los documentos técnicos deberan presentarse en el ORDEN contenide en las Bases de Licitacion.

4.2.6 Ladocumentacién se agrupara e identificara por cada cddige, ordenada de forma ascendente segun el cartel establecido
en &l Anexo N° 2 denominado CARTEL Y DISTRIBUCION, de acuerdo a los servicios que se oferten.

4.3 REQUISITOS FORMALES SOBRE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS.

Todas las ofertas deberdn respetar y cumplir las siguientes instrucciones:

4.3.1  Cuande solicite un documente firmado o declaracicn del Ofertante, se refiere a la firma o decfaracion del Representante
Legal o Apoderado para el caso de las Personas Juridicas, v la firma o declaracion de la persona natural o Apoderado,
para el caso de los Comerciantes Individuales o Personas Naturales.

4.3.2 Las cferlas deben presentarse en idioma castellano o traducido al mismo idioma, a excepcion de Los documentos
referidos a l[a DOCUMENTACION TECNICA, que podrén ser presentados en castellzno o inglés. Los presentados en los
idiomas diferentes a los anteriores deberdn adjuntar una fraduccién lagal al castellane, de conformidad con las diligencias
de traduccion que establece la Ley del Ejercicio Notarial de la Jurisdiccion Voluntaria v de Otras Diligencias.

4.3.3 La documentacion técnica puede ser presentada en copia simple, pero ef ISSS podré pedir en cualguier momento la
fotocopia Certificada ante Notario o el original del mismo. A excepcién de los documentos que en las bases de licitacion
especifique que se requiere con la oferta el original o fotocopia certificada por notario.

4.3.4 ES OBLIGACION DE LAS PERSONAS NATURALES O JURIDICAS QUE OBTENGAN LAS BASES DE LICITACION
A TRAVES DE COMPRASAL, LLENAR LA INFORMACION MiNIMA, REQUERIDA EN EL SITIO DE INTERNET
hitps:/fwww.comprasal.gob.svicomprasal_web/, PARA QUE PUEDA RECIBIR INFORMACION RELACIONADA A
CONSULTAS, ACLARACIONES O ADENDAS DE ESTE PROCESO, EN EL CUAL PARTICIFA.

435 Toda la documentacion que tenga plazo de vencimiento debe estar vigente al momento de presentar Iz oferta.

4.3.6 Toda la informacion requerida por el ISSS pedra ser preseniada segln los formatos incluides en el presente documento
© en un formato diferente, siempre y cuando incluya la informacidn requerida o las formalidades legales que han sido
sclicitadas.

4.3.7 Las ofertas deberan presentarse en TRES (3) sobres debidamente cerrados, rotulados de Ia siguiente forma:
1. Documentos legales, administrativos y financieros de la oferta
2. Oferta técnica,
3. Oferta econdmica

El presente documento enumera el contenido de cada sobre en el apartado que corresponde a cada tipe de documentacion,
Se solicita leerlo con atencidn.

4.3.8 En larctulacion se debera usar el siguiente modelo de vifieta:

INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURQ SOCIAL
SOBRE# ____ DENOMINADO:
NOMBRE DE LA LICITACION:
NUMERO DE LA LICITACION:
OFERTANTE:
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CODIGO PROVEEDOR
FECHA DE PRESENTACION DE OFERTA
DIRECCION:
TELEFONO:
FAX:
E-Mail:
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Il.  DOCUMENTOS LEGALES, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS DE LA OFERTA.

Tados los documentos que se detallan en los numerales 1. SOLVENCIAS VIGENTES A LA FECHA DE PRESENTACION DE
OFERTAS y 2. DOCUMENTOS ADMINISTRATIVOS, deberan ser presentados dentro del sobre denominado 1. DOCUMENTOS
LEGALES, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS DE LA OFERTA. En el caso que, si se presente con la oferta lo detallado en
el numerat 3. DOCUMENTOS LEGALES. DOCUMENTOS QUE ACREDITEN LA PERSONERIA DEL OFERTANTE y numeral 4.
DOCUMENTOS FINANCIEROS, deberan ser presentados en el mismo sobre.

1. SOLVENCIAS VIGENTES A LA FECHA DE PRESENTACION DE OFERTAS.

1.1 Solvencia del Régimen de Salud correspondiente a las cotizaciones del Régimen del Seguro Social, en original o
impresaen linea.

1.2 Solvencia del Régimen IVM (INVALIDEZ, VEIEZ Y MUERTE) del ISSS, correspondiente a las cotizaciones. En caso de
no cotizar al régimen IVM, debera presentar CONSTANCIA QUE NO COTIZA, en original o impresa en linea.

1.3 Solvencia(s) de pago de las Administradoras de Fondos de Pensiones (AFP) legalmente autorizadas por la
Superintendencia de Pensiones, tales como: CRECER, CONFIA, IPSFA, en caso de no colizar a alguna de las anteriores
debera presentar CONSTANCIA QUE NO COTIZA A DICHA ADMINISTRADORA, en original o impresa en linea.

1.4 Solvencia Municipal del domicilio det ofertante, en original {Segiin Registro del expediente Unico en UACI).

1.5 Solvencia de Impuestos Internos, en original o impresa en linea o Autarizacién en original de la Direccién General
de Impuestos Internos (DGH) del Ministerio de Hacienda.

2. DOCUMENTOS ADMINISTRATIVOS.

2.1 Nota suscrita por el ofertante segln el Anexo N° 3 VALIDEZ DE OFERTA Y NOTIFICACIONES en donde declara:

a- Ei periodo de validez de la oferts, el cual no puede ser menor a 120 dias calendario, contados a partir de la fecha de
apertuza de las ofertas.

b- Lugar para recibir las notificaciones conforme Ari. 75 de la LACAPR, conteniendo: direceicn, teléfono y fax o medio
electrénico del establecimiento para {al fin,

2.2 Declaracién Jurada del Ofertante otorgada ante Notario {Anexo N* 4 MODELO DE DECLARACION JURADA EN AGTA
NOTARIAL}, de conformidad con el Art. 50 y siguientes de la Ley de Notariade en donde se exprese todo lo detallado a
continuacion:

a- Que toda la informacion proporcicnada en la oferta econémica y técnica que presenta en esta (LICITACION PUBLICA u
otra forma de contratacicn) es verdadera,

b- Que no incurre en ninguno de los impedimentos para ofertar, de los establecidos en el articule veintiséis de la Ley de
Adguisicicnes y Confrataciones de la Administracion Publica, asi como en ninguna de las incapacidades para contratar,
de las reguladas en ef articulo veinticinco de [a misma Ley.

¢- Que ha recibide det Instituto Salvadorefio del Seguro Social (ISSS), los términos de referencia del proceso de compra que
se ha mencionado previamente en la presente acta nolarial, las respuestas a consultas de los ofertantes vy las Adendas
nimeros {en [etras) (si hubiese), las cuales ha revisado, y acepta expresamente el contenido de tales
documentos, comprometiéndose a darles estricto y fiel cumplimiento en caso de ser adjudicade y contratado.

d- Que no emplea a nifias, nifios y adolescentes por debajo de la edad minima de admisidn al empleo, y se cumple con la
nermativa vigente en El Salvador que prohibe el trabajo infantil y de proteccion de la persona adolescente trabajadora.

e- Que se responsabiliza de las acciones de sus empleados, que vulneren los Derechos y Deberes de los derechohabianies
del ISSS que atiendan, de conformidad a lo regulado en el Art. 35 de ia Ley de Deberes y Derechos de los pacientes y
prestadores de servicios de salud.

2.3 Garantia Mantenimiento de Cferta. Todo Ofertante debera adjuntar original de la Garantia de Mantenimiento de Oferla
emitida a favor del INSTITUTO SALVADORENG DEL SEGURO SOCIAL en aplicacian del Art. 33 inciso primero de la LACAP.
Esta Garantia debe cumplir todos los requisitos det Art. 1541 del Codigo de Comercio, v su valor serd el equivalente al 5%
del Monto de la Oferta.

En aplicacién del Art. 31 inciso tercero y Art. 32 inciso tercero de la LACAP la vigencia de esta Garantia debera estar
redactada de la siguiente forma: “La presente Garantia de Mantenimiento de Oferta estara vigente por 180 dias calendarios
a partir de la fecha en la que el ISSS reciba oferia por parte del afianzado, y en caso que el ISSS conirate con éste, la
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presente Garantia extendera su vigencia auiométicamente por 30 dias habiles después de Iz fecha de fa presentacion de la

respectiva Garantia de Cumplimiento de Contrato. Cuzlquier otra disposicion contenida en la presente Garantia que afecte

1a vigencia anteriormente descrita serd nula sin que dicha nulidad afecte otras clausulas del presente contrato de fianza™.

Se aceptara como garantia de mantenimiente de oferta:

a. Cheque Certificado, de Gerencia o de Caja, a favor del ISSS, emitido porinstituciones, debidamente regisiradas y avaladas
por la Superintendencia del Sistema Financiero de Eif Salvador.
En el caso de presentar Cheque, ademas debe adjuntar CARTA COMPROMISO, firmada por &f Representante Legal o
Apoderado (para las Personas Juridicas) y por fa Persona Natural ¢ Apoderade (para los Comerciantes Individuales o
Personzs Naturales), enla cual se obliga que en el caso que sea adjudicado, deberé presentar una garantia adicional que
cubra el plazo por 30 dias habiles después de Iz fecha de la presentacion de la respectiva Garantia de Cumplimiento de
Contrato.

b. Fianzas emitidas por Bancos, Aseguradoras, Afianzadoras 0 de cualguier institucién que estén debidamente regisiradas y
avaladas por la Superintendencia del Sistema Financiero de El Salvador.
Esta garantia se hara efectiva en los siguientes casos:
i. 8i el ofertante, por razones imputables al mismo, no concurre a formalizar el contrato en el plazo establecido en (a
convocatoria,
ii. Sino se presenta la Garantia de Cumplimiente de Contrate dentre del plazo determinado en las presentes Bases de
Licitacion, y
iii. Si el ofertante retirare su oferta injustificadamente.

3. DOCUMENTOS LEGALES. DOCUMENTOS QUE ACREDITEN LA PERSONERIA DEL OFERTANTE.

La acreditacion de los Ofertantes ante el Instituto se hara de conformidad a lo prescrito en el Art. 25 del Reglamento de la LACAP
para lo cual debera presentar, y mantener vigente hasta ef dia de la apertura de ofertas, |a siguiente documentacion en la Seccidn
Registre v Actualizacion de Proveedores de fa UACI:

3.1 Personas Juridicas:

3.1.1 Escritura Pablica de Constitucion de la Sociedad o de Escritura Piiblica de Transformacién o Modificacién, en
donde se rednan todas tas clausulas que rigen la seciedad, inscritz en ef Registro de Comercio o por el ente autorizado
para tal fin. .

3.1.2 Constancia de la Matricula de Comercio vigente, o fotocopia Certificada por Notario de la misma, ¢ en su defecto ia
constancia que pruebe que aquella esta en tramite de ser concedida o renovada.

3.1.3 Cuando se tratare de persona juridica extranjera con domiclio, mediante la presentacién de los Instrumentos
correspondientes debidamente legalizados y registrados, de conformidad a las normas de su pais.

3.1.4 En el caso de Unién de Ofertantes presentar: Escritura Plblica donde conste la Unidn de Ofertantes, de acuerdo al
Articule 2 de la LACAP, debiendo de acreditar al ISSS la inscripcidn de dicha unién en el Ministerio de Hacienda conforme
al Art. 41-A del Codigo Tributario. Presentar los demas documentos legales obligatorios relacionados, por cada uno de
los ofertantes que constituyen la referida Unién {Pcdran participar en Unién de Ofertantes: personas naturales o
juridicas, ya sean nacionales o extranjeras con domiciiic), segin el caso.

Los ofertantes que no paricipen individuaimenie podrén participar en forma de unién de ofertantes, constituida
exclusivamente para el cumplimiento de fo requerido por el I1SSS, debiendo presentar testimonio o fotecopia certificada por
notario salvadorefio de la escritura publica en que se exprese la union de ofertantes, debiendo ademas contener designacion
de la persona o perscnas autorizadas para gestionar y recibir instrucciones en nombre de las sociedades que integran la
union de ofertantes en todo lo relacionade con fa ejecucién del contrato, incluyende el tramite de pagos. Cada persona
integrante de la unién de ofertanies debera presentar lo requerido en esta Seccidn . DOCUMENTOS LEGALES,
ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS DE LA OFERTA.

Todos y cada une de los integrantes de la unidn de ofertantes, seran solidariamente responsables ante el 1S5Sy tal
responsabilidad se mantendra de confermidad a lo establecide en los documentos contractuales.

La participacion en union de ofertantes excluird la posibilidad de participacién individual o en unién de ofertantes diferente en
este procedimiento.

3.1.5 Fotocopia Certificada por Notario de Credencial de eleccién de Junta Directiva o de Administracién Unica en su
caso, inscrita en el Registro de Comercio. Original @ fotocopia certificada de la Constancia respectiva.
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3.2 Personas Naturales:

3.2.1 Documenta Unica de Identidad (DUI)

3.2.2 Latarjeta del NOmero de ldentificacion Tributaria (NIT).

3.2.3 En el caso de extranjeros, Pasaporte o Carné de Residente vigente.

3.2.4 Asimismo, cuando legalmente posean la calidad de comerciante individual v les sea aplicable, de conformidad al monto de
su aclivo, debera presentar constancia de la respectiva matricula de comercio vigente o fa certificacién que pruebe en
forma fehaciente que aquélla esta en tramite de ser concedida o renovada.

3.3 Cuando el Ofertante actie a través de un Apcderado debera presentar el Testimonio del Poder inscrito en el Registro de

e Comercio, o su fotacopla Certificada por Notario. Diche testimonio debe establecer que el Apoderado posee facultades para

( ; adaquirir derechos y confraer obtigaciones en nombre de su representada, o por lo menos que de su lectura se desprenda
o que posee facultades para obiigarse en nombre de su representado en los procesos de compra.,

Los documentos citados en los numerales anteriores, deberan estar redactados en idioma castellano o debidamente traducidos
a este idioma, de conformidad a la legislacion salvadorefia. En case de Oferentes o contratistas extranjeros cuyo pais de origen
sea suscriptor de la "Convencidn de la Haya de 1861, en lo referido a la Eliminacion del Requisito de la Legalizacién de
Documentos Publicos Extrarjeros”, deberan presentsr la documentacion debidamente apostillada y traducida al idioma
castellano, si fuere necesaric. En caso de no ser signatario del Convenio, debera presentar dichos documentos conforme jo
dispuesto en el Art. 334 del Cddigo Procesal Civil y Mercantil y fraducidos al idioma casteilano, si fuere necesario, segiin lo
establecido en ia legislacion pertinente.

Los documentos podran presentarse en originales o fotocopias certificadas por notario.

4. DOCUMENTOS FINANCIEROS.

El ofertante debera presentar la siguiente decumentacidn en la Seccion Registro y Actualizacion de Proveedores de la UACIH
hasta antes de la aperiura de ofertas o presentar con la oferta:

4.1 Original o Copia legible de los Esiados Financieros y Notas Explicativas correspondientes a los afos 2017 y 2018 o del
periodo que fenga de operar el ofertante, cerificada par notario que incluya el Balance General y el Estado de Resultados,
debidamente firmados por el ofertante, ya sea representante legal o propietario, un contador y un auditor externo (en el
caso de las personas naturales segun lo establecido en el Articulo No. 474 del Cédigo de Comercio), autorizados por el
Conseje de Vigilancia de la Profesion de la Contaduria Pubiica y Auditoria, o por el ente autorizado para tal fin en e pais
de origen del ofertante, considerando lo siguiente:

a. Deberan estar depositados en el Registro de Comercio o inscritos dende legalmente corresponda segln la naturaleza juridica
del ofertante, adjuntando constancia de la inscripcion de los mismos.

b. Los Estados Financieros y sus notas explicativas deberén ser presentados en ¢dlares de los Estados Unidos de América o
Colones Salvadorefios.

¢. Aquelles ofertantes constituidos en los afios 2018 0 2019 deberan presentar el Balance inicial debidamente depositade en el
Registro de Comercio, o donde legalmente correspenda segdn su naluraleza, asimismo, el Balance General y Estado de
Resultados correspondiente al mes anterior a la presentacién de la oferta, debidamente firmados por el ofertante, un Contador y
un auditor externo autorizados por el Consejo de Vigilancia de fa Profesion de la Contaduria Plblica y Auditoria o por gl ente
autorizado en € pais de origen del ofertante.

Aquelios ofertantes que a la fecha de apertura de ofertas hayan presentado su balance inicial debidamente depositado, en la
Seccidn de Registro y Actualizacién de Proveedores, no sera necesario incluirlo en su oferta para fa presente gestién.

d. Los ofertantes que han obtenido su Calificacion Financiera Anual en el ISSS, gque cumplen con la nota minima requerida en

eslas bases y gque correspondarn al periode en analisis, no deberan presentar ninguna documentacion financiera. Asimismo,

aqueilos ofertantes que al momento de presentar su oferta no poseen los Estados Financieros debidamente depositados en el

\%\0‘0'*5 &, Registro de Comercio o inscritos donde legaimente corresponda segn su naturaieza, deberan presentar los Estados Financieros

o EECCioN Qo debidamente firmados por el oferfante (representante legal o propietaric), un contador y un auditor externe, adjuntando a éstos
g HAS POR %, conslancia en original o copia certificada por notario, emitida por la institucion respectiva, que demuestre que los mismos se
‘3 élc& TACI0H @ encuentran en tramite de depdsito o inscripcian. En caso de adjudicacion, los Estadas Financieros dehidamente depositados ¢
%

g’fuﬁ;ﬂ f_: inscritos deberan ser preseniados al momento de su contratacion, previa revision por parte del area correspondiente.
b K8 P
“a, ©
] )
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Los ofertantes que presenten constancias en las que se exprese que sus Estados Financieros no estan depesitados o inscritos
por haber sido observados y que aln se encuentran pendientes de subsanacién, no seran syjetos de evaluacién financiera.

o

42  Constancia de Clasificacion de Riesge Crediticia emitida por una institucion autarizada por la Superintendencia del Sistema
Financiero de El Salvador o del pais de crigen del ofertante, con emision no mayor de un afio a la fecha de la recepcién de
ofertas, en donde especifique fa categoria de riesgo crediticio del ofertante y que contenga come minimo la firma, nombre
y sello de la perscna que la extiende.

No se considerara para la evaluacion firanciera constancias que no estén a nombre del ofertante. La constancia de clasificacion
de riesgo crediticia, puede ser por los siguientes conceptos: crédites, sobregiros bancarios, leasing, factoraje, garantias o fianzas,
{arjetas de créditos a nombre de la empresa. El ISSS en caso solicite informacion adicional acerca de la constancia presentada,
podr dirigirse a la persona que la emitid.

4.3 Declaracidn Jurada sobre la definicion de Clasificacion para las personas Naturales o Juridicas, de acuerdo al Artfculo 39-
€ de la LACAP. Anexo No. 21 denominado Declaracién Jurada scbre la definicién de Clasificacion para las personas
Naturzales o Juridicas.

Después de la apertura de ofertas la Seccidn Registro y Actualizacion de Proveedores emiticd un informe, a solicitud del
Departamento de Gestion de Compras, en donde se haga constar si la documentacién referida en el numeral 3. DOCUMENTOS
LEGALES. DOCUMENTOS QUE ACREDITEN LA PERSONERIA DEL OFERTANTE y numeral 4. DOCUMENTOS
FINANCIEROS de esta Seccion, solicitada a tos cferfantes en el proceso de compra, esta completa y vigente en el Expediente
Unico de proveedores a ta fecha de la apertura de ofertas.

Aquella documentacién vencida o que no estuviere en poder del 1SSS segun el referido informe, sera subsanable a
través de la jefatura UACI, en dos originales o dos copias certificadas por notario, una de las cuales quedard agregado
al expediente de la compra v la otra serd enviada a la Seccion de Registro y Actualizacién de Proveedores para la
actualizacidén del expediente del proveedor, despues de la preseniacién de la documentacion subsanada, la Seccion de
Contrataciones emitira el informe respectivo sobre el cumplimiento de ésta, NOTA: La falta de presentacion de uno de los juegos
de documentos vencidos o que no estuvieren en el expediente dnico (criginal o copia certificada por Notario) no serd motive de
descalificacion de fa oferta, dejandose ia original en el expediente de compra respectivo.

Es responsabilidad del ofertante tener toda la documentacién del Expediente Unico completa y segin lo requerido;
posterior a la subsanacion referida anteriormente, y rendide el informe correspondiente, la Comision Evaluadora de
Qfertas evaluara para su recomendacion.

Se aclara que la Seccién Registro y Aclualizacion de Proveedores de la UAC! lleva un expediente con [a documentacion legal v
financiera requerida por la LACAP y su Reglamente como requisito para acreditar fa calidad de ofertante y contratista del ISSS;
dicha documentacién constituye el Expediente Unico del Proveedor, por o que s opertuno tenerio actualizado antes de la fecha
de [a apertura de ofertas.

La revision legal de la documentacion y de las solvencias solicitadas en esta Seccién . DOCUMENTOS LEGALES,
ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS DE LA OFERTA y presentadas en fa oferta la realizara la Seccion Contrataciones de
UACI, a excepcidn de los numerales 2.1. Validez de Oferta y notificaciones, 4.2 Constancia de Ctasificacién de Riesgo Crediticia
y 4.3 Declaracién Jurada sobre la definicidn de Clasificacion para ias personas Naturales o Juridicas. De existir la necesidad
de solicitar documentacion o aclaracion, emitird un informe con sus observaciones y una vez presentada la documentacion
o aclaracion, tendra que verificar si se cumple con lo requerido en la Base de Licitacion

LICITACION PUBLICA No. 2G18000088 Pag.7
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. OFERTA TECNICA, EVALUACION Y ESPECIFICACIONES DE LO SOLICITADO
El presente apartado redne todas las especificacicnes técnicas del procesc de compra, por lo que cada Ofertante debe leer
detenidamente cada una de las indicaciones y especificaciones agqui sefialadas.

El presente apariado esta dividido en:
1 DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA.- £l cual describe foda la documentacicn que debe
agregar en su oferta deniro del sobre denominado “Qferta Técnica”.

2 ESPECIFICACIONES TECNICAS.- E| presente apartado contiene todas especificaciones de los servicios que el Instituto
estd interesado en adquirir, asi mismo relne todas las obligaciones de los participantes, en su calidad de ofertantes o de
coniratistas, ante una eventual adjudicacion.

3 EVALUACION DE LA OFERTA TECNICA - Contiene toda la informacién sobre la forma y criterios para la evaluacion técnica
de las Ofertas.

4 TERMINOS DE REFERENCIA.- Este apartado conliene las Obligaciones del Qfertante, Obligaciones del Contratisia,
Obligaciones del ISSS, Sistemas de Supervision, Redisiribucién de las raciones glimenticias contratadas, Aseguramiento de
la Calidad Institucional y Recepcién de los productos a Satisfaccin. Este apartado debe ser cuidadosamente revisado, ya
que el Institulo no aceptara incrementos en ios precios contratados debido a una mala planificacién de fos costos por parte
del contratista, al no considerar alguna de (as obligaciones canlenidas en el presente documento.

1 DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA.
Deberé adjuntar a su oferta técnica los documentos siguientes, siguiendo las indicaciones establecidas en el numeral 4.3
REQUISITOS FORMALES SOBRE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS del Romano | INFORMACION E INDICACIONES
GENERALES DEL PRCCESO DE COMPRA:

DOCUMENTOS A PRESENTAR

1.1 Acreditacion del Personal operativo con cuat brindara el servicio de alimentacién en lo relacionado a la preparacion y
distribucion de los alimentos {desayuno, almuerzo, cena y refrigerio nocturno para el personal} durante el periodo
contratado (Anexo No. 16)

1.2 Permiso Vigente de Instalacién y Funcionamiento extendido por el Ministerio de Salud Piblica v Asistencia Social.
(segln Norma Técnica Sanitaria para la Autorizacion y Contral de Establecimientos Alimentarios dada por el Ministerio de
Saiud Pdblica y Asistencia Social , publicade en el Diario Oficial de fecha 6 de julic de 2004, Acusrde No. 2186). Dicho
permiso debera estar vigente y presentarse en ariginal o fotocopia simple. En el caso de que el permiso se encugntre en
trdmite o renovacién deberd presentar documentos probatorios y carla compromiso de eniregarle cuande fa Comisién
Evaluadora de Ofertas o solicite.

1.3 Inventario de los equipos y utensilios que utilizara para la prestacién del servicio de acuerdo a lo solicitado en ef numeral
3. EVALUACION DE LA OFERTA TECNICA sub-numeral 3.1.2 denominade EQUIPO MINIMO.

1.4 Constancias de capacitacion en manipulacién de alimentos, proporcionadas por MINSAL o por el ISSS, de cada una
de las personas que constituyan el personal de servicio.
2 ESPECIFICACIONES TECNICAS.
21 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS SOLICITADOS
REQUERIMIENTOS DEL ISSS PARA LA PRESENTE LICITACION PUSLICA
La Compra confiene 37 codigos con los cuales se dard el suministro de Racicnes Alimenticias para Pacienies a 2 Centros de
Aftencion, en las cuales se requiere la elaboracion (en planta de! suministrante), transporte vy distribucién directa de raciones

alimenticias a los pacientes de dichos Centros de Alencidn de acuerdo con el volumen anual siguiente:

La licitacién requiere el suministro de 37 cédigos, los cuales se detallan a continuacion

i CANTIDAD | CANTIDADES
N* CENTROS DE ATENCION _DE {RACIONES
- CODIGOS [ ALIMENTICIAS)

%\g\ONEg ) 1 HOSPITAL AMATEPEC 25 335,124

N C.
é')h c&é@ﬂ%& r..;‘,:1 2 HOSPITAL GENERAL 12 246,252
g LICITACION 2 HASTA POR UN TOTAL 37 581,376

REE ¥ . .

D% TREIONTS §| detalle por codigo se muestra en (ANEXO No. 2 CARTEL Y DISTRIBUCION POR CENTRO DE ATENCION) No abstante, de

ge-5*

CTAS gyacuerdo con las necesidades del ISSS, se podrd designar otro lugar y horarios para la distribucién de raciones, lo cual se hara

del conocimiento al suministrante con la debida anticipacion, sin costo alguno para el ISSS.

LICITACION PUBLICA No, 2G19000088 Pag. 8
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211 B Contratista debera dar cumplimiente a horarios de distribucion establecidos por cada Cantro de Atencidn y a las
indicaclones medicas; fos horarios de distribucién de alimentos guedaran sujetes a cambios segin las necesidades de
cada Centro de Atencidn, que se haran del conocimiento del proveedor con anticipacion. El personal del contratista
estara bajo la supervision de profesionales en nutricién yfo enfermera Jefe de Servicio det Instituto. Asi mismo el
Suministrante debera cumplir con la compasicion nutricional y caracteristicas organolépticas por tipo de dieta requerida:

PACIENTES ADULTOS Y PERSONAL

a}

COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 Al DIA

275 Gramos de Carbohidratos (50%)

110 Gramos de Proteinas (20%)

73.3 Gramos de Grasa (30%)

b)

DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPO DE COMIDA

Desayuno =770 Calorias {35%)

Almuerzo = 720 Calorias (32.5%)

Cenas = 720 Calorias (32.5%)

PACIENTE ADULTO DIABETICO

a)

COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 1,700 AL DIA

213 Gramos de Carbchidratos (50%)

85 Gramos de Proteinas {20%)

57 Gramos de Grasa (30%)

b}

DISTRIBUCGION CALCRICA POR TIEMPO DE COMIDA

Desayuno = 544 Calorias (32%)

Almuerzo = 612 Calorias (36%)

Cenas = 544 Calorias (32%)

2.1.2  Para paciente diabélico que seglin indicacién médica requiera alimentacion fraccionada, el valor caldrico total de 1z dieta
sera distribuide entre 3 a 6 raciones diarias.

2.1.3  Para efeclo del establecimiento de los MENUS, se presenta PATRON DE MENU vy sus especificacicnes para dieta
corriente y terapéutica, de acuerdo con ef siguiente detalle:

PATRON DE 2,200 CALORIAS PARA PACIENTE ADULTO ¥ PERSONAL

ALIMENTOS INTERCAMBIOS | DESAYUNOG | ALMUERZO | CENA

PAMES Y CEREALES 11 4 3 4

FRUTAS 6 2 2 2

VEGETALES 3 - 2 1

CARNES 10 3 4 3

LECHE SEMIDESCREMADA 1 1 - -

GRASAS 5 1 2 2

PATRON DE 1,700 CALORIAS PARA PACIENTE ADULTO DIABETICOS
ALIMENTOS INTERCAMBIOS | DESAYUNO | ALMUERZO | CENA
LLECHE DESCREMADA 1 1 0 0
PANES Y CEREALES 7 2 2 3
QOONER FRUTAS 3 1 1 1
c;‘s\g S.ECCi%fég G, VEGETALES 2 - 1 1
G--SONPRAG POR ‘L
= lcagﬁ:}zﬂv 3; CARNES 10 3 4 3
PRASATIONSS & GRASAS 2 - 1 1
. IRECTAS B
O
8%%
Pag. @

g LICITACIGON PUBLICA Ne. 2618000088



5\0\0 NE@

G

6030294

UACI - 1555

ESPECIFICACIONES PARA PACIENTES Y PERSONAL

ESPECIFICACION

DETALLE

Leche semi descremada al 2.0% para dieta corriente y descremada al 1.0% de grasa para dieta
terapéutica, yogurt consistencia safida o liquida de presentacian individual.

LACTEQS
Queso procesado blance {tipo mozarela), queso cremado, quese dure blande {empacado al
vacio), queso fresce y regueson. (todos los lacteos deben ser pasteurizados).
Magra: Lonja de curvina, dorade o mero (No tiburoncillo ni anguila), pollo sin piel, salén, posta
pacha, posia negra, aleta, posta de yugo.

CARNES

Semi-gorda: lomo rollizo, lomo pacho, angelina, choquezusta, embutidos no ahumados {jamén
de pavo, jamén virginia o de pollo, salchicha de pave o de pollo), hueve de gallina (de un peso
neto que oscile entre 90 y 100 gramos).

ACEITES Y/O GRASAS

Crema pura pasteurizada, aceite vegetal {(cancla, maiz, girasol y soya), aceite de oliva exira virgen
para vinagretas y aderezos.

BEBIDAS

Para los desayunos serd leche y para las cenas la bebida sera caliente o frias. En todos los
almuerzos debera incorporarse 6 onzas de caldo o consomé, preparados en forma natural,
servido en vaso de 8 onzas con tapadera. Para personal €l vaso deberd ser sin tapadera.

Para el almuerzo de pacientes podra incorporar 8 onzas de refresco de fruta natural preparado
con agua purificada y servido en vaso de 10 onzas con tapadera individual y para el paciente
diabético bebida natural sin azdcar.

Nota: Podra hacerse el cambio de refresco natural por jugo procesado segan Jo requiera el
I1SSS, Para el caso del personal no se hara uso de pajilla, el jugo a servir sera procesado.

VARIOS

El puré de papa vy las salsas de tomaie deberan ser elaboradas Unicamente ¢on productos
naturales es decir que no contenga producios artificiales.
La tortilia debe ser de maiz elaborada a mano (no harina, ni hecha en maquina)

21.4  La Distribucién de los Menis Ciclicos (4 Semanas) de las Dietas Corrientes y Terapéuticas, para el tiempo de Almuerzo
deber cumplir con el esquema de piato fuerte siguiente:

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA/SEMANA
SOPA: PLATO UNICO * 1
POLLO™ : 2
PESCADQ Q MARISCOS* 1
CARNES ROJAS*™ 2
PASTA O RELLENO*** 1

*Este debera ser acompaniado par su guarnicion {lacteos: queso duro o crema, arrez o sustituto, aguacate,
vegelales, embutidos).

** Aplicandote diferentes métodos de coccidn y diferente sazon a este plafo fuerte (horeado, a fa plancha,
guisado, asado, elc.) para variar los cuatro mends.

*** Al servir pasta o relleno ésta debera incluir la cantidad solicitada de intercambics de proteinas (4 onzas).

21.5 Refrigerio para personal y pacientes con sus especificaciones

WECmeDs | WECHED
PANES Y CEREAL 3 2
LACTEQS Y/O EMBUTIDQS 2 2
CAFE CON AZUCAR O BEBIDA FRIA 1 -
ATOL, TE O JUGO DE FRUTAFRUTA 1 1

2.1.6 La dieta para pacientes se servird en cada tiempo de comida en material desechable térmico debidamente cubierto de
acuerdo con o estipulado en el apartado 4.1.5. Para personal se servird en plato desechable con compartimentos No. ¢
y el cubierto se entregara envuelto en servilleta sin bolsa plastica.

LICITACICN PUBLICA No. 2G15000088
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El suminisirante debera basarse en los tipos de menus ciclicos pedidtricos que se detallan segin las edades: para nifios
y ninas de seis (6) a nueve (9) meses, mend para nifios y nifias de mas de nueve meses (9) a doce {12) meses, mend
para nifios y nifias de mas de un afic (1) a seis afios {8) y de mas seis afios (6) a doce (12) afios (Anexos No. 5y 6 )
Dichos menas estaran sujetos a modificacién segln prescripcion médica. El ment: de Hquidos completos pediatricos se
servira segin Anexo No. 7.

Los desayunos, almuerzos y cenas de dieta terapéutica seran selicitados de acuerdo con la patologia del paciente ya la
indicacion médica. En el caso especifico de los refrigerios estos podran ser indicados en los siguientes casos: paciente
diabetico, dietas hipercaldricas hiperproteicas yfo por indicacion médica de dietas fuera de horarios de distribucion de
comidas.

Las presentes bases de licitacion plblica incluye: valor caldrico total, distribucién de macronutrientes, distribucion calérica
por tiempe de comida, patrén de ment, mend para ia dietas: Corrientes, Terapéuticas, para Pacientes diabéticos, purés,
licuados arlesanales, liquidos claros y compleios; ments pediatricos segun edades, patran de refrigerio de paciente y
patrén de mend y menus de refrigerio de personal los cuales deberan ser considerados al momento de ofertar.

2.1.10 Las DIETAS TERAPEUTICAS podran ser las siguientes: blanda, hiposédica, hipoprotéica, hipocalgrica, hipokalémica,

2.1.11%

hiperkalémica, alta o baja en fibra (residuos), sin grasa, alta en grasa, sin actosa, mecanicamente suave, baja en purinas,
sin irritandes, purés, astringentes, hipoalergénicas y otras.
Las dietas hiperproteica e hipercalorica se serviran como dietas corrientes

21.12 La dieta del paciente diabético deberd servirse de acuerdo con la cantidad de calorias diarias indicadas por el médico

tratante para lo cual se adjunta distribucion nutricional y caldricas, y patrén de mend de 1700 calorias para una poblacicn
estandar. Aunque la cantidad de calorias podra variar de acuerdo a las necesidades especificas det paciente.

2.1.13 Para el caso de los mends de diabeticos, el ISSS proporcionara los cuatre menus ciclicos a partir del patrén estabiecido

en estas bases de licitacion segin Anexo No. 13; los cuales estardn sujetos a modificaciones del ISSS.

2.1.14 Para el caso de tas DIETAS TERAPEUTICAS (liquidas y purés), el Suministrante debera de proporcionar refresco o

jugo natural preparado con agua purificada hefada, sin hielo.

3 EVALUAGION DE LA OFERTA TECNICA
La calificacién que debera cbtener el oferiante serd como minimo el 90% para ser considerada en el proceso de
recomendacién y consideracion de la oferia econdmica.
EVALUACION
ASPECTOS A EVALUAR
PONDER | REQUISITO
3.1INSTALACIONES ADECUADASY EQUIPO MiNiMO PARALA PREPARACION 309 ]
DE AL'MENTOS FEE E' ..... - (]
a) CUENTA CON INSTALACIONES ADECUADAS PARA LA PREPARACION DE
ALIMENTOS (DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL SUB NUMERAL 3.1, o =
LITERAL a). 30% e
b) CUENTA CON EL EQUIPO MINIMO POR PLANTA DE PRQDUCCION (DE 2 8
ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL SUB NUMERAL 3.1, LITERAL b), 3 Q
¢} NO CUENTA CON INSTALACIONES Y/O EQUIPO MINIMO REQUERIDD POR §
EL ISSS (DE ACUERDC A LO ESTABLECIDO EN EL SUB NUMERAL 3.1, 0% '-”
LITERALES a) Y b).
3.2 EXPERIENCIA DEL RECURSO HUMANO CON EL CUAL PRESTARA EL 20%
SERVIC!O i f S S k . . ’
a) PRESENTA ACRED]TACION DEL PERSONAL OPERATIVC CON UN (1) ANO © 20% 5
MAS DE EXPERIENCIA EN EL SERVICIO SCLICITADO. ® g o
= wl
b) PRESENTA ACREDITACION DEL PERSONAL OPERATIVO CON EXPERIENCIA 10% = o
DE 3 MESES A MENGS DE 1 ANO EN EL SERVICIO SOLICITADO. ° &
c) NO PRESENTA ACREDITACION DEL PERSONAL OPERATIVO O LOS QUE
PRESENTA NO CUMPLE CON 1O SOLICITADO EN LOS LITERALES 0%
ANTERIORES
3.3 “ANALISIS 'DE CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS ALIMENTDS 509% WO _
OFERTADOS. . - e sz S 3
a) LOS RESULTADOS DE LAS MUESTRAS EVALUADAS Q e 8 (&)
MICROBIOLOGICAMENTE SON SATISFACTORIAS CON RESULTADO DEL 90% 50% LB E la)
AL 100% APROBADAS. -
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b) LOS RESULTADOS BE LAS MUESTRAS EVALUADAS
MICROBIOLOGICAMENTE SON SATISFACTORIAS DE UN 80% A MENOS DE 40%
90% APROBADAS
c) LOS RESULTADOS DE LAS MUESTRAS EVALUADAS 0%
MICROBIOLOGICAMENTE SON MENORES AL 80%. °
TOTAL 100%

CRITERIOS PARA LA EVALUACION.-
La falta de concordancia enire los documentos técnicos y la oferia, se considerara como oferta no elegible para recomendacidn.

Los aspectos que evaluar son los siguientes:

341

INSTALACIONES ADECUADAS Y EQUIPO MINIMC PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS (30%).

En este apartado se evaluara si el oferlante cuenta con instalaciones adecuadas v el equipo de trabajo minimo para la
preparacion de [os alimentos, debiende anexar en su oferta lo solicitado, para lo cual el 1SSS realizara visita de campo
en las instalaciones de los Ofertantes, a fin de verificar si cuenta con lo solicitado en este numeral, comprobando que
las instalaciones y equipos estén en condiciones adecuadas.

Las instalaciones deberan de ser adecuadas segtin ei Reglamento Técnico Centroamericano 67.01.33:06 INDUSTRIA DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS PROCESADOS. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. PRINCIPIOS GENERALES.

Se evaluarg por cada instalacién presentada en la oferta, por io que el participante debers de detallar la direccién exacta
de la planta de produccién, y referenciar el Centro de Atencion del 1ISSS que sera atendido.

La planta de produccion debera estar ubicada con respecte al Centro de Atencion det ISSS en una zona que permita
garantizar la fogistica del transporte de Ios alimentos para que sean entregados en forma oporiuna y que se mantenga la
calidad de estos.

a) INSTALACIONES ADECUADAS

Todo Servicio de alimentacion debe de contar con instalaciones adecuadas y separadas, respetando un order 1zico de transito y /o flujo
de trabajo desde ¢f drea de la recepcidn de la materia prima e insumos hasta el drea de distribucion del producto terminado, con el
propésito de evitar contaminacion cruzada, accidentes de trabajo v facilitar las actividades de produccién,

DESCRIPCION

a) | AREA DE RECIBO Y ALMACENAMIENTC BE MATERIA PRIMA
b) | AREA DE LAVADO Y PREPARACION PREVIA

¢) | AREA DE COCINA (PRODUCCION Y COCCION)

d) | AREA DE DISTRIBUCION

e) | AREA DE MANEJO Y DISPOSICION DE DESECHOS

f) | ILUMINACION ADECUADA (NATURAL Y/O ARTIFICIAL Y VENTILACION NATURAE SUFICIENTE,
CON PROTECCION ADPECUADA (CEDAZOQ, VIDRIOS, BALCONES, ETC.)

b)EQUIPC MINIMO POR PLANTA DE PRODUCCION

Ei ofertarte debera hacer constar que posee en optimas condiciones el equipo de trabajo minimo para la preparacion de
tos alimentos, para o cual debera anexar inventario de equipo. A continuacién, se describe cuadros con el detalle det
equipo requerido segln centros de atencién.

\‘a\G\Of‘éSs;o

¥ SECCIoN 9,
¢ POR 4
Lisiticion 3

e DESGRIPCION AMATEPEC| GENERAL
a) [Plancha Indusiral. 1 1
b} ICocina industrial. 1 1
€)  Horno industrial 1 1
d) |Equipo de cocina al Vapor 1 1
e) [Refrigeradora 1 1
f}  Batidora Semi Incustrial 1 1
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No. HOSPITAL | HOSPITAL
DESCRIPCION AMATEPEC| GENERAL
Q) Kongelador 1 1
) Licuadora Industrial. 1 1
i) lInstrumentas y Utensilios de Cocina Sl S

NOTA: EI 1SSS a través de la comision evaluadora realizard visita de campo en las instalaciones de las empresas
Ofertantes, a fin de verificar si cuenta con lo solicitado en el numeral 3.1 para brindar el servicio ofertado.

3.2 EXPERIENCIA DEL RECURSO HUMANO CON EL QUE PRESTARA EL SERVICIO (20%)

Debera anexar Acreditacion {Anexo No. 16}, del personal operative con el cual prestara el servicio de alimentacion en lo
relacionado a la preparacién y distribucion (servir) alimentos en el Centro de Atencién en desayuros, almuerzos, cenas y
refrigerios para pacientes y perscenal. Coma minimo deben haber finalizado el 9° Grado, debiendo anexar constancia gue lo
compruebe. Anexar Constancia Escrita (Atestados), que compruebe la experiencia en el servicio de alimentacién y
consiancia de capacitacién en manipulacion de alimentos, proporcionado por MINSAL o por el ISSS.

Deberan detallar en el formate de Agreditacion el nombre completo, cargo o funcién que desempeia vy afios de experiencia.

Distribucidn del personal operativo minimo por fiempo de comida que debe cumplir el ofertante:

PERSONAL OPERATIVO PARA LA PERSONAL OPERATIVO PARA LA NUTRICIONISTA
CENTRO DE DISTRIBUCION (SERVIR) DISTRIBUCION (SERVIR) ALIMENTOS A
ATENCION ALIMENTOS A PACIENTES PERSONAL
HOSPITAL UIERE
GENERAL 18 (DIECICCHO) NO REQ 1 (UND)
DESAYUNO 1 (UNO)
HOSPITAL ALMUERZO 3 (TRES) DE LUNES A VIERNES
AMATEPEG 6 (SEIS) Y 2 (DOS) FIN DE SEMANA Y FESTIVOS 1 (UNO)
CENA 2 (DOS)
REFRIGERIC NOCTURNQ 1 (UNQ)

3.3 ANALISIS DE CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS ALIMENTOS OFERTADOS (50%)

El Departamento de Aseguramiento de la Calidad de Bienes e insumos (DACABI) del ISSS, realizard MUESTREQ al azar
de MATERIA PRIMA Y PRODUCTOS TERMINADOS, en la planta de produccién del ofertante, realizara analisis
microbiolégico y emitird informe correspondiente.

NOTA: Los ofertantes que se encuentren calificadas en los titerales “a y b", de resultar adjudicadas deberan superar la
observaciones en el pericdo comprendido entre fa notificacién de adjudicacion y la suscripcién del centrato; para lo cual ei
Departamente Aseguramiento de la Calidad de Bienes e Insumos (DACABL), comprobara en la segunda semana del servicio
coniratado, si las observaciones han sido superadas.

Otros aspectos relacionados:

Para las Uniones de Ofertantes, seran evaluadas de forma unificada, en el entendido de gue la *UNION", presentara una
sola oferta.

Los requisitos técnicos solicitados deberan ser presentades de forma unificada y de acuerdo a los aspectes de tiempoe y forma
establecidos en la presente base. La evaluacion técrica de estas, se realizara por la union de ofertantes.

Cuaiquiera de [os ofertantes gue se encuentren en los casos de los articulos 25, 26 y 158 de 1a LACAP, sera descalificado y no
podra seguir siendo evaluado. En el caso de las Uniones de Ofertantes, bastara con que una de las personas que conforman ia
UNION esté en esa situacion para ser descalificado.

4 TERMINOS DE REFERENCIA.
Los oferiantes deberan cumplir con las especificaciones téenicas que se detallan en las presentes Bases.

4.1 OBLIGACIONES DEL OFERTANTE.

411 Para los ofertantes que no tienen experiencia con el ISSS en et codigo ofertado, segdn informe de contratos previes
emitido por la Seccién Monitoreo de Contratos del Departamento de Contratos y Proveedores en los Gltimos dos (2) afos
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previos a la aperiura de ofertas, deberdn adjuniar a su oferta dos {2) 6 mas Constancias escritas en original de sus
clientes a los cuales haya suministrado los cédigos objete de la presente licitacién {detallar en la constancia), de
Instituciones pdblicas o de empresas privadas. Dichas constancias deben ser emitidas de Instituciones piblicas, por el
jefe UACI o del Administrador de (a institucion respectiva ¢ la Jefatura o Gerencia del 4rea correspondiente o el
Administrador del Contrale, © de institucicnes privadas extendidas por el Propietario, Represeniante Legal,
Administrador, Director, Gerente General, Jefe de Compras o jefatura del drea correspondiente.

{Anexo N° 22) Formato da constancia de Experiencia},

Los ofertantes que no presenten como minimo las 2 constancias requeridas o que habiéndolas presentado no cumplen con lo
solicitado, no serén sujetos de recomendacion para adjudicacién.

4.1.2

41.3

4.1.8

419

4.1.10

=]
%
2 4119
&
o)

Ei ofertanie de productos solicitados en el presente documento deberd detallar los precios unitarios, con IVA incluidos,
de [os cadigos solicitades en el Anexo N° 2 “CARTEL Y DISTRIBUCION”.

Presentar Permiso Vigente de Instalacién y Funcionamiente extendido por el Ministeric de Salud Publica y Asistencia
Sccial. (segin Norma Técnica Sanitaria para la Autorizacion y Control de Establecimientos Alimentarios dada por et
Ministerio de Salud Publica y Asistenicia Sccial, publicade en el Diario Oficial de fecha 6 de julio/2004, Acuerdo No. 218).
Dicho permiso debera estar vigente y presentarse en original o fotocopia certificada por notaric. En el caso de que el
permisc se encuenfre en trémite o renovacidn debera presentar documentos probatorios y carta compromise de
entregario cuando ta Comision Evaluadora de Cfertas lo solicite.

El Ofertante debera presentar inventario de los equipos y utensilios que utilizara para la prestacién del servicio de
acuerdo a lo solicitado en los apartados 3.1. literal a) INSTALACIONES ADECUADAS y literal b) EQUIPO MINIMO
POR PLANTA DE PRODUCCION.

£l ofertante debera considerar en su oferta de Suministro de Raciones Alimenticias que los alimentos para pacientes
puedan ser servidos en Material desechable térmico con compartimiento # 9 y vaso desechable con tapadera para quedar
cubiertos. Los desechables deberin cumplir con la capacidad en onzas de las porciones de alimenios a servir. También
deberan incluir cubiertos desechables y servilletas de papel. En case de que el plato fuerte sea sopa, debera servirse
en deposite sopero desechable de 32 onzas, con tapadera. Para personal se servird en plalo desechable con
compartimentos No. 9 y vaso sin tapadera.

Contar con personal capacitado en la preparacidn y en la distribucién {servicio} de los alimentos para pacientes y

personal; presentando constancias de capacitacion en manipulacién de alimentos, proporcionadas por MINSAL o
por el ISSS, de cada una de las personas que constituyen el personal de servicio.

Se requiere que |z oferta y el servicio se apegue 2 Io detallado en el presente documento.
El ofertante debera considerar en su oferta el recurse humano minimo necesario para distribuir y supervisar la

entrega de alimentos en los horarios establecidos (desayunc, almuerzo, cena y refrigerio) en cada centro de atencion
de acuerdo al detalle siguiente:

PERSONAL OPERATIVO PERSONAL OPERATIVO
CENTRO DE PARA LA DISTRIBUCION PARA LA DISTRIBUCION

ATENCION | (SERVIR) ALIMENTOS A |  (SERVIR) ALIMENTOS A | NUTRICIONISTA
PACIENTES PERSONAL
HOSPITAL 18 (DIECIQCHO) NO REQUIERE 1 (UNO)
GENERAL

DESAYUNG 1 (UNO)

ALMUERZO 2 (TRES) DE
LUNES A VIERNES Y 2 (DOS)
HOSPITAL FIN DE SEMANA Y FESTIVOS
AMATEPEC 6 (SEIS) 1 (UNQ)

CENA 2 (DOS)

REFRIGERIO NOCTURNO 1
(UNO}Y

El ofertante deberz utilizar utensilios de cocina graduados en onzas, tazas, cucharas, etc., de los cuales hara uso enla
distribucidn del alimento para apegarse a los menus establecidos.

La presente Licitacién Pdblica incluye: valor caldrico total, distribucidn de macronutrientes, distribucion caldrica por iempo
de comida, patrén de mend, menu para las dietas: Corrientes, Terapéuticas, para Pacientes diabéticos, purés, licuados
ariesanales, liquidos claros y completos; mends pediatricos segun edades, patron de refrigerio de paciente y patron de
meni y mends de refrigerio de personal los cuales deberan ser considerados al momento de ofertar.

El ofertante debera considerar los menus ciclicos de 4 semanas cada uno; uno de dieta corriente, uno de dieta
terapeutica y uno de dieta.para diabéticos.

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088 Pag, 14
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41.12 EIISSS por medio del Departamento Aseguramiento de ta Calidad de Bienes e nsumos {(DACABI) u ofre que Iz Direccién
Gereral designe, durante el proceso de revision de oferta deberd realizar y validar los andlisis de pruebas microbiolagicas
{muestreos) gque de acuerde z la Ewvaluacion Técnica del presente documento, sean necesarias rezlizar a los
oferfantes.

4.1.13 Todo ofertante deberd considerar en su oferia el resguardoe de su equipe y utensitios dentro de las dreas asignadas por
el ISSS.

42 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.

4.21 EI ISSS podra solicitar el criginal de documenios que hayan sido presentados en folocopia durante 1a esiapa de
presentacion y evaluacion de las ofertas del proceso de compra. El contratisia tendra la obligacion de entregarlos dentro
del plazo que establezea el requerimiento, salvo que exista una causa jusiificada que impida legal o materialmente cumplis
con dicha solicitud, todo [o cual sera valorado por ef ISSS, indicandole la forma en que supiird dicha obligacion

4.2.2 El precio contratado constituye Ia retribucion total por todos los costos y gastos necesarios para el suministro, hasta su
recepcion & entera satisfaccion del ISSS y de conformidad a la Base de la Licitacion. Asi mismoe, estan incluidos los costos
directos e indirectos, costos de transporte, y olros costos relacionados.

s

4.2.3 El contratista acepta que en caso de existir deudas con el ISSS que provenga de sanciones declaradas en firme o de
adeudos debidamente comprobados, estos podran ser descontados del monto del contrato que se derive de esta gestion
© de cualguier otro contrato.

4.2.4 Es responsabilidad del contratista que las personas encargadas de realizar las eniregas o prestar los servicios en el 1ISSS
cumplan con todos los aspectos de seguridad y salud ocupacional que se establecen en la Ley General de Prevencian
de Riesgos en los Lugares de Trabajo, sus Reglamentos y otras leyes pertinentes. El 1SSS se reserva el derecho de no
permitirle la entrada a las instalaciones del 1SSS ¢ prescindir det personal que no los cumplan.

425 El contratista debera presentar al inicio del contrato copia de examen general de heces del personal manipulador de
alimentos que se encueniren designades en cada Centro de Atencion. A los & meses se repetird of examen debiendo ser
presentado nuevamente a los respectives Administradores del Contrato de cada centro de atencion.

426 Debera cumplir con las normas de higiene y manipulacion de alimentos at prepararlos, servirlos y distribuirlos para cada
alimenta en particular, de acuerdo a las reglas de oro de la Organizacion Mundial de la Salud (OMS) para la preparacian
higiénica de los alimentos {Anexo No. 14}, Capacitaciones impariidas y avaladas por MINSAL O ISSS.

4.27 El persenal de supervision deberd presentarse con su respectiva gabacha blanca y el personal operative deberd
presentarse debidamente unifermado con delantal o gabacha; cumpliendo con las normas de higiene personal, redecilla
6 gorro, guantes, zapatos baios y cerrados. Asi misma no deberan portar anillos, alhajas, v las ufias deben mantenerse
recortadas, limpias y sin piniura, lo que sera supervisado por [a Nutricicnista, y/o Enfermera, Jefe de Servicio del centro
de atencién. El persanal citado portara en un lugar visible su carné de identificacion.

4.28 Nodebera mantener laborando a empleados que presenten enfermedades infectocontagiosas tales come: Conjuntivitis,
diarreas, enfermedades respiratorias, infeccicnes en la piel y otras similares.

4.2.9 Debera colocar carteles en los lugares donde permanezcan los trabajadores dentro de las instalaciones de cada Centro
de Atencidn, que reciben ef servicio y en las instalaciones del proveedor, que indique la practica de normas higiénicas
como el lavado de manos, manipulacién de desechos organicos, etc., y ofras recomendaciones que fomenten la practica
de habitos higiénicos esenciales a la salud de los trabajadores.

4.2.10 Mantener y ejecutar un programa permanente de erradicacion de insectos y roedores en la instalacidn del suministrante,
asi comp en las instalaciones del ISSS que le son asignadas y equipos propios, el cual serd verificado a través de
un documente escrito (bitdcora) durante la vigencia del contrato o cuando e ISSS considere necesario el
cumplimiento det mismo.

4.2.11 Enlas areas altas de las instalaciones del local del suministrante (ventanas, ciglo falso, etc.), deben haber cedazos para
evitar el ingreso de vectores; y las losetas deben ser herméticas y debidamente instaladas.

4.2.12 Contar con depdsitos de basura con su respectiva bolsa negra y tapadera dentro de las instalaciones de la planta v
Centros de Atencion.

4.2.13 No se serviran alimentos o preparaciones recalentadas yfo sobrantes.

5\0\09‘555; #4214 Recoger y retirar de las &reas de pacientes hospitalizados los sobrantes, desperdicios de afimentos y material
o SECCIoH "¢, desechable, después de servir cada tiempe de comida. Dicho retiro de basura se realizard en bolsas negras
C #35 . debidamente rotuladas con el nombre del proveedor y depositarlos en el drea de acopio de basura comun de cada

: LICITACIGH o
ORCORSDG Y 3 Centro de Atencién.

REIOHES
@‘3_} DIRECTAS @g
g ‘s'ese-@""é
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El contratista debera recoger y retirar del comedor del personal los sobrantes al finalizar la distribucitn de los atimentos
en cada tiempo de comida.

4216 la alimentacion & pacientes y personal deberd cumplir con todas las propiedades organolépticas (olor, sabor,
consistencia, temperatura y presentacidn); asi como cumplir con los horarios de distribucién de alimentos en cada
Centro de Atencién.

4.2.17 Cuando el paciente requiera alimentacion fraccionada, el valor caldrico fotal de ia dieta debera ser distribuido entre 3a 6
raciones diarias.

4218 E! Contratista debera de suministrar las raciones alimenticias de acuerdo a lo establecido, de lo  contrario se
estableceran y se notificara los incumplimientos al Contrato.

4.219 Dar cumplimiento a la solicitud de los diferentes tipos de dietas, las cuales serdn detalladas enla Requisicion
de Dietas de pacientes de los diferentes servicics de hospitalizacian.

4.2.20 El personatencargado de fa distribucion de los alimentos a pacientes, deberd permanecer como minime media
hora después del horario estipulade en cada tiempo de comida para solventar cualquier reclame scbre el servicio
por parte de los usuarios 0 adicién de dietas.

4.2.21 Serad responsabilidad del Contratista, la limpieza del area asignada en cada Centro de Atencion, parz evitar ia
contarninacion de los alimentos.

4.2.22 En caso de derramamiento de alimentos en &reas diferentes a las de distribucién (ascensores, parqueos, pasillos,
etc.) se debera nofificar inmediaiamente al personal encargado de realizar las labores de limpieza del Centro de
Atencion.

4.2.23 Cumplir con las normas de higiene y manipuiacion de alimentos desde la compra de materia prima, recepcion,
almacenamiento, preparacién, empaque, distribucion y franspertacion.

4.2.24 El Contratista debera presentar un Plan de Trabajo Ordinario, detallando los métades de trabajo que utifizara, parala
atencion del suministre de raciones alimenticias. El plan de trabajo ordinazic debera describir los métodos de trabajo
en los que especifique los procedimientos a utilizar para proporcicnar el servicio como: mends a ofrecer, ademas defallar
las normas de higiene y seguridad que utiliza para ia preparacion y conservacion de la materia prima de alimentos.

4.2.25 El Contratista deberd presentar un plan de irabajo cantingencial gue implementara ante eventualidades de caracter
natural o provocadas por el hombre, que Iz impidan brindar ef servicio solicitado.

4.2.26 El Contratisia deberé proporcionar carros transporiadores de bandejas para pacientes, seglin la necesidad de cada
centro de atencion. Para el caso del servicio de alimentacién del personal debera proporcionar mesa térmica.

4.2.27 EL Contratista deberd contar con un Licenciado{a) en Nutricidn, responsable de supervisar el proceso de produccién,
servicic y distribucion de fa alimentacion en fos diferentes tiempes de comida (desayuno, aimuerzo v cena). Ver sub
numeral 4.1.8. Ademas, se coordinargz con la nutricionista y/o personal médico y de enfermeria del 1SSS segun
corresponda, para controlar la calidad del servicic proporcionado.

4.2.28 La distribucién de los alimentos debera ser en el lugar que la Administracidn de cada Centro de Atencion solicitante
requiera y debera contar con los recursos necesarios para brindar Iz alimentacion para pacientes y personal descrites en
el numeral 4.1.8 de Obligaciones del Ofertante.

4.2.29 Es responsabilidad del perscnal del suministrante proporcionar un trato con calidez y amabilidad, de manera que
refleje esmero en la atencion al paciente y personal.

4.2.30 El Contratista debera aceptar que duranie los dias festivos y fines de semana los requerimientos de dislas a servir
pueden variar enire 30 ¢ 40% menos respecto a los dias habiles.

4.2.31 E Contratista debera estar en la capacidad de contar con un 20% de raciones adicionales en cada tiempo de comida,
por cualquier incremento de pacientes al momento de despachar las dietas {ingresos, egresos, cambio de prescripcion
entre otros). Con el propdsito de cumplir en un 100% las prescripciones médicas. (E} 20% debera ser estimado con base
al fotai de dietas solicitadas para pacientes segun sea el caso, cambio de prescripcion).

4.2.32 Relirar las sclicitudes de requisicion de dietas de pacientes de los Centros de Atencion, en fos horaries siguientes:

TEMPO DE COMIDA HORARIC

Entre las 5:00 pm. y
DESAYUNO 6:30 p.m. del dia antesior
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ALMUERZO De 8:00 a.m. & 2:00 a.m. del mismo dia
CENA Hasta las 2:00 p.m. del mismo dia

NOTA: se puede cambiar horario segin necesidad del Centro de Atencién

El personal que brinde el servicio de distribucién de los alimentos a pacientes y personal, deberd ser facilitado por el
Proveedor.

El tiempo utilizado para la distribucién de alimentos a los pacientes no debera exceder de una (1} hora.

£l Contratista estara sujeto a la Supervision por parte de los Centros de Afencidn usuarios del servicio, realizando visitas
de campo a la planta de produccion; Para tal efecto serd la Nutricionista, el Epidernisdiogo, la Jefatura de Enfermeria yio
Admiristracién quidnes se encargaran de dicha supervision; se emitird reporte para rendir informe a la Bireccién del
Ceniro de Atencion.

Ef Contratista debe mantener un bajo indice de rotacion del personat, preferentemente de un 5% a 10% al afio, y |a
presencia del personat de supervision debe ser permanente, eficaz y eficiente. En caso de existir personal nuevo este
debe ser previamente capacitado, para brindar un servicio de calidad y no desmejorar ta atencidn al usuario; asi mismo
en caso de incapacidades, permisos, ausencias u otra eventualidad que se presente, el proveedor debera contar con
personal que sustituya los recursos faltanies, los cuales deben de contar con la experiencia y los conacimientos iguales
o superiores a lo solicitado en la presente Licitacion Publica; y hacerlo del conocimiento del nutricionista institucional o
Administrader de Contraic.

Las presentes Licitacion Pdblica incluye: valor calrico total, distribucién de macrenutrientes, distribucion calérica por
fiernpo de comida, pairdn de mend, mend para las distas: Corrientes, Terapéuticas, para Pacientes diabéticos, purés,
licuados artesanales, liquidos clares y completos; mends pedidtricos segin edades, patrén de refrigerio de paciente y
patron de mend y mens de refrigerio de personal los cuales deberan ser considerados al momento de oferar, Ef ISSS
se reserva el derecho de realizar cambios a los menus; de acuerdo a las necesidades de cada Ceniro de Atercidn,
durante la vigencia del Contrato; para lo cual se hara del conocimiento anticipado del suministrante v dichos cambios
mantendran la composicion nutricional establecida.

El personal contratado per el Suministrante debe haber recibido curso sobre manipulacién de alimentos, presentando
constancia, ceriificada por MINSAL o el ISSS y mantenerse dentro de un programa de capacitacidn constante, que
ayude a un mejor desempeno de los mismos, entodo aspecto relacionado al servicio que brinda el suministrante
(manipufacion y manejo de alimentos, tipos de dietas, relaciones humanas, seguridad ocupacional, etc.). Asi mismao
atender tedas las disposiciones legales y adminisirativas relacionadas con la ley General de Prevencion de Riesgos en
los lugares de trabajo, tanto al interior de las instalaciones de ia planta de produccién, como en el transporte y distribucion
en los centros de atencicn.

El perscnal del contratista debera presentarse puntualmente a sus labares a cada Ceniro de Atencion del 1SSS.

tos preductos alimenticios a utilizar deberdn reunir las caracteristicas de éptima calidad desde la adquisicion de fa
materia prima hasta la distribucion del plate servido, segun detalle:

Que fengan fecha de elaboracion y vencimiento

Que contenga el registro de Salud (R.D.G.S.}

Los insumos deben estar adecuadamente almacenados

Las frutas y verduras deberan de ser adquiridas frescas y desinfectadas adecuadamente.

L.os Productos lacteos pasteurizados y embutidos deben ser empacados al vacio

No utilizar alimentos scbrantes y/e recalentados.

Que tode alimento que este en refrigeracisn este guardado herméticamente por separado o envueite con papel
film.

Si el alimento es sacado de su empaque original se debe de agregar la fecha de elaboracién y vencimiento al
depasito hermético.

Nohhhhn s

b

Mantener estriclos controles de higiene y manipufacién de alimentos, en las diferentes etapas del procesc de
elaboracion, transporte y distribucién de les alimentos.

Durante fa elaboracidn y la distribucion de los alimentos, debe mantener fimpio v ordenado el equipo v la planta
fisica, antes, durante v después de ser utilizada,

Los desechos o desperdicios de alimentos procedentes de la planta de produccién, deberan manejarse  adecuadamente,
segun indicaciones de las auforidades sanitarias del Ministerio de Salud y segin “NORMA DE MANEJO ADECUADRO
DE DESECHOS COMUNES ESTABLECIDA POR EL 1SSS” {Anexo No, 15).

El Contratista debera cumglir con el siguiente horaric de servicio de atimentacion:
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TIEMPC DE COMIDA

PACIENTE

PERSONAL

Desayuno 7:60 am - 8:00am. 700 am - B:00am.

Almeerzo 12:00P.M - 1:00 pm. 1200 .M - 2:00 pm.
500P.M. - 6:00pm

Cena . 530 P.M. - 7:00 pm.

No aplica

Refrigeric Nocturno 1300 P.M a 12:00 a.m.

Los cambios que puedan generarse en {os horarios para el servicio de los alimentos, se haran del corocimiento
detl proveedor con [a debida aaticipacion.

El personal del proveedor debera presentarse como minimo de 30 a 45 minutos antes del horario de inicio de
distribucicn o segin la necesidad del Centro de Atencion.

Durante ef desarrollo del servicio, el proveedor debe hacer buen uso de las instalaciones de cada uno de los
Cenlros de Atericidon que atienda, en caso de comprobarse dafios atribuibles al proveedor, ésta debera respander
con los costos de reparacion.

La contratista debe incluir las obligaciones patronales {SALUD, AFP) con su personal desde el inicio del servicic, dicha
informacién sera presentada cuande el ISSS lo requiera.

Los refrescos a servir a pacientes con distas Terapéuticas, deberan ser naturales preparadas con agua purificada helada
sin hielo y en presentacién individual de 8 onzas servidos en vase desechable de 10 onzas con tapadera. Para el caso
del personal el refresco a servir seré procesado.

Los vegetales deberan ser cocidos v en el caso de servir frutas estas deberan estar frescas y sin defectos, en
bolsa plastica individual.

Lz racion a servir de cereat de desayuno, serd de % de taza servida directamente en depdsito desechable.

La porcion de came y lonja deberdn pesar minimo 4 onzas ya cocinadas. El pollo, pescado (con hueso} y
mariscos (con cascara ylo caparazon), deberdn pesar minimo 5onzas ya cocinadas. Enambos pesos se
excluyen las salsas u ofro tipo de ingredientes que acompafien a estos.

Los alimentos solicitados por cada Centro de Atencién deberdn ser previamente preparados en las instalaciones
del suministrante.

Los costos de los andlisis microbiolégicos que se realicen para la verificacién de ta calidad e inocuidad de los
alimentos, durante la vigencia del contrate, seran absorbidos por el contratista.

El conlratista debera contar con la cantidad adecuada de materia prima e insumos necesarios para la efecucion del
servicio, garantizando su calidad y evitando el desabastecimiento.

Cada vez que venza algunc de los permisos regueridos en el numeral 4.1.3 de las Cbligaciones del Ofertants de Ia
Licitacion Piblica, el contratista esta en la obligacidn de renovarlos y entregar fotecopia simple de los documentos que
respalde la renovacion de los permisos, al administrador de contrato.

El Coniratista debera efaborar un informe mensual {original y copia) de raciones alimenticias servidas y presentarlo al
Administrador del Contrato para su verificacion, ademas, debera contener la firma de la nutricionista institucicnal ylo
Administrador del Contrato, para comprobar que las cantidades estan cosrectas y cuadradas con los registros intemos
del ISSS; fa copia quedard en poder del Director o Administrader del contrato v e original sera utilizado por el
suministrante para el ramite de pago.

El Contratista deberd cumplir con la composicion nutricional y caracteristicas organolépticas por tipo de dieta requerida:

PACIENTES ADULTO Y PERSONAL
a) COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 AL DIA
275 Gramos de Carbohidratos (50%)
110 Gramos de Proteinas {20%)
73.3 Gramaos de Grasa (30%)

b} DISTRIBUCION CALCRICA POR TIEMPO DE COMIDA
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PACIENTES ADULTO Y PERSONAL

Desayuno = 770 Calorias (35%)

Almyerzo = 720 Calorias (32.5%)

Cenas = 720 Calorias (32.5%)

PACIENTES DIABETICO

a)

COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 AL DIA

213 Gramos de Carbohidratos (50%)

85 Gramos de Proteinas (20%)

57 Gramos de Grasa (30%}

DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPO DE COMIDA

Desayuno = 544 Calorias {32%)

Almuerzo = 612 Calorias {36%)

Cenas = 544 Calorias {32%)

4.2.59 ElContratista deberd dar cumplimiento al patrén de meni y sus especificaciones para dieta corriente v terapéutica,
de acuerdo al siguiente detalle:

PATRON DE 2,200 CALORIAS PARA PACIENTE ADULTO Y PERSONAL
ALIMENTOS | INTERCAMBIOS | DESAYUNO | ALMUERZO | CENA
PANES Y
CEREALES 1 4 3 4
FRUTAS 6 2 2 2
VEGETALES 3 - 2 1
CARNES 10 3 4 3
LECHE ] ;
SEMIDESCREMADA - -
GRASAS 5 3 2 2
PATRON DE 1,700 CALORIAS PARA PACIENTES DIABETICOS
ALIMENTOS INTERCAMBIOS DESAYUNO ALMUERZO CENA
LEGHE DESCREMADA 1 1 0 0
PANES Y CEREALES 7 2 2 3
FRUTAS 3 1 1 1
VEGETALES 2 R 3 1
CARNES 10 3 4 3
GRASAS 2 - 1 1
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ESPECIFICACIONES PARA PACIENTES Y PERSONAL

ESPECIFICACION

DETALLE

LACTEQCS

Leche semi descremada al 2.0% para diefa corriente y descremada al 1.0% de grasa para dieta
terapéutica, yogurt censistencia solida o liquida de presentacién individual,

Queso procesado blanco (lipo mozareila), queso cremado, queso duro blando (empacado al vacio),
gueso fresco v requesén. {todes los lactecs deben ser pasteurizados).

CARNES

Magra: Lonja de curvina, dorade o mero (No tiburoncillo ni anguila), pollo sin piel, salén, posta
pacha, posta negra, aleta, posta de yugo.

Semi-gorda: loma rolliza, lomo pacho, angelina, chaquezuela, embutidos no ahumadas {(jamén de
pavo, jamén virginia o de pollo, salchicha de pavo o de pollo}, huevo de gallina (de un peso neto
que oscile entre 90 vy 100 gramos).

ACEITES Y/O
GRASAS

Crema pura pasteurizada, aceite vegetal {canola, maiz, girase! y soya), aceite de cliva extra virgen
para vinagretas y aderezos.

BEBIDAS

Para los desayunos serd leche y para las cenas Iz bebida sera caliente (atol o t&). En todos los
almuerzos deberd incorporarse 6 onzas de caldo o consomé, preparados en forma naiural, servido
en vaso de 8 onzas con fapadera, Para personal el vaso debera ser sin tapadera.

Para el almuerzo de pacientes pedra incorparar 8 onzas de refresco de fruta natural preparado con
agua purificada y servide en vaso de 10 onzas con tapadera individual y para el paciente dizbético
bebida natural sin azicar. Nota: Padra hacerse el cambio de refresco natural por jugo procesado
segln lo requiera el ISSS, Para el caso del personal no se hard uso de pajilla, el jugo a servir
sera procesado.

VARIOS

El puré de papa y las salsas de tomate deberan ser elaboradas Gnicamente con productos naturales
es decir que no contenga productos adificiales.
La fortila debe ser de maiz elaborada a mane (no harina, ni hecha en magquina)

4.2.60 La Distribucién de los Menus Ciclicos (4 Semanas) de las Dietas Corrientes, Terapéuticas y para pacientes diabticos
para el fiempo de Almuerzo debera cumplir con el esquema de plato fuerie siguiente:

TIPC DE ALIMENTO FRECUENCIA/SEMANA
SOPA: PLATO UNICO * 1
POLLO™ o
PESCADO O MARISCOS™ 3
CARNES ROJAS™ 2
PASTA O RELLENO*** ’

*Este deberd ser acompanado por su guamicion (lacteos: queso duro o crema, arroz o sustitute, aguacate,
vegetales, embutidos).
** Aplicandole diferentes métodos de coccién y diferente sazén a este plato fuerte (horneado, a la plancha,
guisado, asado, etc.} para variar los cuatro menis.
Al servir pasta o rellenc ésta deberd incluir |a cantidad solicitada de intercambios de  proteinas (4 cnzas).

4.2.61 El contratisiz deberd dar cumpiimiento a los intercambios para Refrigerio para pacientes de acuerdo a las

especificaciones siguientes:

ALIMENTOS INTERCAMBIOS PERSONAL | INTERCAMBIO PACIENTE
PANES Y CEREAL 3 2
LACTEQS Y/O EMBUTIDOS 2 2
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CAFE CON AZUCAR O BEBIDA FRIA 1 -
ATOL, TE O JUGO DE FRUTA/FRUTA 1 1

Las DIETAS TERAPEUTICAS podrén ser las siguientes: blanda, hiposédica, hipoproteica, hipocaldrica, hipokalemica,
hiperkalemica, alta o baja en fibra {residuos), baja grasa, aita en grasa, sin lactosa, mecénicamente suave, baja en
purinas, sin irritantes, purés, astringentes, hipo alergénicas vy oiras.

Las dietas hiperproteica e hipercalorica se serviran como dietas corrientes.

En el caso de los pacientes con dietas individualizadas que por su misma condicién fisiopatologica no toleren la dieta
que se fes sirva, el contratista debera en el caso que el ISSS io solicite, realizar cambios al mend establecido. En este
caso et ISSS informara al contratista con anticipacion del caso.

El Contratista deberd basarse en Jos tipos de menls ciclicos pedidtricos que se detalian segiin las edades:
para nifics y nifas de seis (6} a nueve (9) meses, ment para nifios y nifias de mas de nueve meses (9)a
doce (12) meses, meny para nifios y nifias de mas de un afo (1) a seis afios (6) y de mas seis afios {6) a
doce (12} afios y mend de liquidos completos {Anexo No. 58 Y 7). Dichos mends estardn sujetos a modificacion
segin prescripcicnes pediatricas.

La dieta del paciente diabético deberd servirse de acuerdo a la cantidad de calerias diarizs indicadas por el
médico tratante para o cual se adjunia distribucién nutricional y caldrica, patrén de mentl de 1,700 calorias para
una poblacién esténdar y menis ciclicos para cuatro semanas. Aunque la cantidad de calorias podrd variar de
acuerde 3 las necesidades especificas del paciente.

Et Administrador del Gontrato podra rechazar alimentos que no cumplan con las propiedades organolépticas y debera
ser suslituido inmediatamente por ofro alimento cen similar composicion nutricional.

El ISSS pagara Unicamente por plato servido.
Con relacion al apartadoe 2.1 el Contratista debera cumnplir con las especificaciones de los patrones y men(s establecidos.

El transporte de la alimentacion deberé realizarse a través de un vehicule de transporie cerrado y adecuado, con
su Permise Sanitario vigente para trasladar las raciones alimenticias en forma total para cada fiempo de comida al
CENTRO DE ATENCION {minimo 1 vehicuio para cada centro de atencion).

Para el \rasiado de los  alimentos para pacientes y personal el contratista debera utilizar depdsiles herméticos
térmicos. de conformidad con el numeral 4.1.5 de las OBLIGACIONES DEL. OFERTANTE.

Ei Contratista debera contar con al menos un {1) nutricionista graduado por cada centro de atencién, ei cual debe
tener nimero de junta de vigilancia vigente para ejercer la profesion, siendo responsable de supervisar el proceso de
produccion, servicio y distribucidn de la alimentacion en los diferentes tiempos de comida {desayuno, almuerzo y cena),
Ver sub numeral 4.1.8 que cubra diariamente durante el periodo contratado para o cual presentara un plan de
supervisién para cada centro de atencion, el cual a su vez debera ser autorizado por el administrador del contrato.
Ademas se ceordinaré con la nutricicnista, y/o personal médico y de enfermeria del ISSS segin corresponda, para
controfar ta calidad det servicio proporcionado. El nutricionista no debera realizar las funciones operativas de
Sarviclo.

El Contratista deberad contar con un fiitro purificader {en sus instalaciones) para purificar el agua o utilizar agua
envasada purificada.

En o relacionado con la calidad del agua utilizada dentro del proceso de elaboracién de alimentos el contratista debera
Hlevar un control de la medicion de clore residual de confarmidad con lo establecido por el Ministerio de Salud Poblica,
diche coniroi sera verificado a través de una bitacora en las supervisiones del ISSS.

El Contratista deberd centar durante ioda la vigencia del contrato, con al menos las instalaciones adecuadas ycon todo el
equipo minimo descrifo en ef aparado 3.1 de la EVALUACION TECNICA denominado: INSTALACIONES
ADECUADAS Y EQUIPO MINIMO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS.

En el caso que sea necesario durante la vigencia del contrato, el proveedor debera estar en la capacidad y disposicicn
de atender cambios o modificaciones a los menUs ciclicos segdn 1a necesidad de cada centro de atencisn, lo cual
deberd hacerse de conocimiento con la debida anticipacion.

La empresa deberd contar con un Redrigerador en buenas condiciones (para mantener las Dietas Liguidas gelatinas,
flanes, postres y Lacteos), y un freezer & congelador (para mantener paletas y sorbetes ); asi como proporcionar
Carros Termicos, carro transportador bandeja servida para Iz distribucién de alimentos a pacientes, sequn detalle:
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EQUIPOS SOLICITADOS eIk, | HOSEITAL
CARRO TRANSPORTADOR 3 12
BANDEJA SERVIDA
CONGELADOR O FREEZER NO REQUIERE 1
CARROS TERMICOS 3 6
REFRIGERADOR 1 3

MESA TERMICA 1 REQTJ?ERE

NOTA: Estos son equipos minimos solicitados por cada Centro de Atencién; lo anterior no exime la
responsabilidad de la empresa de contar con los equipos propios necesarios y en buenas condiciones para
prestar el servicio de acuerdo a lo plasmado en esta Licitacién Piblica o para brindar un servicio con una
mejor calidad. Ademas de garantizar el mantenimiento preventivo y correctivo a través de una bitacora de

controk.
{ ; El Contratista sera responsable de la custodia de sus utensilios y equipos requeridos por cada centro de
S atencién.

4.2.78 Para el Hospital General, la empresa debera de colaborar con el recurso humana asignado a dicho centro, cuando se
realicen sondeos para detectar el porcentaje de desperdicio de atimentos servidos a pacientes.

4.2.79 La empresa proveedora deberd mantener un recurse humano en cada centre de atencidn que lo solicite en horario
permanente de 7:00 a.m. a 7:00 p.m,; dicho recurso deberd suplir cualguier necesidad requerida del servicio para
pacientes.

4.2.80 Para la distribucion de raciones atimenticias al personal, el Contratista debera utilizar el sisterna de reparto tipo
cafeteria o autoservicio propercionando azafates; para lo cual se coordinara con el personal que cada Centro de
Atencidn designe para el registro y control de la prestacion alimenticia.

4.2.81 Efcontralista debe suministrar bandejas (tipo azafate) para la distribucion de la alimentacion a personal y en caso de
deterioro, debera sustituirlas, esto aplica solo para Hospitat Amatepec.

4.3 OBLIGACIONES DEL ISSS:

4.3.1  Proporcionard un espacio fisico dentro de las instafaciones de cada Centro de Alencién, para que el suministrante
coordine la distribucién de las raciones alimenticias a los pacientes v personal. El espacio fisico dependera de la
disposicion misma de cada una de los Centros de Atencién.

4.3.2 Solicitard af contratista copia de examen general de heces del personal manipulador de alimentos.

f 4 4.3.3 Para un mejor control sobre el servicio prestado para pacientes {cantidad de raciones servidas), se utilizara hojas
i de requisicién de dieta y vales de consumo.

4.3.4  Para un mejor control sobre el servicio prestado (cantidad de raciones servidas), se utilizara el siguiente método para los
empleados por medio de la tarjeta de alimentacién y hoja o libro de control de raciones servidas, que estara ubicado en
el comedor de empleados o el 4rea que haya sidoe asignada para ello, seglin Manual de Normas y Procedimientos de
Alimentacidn y Dietas,

4.3.5 El Administrador def Contrato elaborara el resumen mensual, el cual servird para cotejar los datos que presente el
suminisirante, este informe deberd ser anexado a la factura para efectos de pago.

436 Reportar o solicitar el cambio de personal gue presente algin tipo de conducta inapropiada.

4.3.7  Como complemento a lo anterior, &l Administradcr del Contrato, usuario del servicio, se reunira cada vez que sea
necesario con el confratista, a efecto de evaluar ef cumplimiento de lo establecide en las condiciones de! confrato
respectivo.

NONCHEE

4.3.8 Para aquellos casos de medidas de aislamienio de pacientes indicada por el médico, el personal de enfermeria del
ISSS repartira directamenie las raciones alimenticias servidas por el suministrante.
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Con relacién al apartado 4.1.12 que se encuentra en las Obligaciones det Ofertante del presente documento, el costo de
las pruebas microbioldgicas correrd por cuenta del 1ISSS.

SISTEMA DE SUPERVISION
La supervision del servicio y distribucion de las raciones alimenticias, sera ejercida por el personal designado por el ISSS
y podréa ser la Nutricionista o dietista o Enfermera Jefe de Servicios.

El ISSS realizara yjsita de campo, a la planta de produccidn tres veces al afio {durante la vigencia de contrate) ylo
las veces que sean necesarias, sin previo aviso; para tal efecto serd ta nutricionista, Epidemiélego, Enfermera jefe de
servicio y/o administracién, para supervisar que el suministrante cumpla con los estandares solicitados en la presente
base, lo cual infermara por escrito a las autoridades del Centro de Atencidn.

Los resultados negativos de las supervisiones realizadas de acuerdo ai numeral 4.4.2 seran nefificados al Depariamento
de Contratos y Proveedores de la UACH, en el caso que el contratista no haya resuelto satisfacteriamente por medio de
la gestion local, para que dicho departamento aplique ias sanciones legales correspondientss, por incumplimiento de
contrato.

El Sistema de solicitud de las raciones para paciente a servir se realizara a través de criginal y copia de la requisicién
de dietas y vales de consumo solicitado por el servicio atendido, la cua! debera ser firmada en cada tismpo de comida
por Enfermeria. Para el personal se hara a través del Informe Detalle diario de dietas a servir.

El sistema de control de las raciones servidas lo realizara Ia nitricionista del Centro de Atencidn; en ausencia de la
Nutricionista sera el personal de Enfermeria el encargado de dicho control.

REDISTRIBUCION DE LAS RACIONES ALIMENTICIAS CONTRATADAS

Podrd realizarse una o varias redistribuciones de los montos contratados de acuerdo con las siguientes modalidades:
De ser necesaria una o varias redistribuciones dei monlo contratade para cada cédige en un mismo Ceniro de Atencion
esta podra realizarse stempre que el cadigo recibido se facture al precio unitario contratado v no se exceda el monto total
det contrato.

También se podran realizar transferencias de monto entre distintos Centros de Atencian incluidos o no en el mismo
conirato, y en un mismo preceso de compra, siempre y cuando sea el mismo proveeder y no exceda &f monto total del
conirato.

Para ambos casos basta que el administrador del contrato notifique al suministrante los montos a redistribuir o transferir
por codigo con copia al Departamento de Contratos y Proveedores de la UAC.

Cualquier otra modalidad de redistribucion de saldos que surjan durante [a vigencia de! confrato, debera ser considerada
de mutuo acuerdo entre el proveedor y el ISSS.

ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD INSTITUCIONAL,

El 1SSS por medio del Departamente Aseguramiento de la Calidad de Bienes e Insumos (DACABI) u otro que Ia
Direccidn General designe, debera realizar analisis de pruebas microbioldgicas (muestrees) por lo menos tres veces
durante ta vigencia del contraio. E costo sera cubierto por el contratista. DACABI, remitiza informe al Administrador
del Confrato del Centro de Atencién usuario del servicio y al Departamento de Contratos y Proveedores de [a
LACIL.

RECEPCION DE LOS PRODUCTOS A SATISFACGION.-
l.a recepcion de los productes contratados se efectuara de conformidad con las condiciones gue se detallan a
continuacian;

Presentacion de factura con nombre, firma y sello cel Administrader del Contrato y det proveedor, consignando Nombres,
Firmas y Sellos de recibido per y entregade por, debiendo facturar al finalizar el mes |2 sumataria de todas las entregas
parciales.

Eldecumento gue acredita la recepeidn de los bienes por parte del ISSS es el Acta de Recepcién, consignando Nombres,
Firmas y Sellos de recibido por y entregado por.

Para emisién y firma de las Actas de Recepcién es necesaric que los productos contratades se encueniren
completamente recibidos.

Sidurante la inspeccion se encontrare que los productos rio cumplen con lo requerido por el Institulo de conformidad con
los terminos técnicos, oferta o demés documentos contractuales, el cantratista esté obligado a realizar fa reposicién del
mismo contra entrega o segln acuerdo de devalucion enire ambas partes, en un lapso estiputado en la notificacién de
rechazo, extendida por el Administrador del Contrato, en caso de requerir un plazo adicional, deberz ser solicitado de
forma escrita al Administrador del Conirato para su evaluacién si se acepta o rechaza dicha peticion. En caso que el
contratista no resuelva el problema en el tiempo estipulade, se haré efectivo 1o dispuesto en €] Art. 121 Incisos 2° y 3° de
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fa LACAP. En el caso que efeciué la entrega posterior a la fecha estipulada en la notificacion de rechazo, podra ser
recibidas, sin embargo no lo exonera de las sanciones respectivas. El preducto rechazado no puede ser entregado al
1S5S bajo ninguna modalidad de compra, si este fuere el caso se impondran las sanciones correspondientes.

474 Cuande los productos sean rechazados por no cumplir con lo requerido por el Instituto, ¥ no se haya superade las
observaciones en el plazo otorgado para elfo, deberan ser refirados de las instalaciones de entrega por el Contratista a
mas tardar tres dias habiles después de recibir la notificacién de rechazo, caso contrario se cobrara el costo en dias
calendaric en conceple de bodegaje, el cual sera brindado por la Seccidn Control de Costos a solicitud del Administrador
del Contrato para ser remitido al Departamenta de Contralos y Proveedores para su respectiva notificacion.

4.7.5 Elresponsable de recibir los productos sera el Administrador del Contrato, segin los establecido en las presentes bases
de licitaciones ¢ sus reprogramacicnes si las hubiere. Los encargados de la recepcion serdn los responsables de
administrar sus entregas, segun las distribuciones contenidas en el contrato, quienes informaran cualquier incumplimiento
por parte del contratista al Departamento de Contratos y Proveedores para que se dé seguimiento a las sanciones
respectivas, establecidas en la LACAP, y estableceran como fecha de recepcion en el Acta correspondiente, el dia yla
hera en que fue recibido el producto a satisfaccién del 1ISSS.

\OKEg
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IV. OFERTA ECONOMICA Y EVALUACION FINANGIERA

El presente apartado incluye las indicaciones del contenido del sobre denominado QFERTA ECONOMICA v los criterios para
evaiuar dicha oferta por parte de las Comisiones Evaluaderas de Ofertas.

El presente apartado esta dividido en: .
1. FORMA DE PRESENTACION DE LA OFERTA ECONGMICA
2. EVALUACION FINANCIERA DE LAS OFERTAS

1. FORMA DE PRESENTACION DE LA OFERTA ECONOMICA.

a. Presentar Caria de Oferta.
b.  Precio unitaric y monto de la oferta.en dolares de Estados Unidos de América {UJ.3. §).

¢. Los precics ofertados deberan incluir ef Impuesto a la Transferencia de Bienes Muebles y a la Prestacion de Servicios
(IVA).

d.  Sisu oferta econdmica fue ingresada en SAFISSS, debera inciuir en su documentacidn las impresicnes de dicha oferta,
caso contrario debera incluir impresion con la informacién reguerida en el Anexo N° 17 denominado FORMATQ DE
OFERTA ECONOMICA NO ELABORADA EN SAFISSS.

e. Al momento de |a evaluacion de ofertas, sien fa oferia econdmica se detectaren errores aritméticos, éstos serdn carregidos
por la Comisién Evaluadora de Oferlas, prevaleciendo en todo caso el precio unitario a efecto de reajustar ef precio de Iz
oferta, a fin de refigjar el precio resultante. Se debera entender por monto de la oferta, dado este case, el monto corregido
por la Comisién Evaluadera de Ofertas Anexo N° 17 dencminado FORMATO DE OFERTA ECONGMICA NO
ELABORADA EN SAFISSS.

f.  Las ofertas econémicas se consideraran finales, por lo tanto no se aceptarén decumentos adicionales, sustituciones ni
correcciones, tachaduras, enmendaduras ni borrones una vez racibidas.

2, EVALUACION FINANGIERA DE LAS OFERTAS.
La evaluacion financiera se realizara aplicando la metodologia de Indices o razones financieras, que miden fundamentalmente
liquidez, actividad, solvencia v rentabilidad, segun el siguiente detalle;

AREADE INDICEY ’ )
Ry et PONDERACION FORMULA FORMA DE EVALUACION PONDERACION
MAXIMA
RELACION DE SUPERIOR O IGUAL A 2 35%
ACTIVOS Y (ACTIVO MENOR DE 2 HASTA | 208
PASIVOS DE CIRCULANTE/
LIQUIDEZ CORTO PLAZO PASIVO
4 (MENORESA1 | CIRCULANTE) | NFERIOR A | 0%
ANO)
35%
SUPERIOR O IGUAL A 4 VECES EN .
UN ANO °
ROTACION DE | VENTAS NETAS | STEL RANGO ES INFERIOR A F
ACTIVIDAD CUENTASPOR | /PROMEDIODE | VECES, SE ASIGNARA EN FORMA
COBRAR CUENTAS POR | ESCALONADA VALORES
15% COBRAR PROPORCIONALMENTE A LA PROPORCIONALES
DISTANCIA ENTRE EL PARAMETRO
ESPERADO
MAYOR O IGUAL AL 0% 0%
SOLVENCIA AUTONOMIA (PAQ%(J)J)‘HO’ MENOR DEL 20% HASTA 10% 15%
20% TOTALX100 | MENOR DEL 10% HASTA 5% 10%
MENOR DEL 5% 0%
SUPERIOR AL 3% 10%
% POSITIVO Y MENOR AL 3%, SE
RENTABILIDAD ASIGNARA EN FORMA
SeoNEe, RENTABILIDAD | PELCAPITAL | LUEEIDAD | Escaronapa VALORES
& seccion %, SOCIAL SOCIAL)X 100 | PROPORCIONALMENTE A LA PROPORCIONALES
COMPRAS PO % 10% DISTANCIA ENTRE EL PARAMETRO
d ESPERADQ
% NEGATIVOS %
SUPERIOR AL 3% 10%
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AREA DE INDICEY ’ N
ANALISIS PONDERACION FORMULA FORMA DE EVALUACION PONDERACION

NA ;
MAXIMA
% POSITIVO Y MENOR AL 3%, SE
ASIGNARA EN FORMA
RENTABILIDAD UTILIDAD ESCALONADA VALORES
DE VENTAS NETA/ VENTAS | PROPORCIONALMENTE A LA PROPORCIONALES
10% NETAS X100 | DISTANCIA ENTRE EL PARAMETRO

ESPERADO
% NEGATIVOS 0%

CONSTANCIA CLIENTE RIESGO A 10%

DE CLIENTE RIESGO B 5%

CLASIFICACION _ -

DE RIESGO DEL | CLASIFICACION CLIENTE RIESGO C 5%
SISTEMA DE RIESGO

FINANCIERO CREDITICIA CoraTaNCa
NACIONAL: EN EL SISTEMA FINANCIERO
CONUN FINANCIERO CLIENTE RIESGOD Y E 0%
PERIODO DE 10% 0 NO PRESENTA REFERENCIAS °
VIGENCIA NO
MAYOR DE UN
ANO

Criterios para la Evaluacion Financiera de las Ofertas:

2.1 No serdn consideradas para evaluacion y adjudicacion, oferlas para esle proceso, de personas naturales o juridicas que
no las hayan presentado deniro de los términos fijados en estas Bases de Licitacion.

22 En caso de unidn de ofertantes la calificacién financiera se hara por cada una de las personas naturales o juridicas que
formen dicha unidn, en caso de que una de eltas no alcanzare el puntaje minimo definido en esta Base de Licitacién, la
oferta no sera sujeta a recomendacion.

2.3 Estzblecimiento de la Calificacion Financiera Minima; Para efectos de considerarlo en el proceso de recomendacion de
adjudicacién de esta [icitacidn por parte de la comision Evaluadora de Ofertas, el ofertante debera de obtener una
CALIFICACION TOTAL minima del 50% al aplicar ta metodologia de anslisis considerada en el apartado anterior.

LA CALIFICACION FINANCIERA QUE SE OBTENGA CON L.OS DOCUMENTOS FINANCIEROS CORRESPONDIENTES A
1.OS PERIODOS 2017-2018 PRESENTADOS EN SU OFERTA, SE TOMARA COMO SU EVALUACION FINANCIERA ANUAL
PARA LOS PROCESOS DE COMPRA EN LOS QUE PARTICIPE POSTERIORMENTE.

SECCIoN o

COMPRAS PO 2,
“TSITacioy B
RgosY >
s
2

&

) DEAQQ

ACIORES
ECTAS
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V. INDICACIONES ESPECIFICAS SOBRE LAS ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE LA PRESENTE LICITAGION
1. ADENDAS, ENMIENDAS, PRORROGAS Y NOTIFICACIONES.

El ISSS podré emitir las adendas o enmiendas a estas Bases de ligitacién, antes del vencimiento del plazo para la presentacion de
las ofertas. Todos los interesados que hayan obtenido las bases de licitacién, serdn notificados de las modificaciones con las
formalidades que establece el Art. 74 LACAP o podra publicarse en el sistema de COMPRASAL, por lo menos con tres (3) dias
habites antes del dia de la apertura de las ofertas.

El titular det 1SSS, podra suspender el proceso de licitacion, dejarla sin efecto o prorrogar el plazo de la misma sin responsabilidad
para el ISSS, sea por caso fortuito, fuerza mayor o por razones de interés plblico, con base al Art. 61 de la LACAP.

El ISSS podra prorrogar el plaze de la adjudicacion de Ia licitacion cuando asi convenga a los intereses Institucionales
conforme el literal 1) del articulo 44 de la LACAP.

La resolucién de [a Licitacion sera notificada y publicada segln lo establecido en el Art. 57 de la LACAP, en €l sistema electronico
de compras piblicas, y por lo menas en uno de los medios de prensa escrita de circulacién en la Replblica y ademas sera notificado
a cada uno de los participantes por via electronica (2 menos gue estos expresamente manifiesten su rechazo a esta forma de
notificacién, caso en el cual deberdn sefalar direccién exacta donde deherén ser notificados y a falta de tal designacién las
resoluciones de todo tipo atinentes a la licitacion se haran en |a cartelera de la UACI) en el plazo establecido en el Art. 74 de la
LACAP

{ 2. CONSULTAS Y/O ACLLARACIONES,

Toda consulta y/o aclaracion gue los interesados que hayan obtenido las bases consideren necesaria, debera formularse por escrito
al Departamento de Gestion de Compras-UACI, ubicado en: Complejo de oficinas La Meta Boulevard Constitucién # 340 Colonia
Escalon, San Salvador, o en el lugar que ef ISSS designe, por caso fortuito o fuerza mayor, en las fechas siguientes: 6 y 7 de junio
de 2019, las que seran contestadas y comunicadas por escrito a todos los que retiraron las bases de licitacién, en un tiempo
maximo de tres (3) dias habiles, antes del dia de la apertura de las ofertas.

3. RECEPCION Y APERTURA PUBLICA DE OFERTAS.
a) RECEPCION DE OFERTAS

La recepcion de ofertas sera ef 24 de junio de 2019 desdelas _8:00 a.m. hasta las 9:00 a.m. , en el Departamento de Gestién
de Compras de la UACI, ubicado en: Complejo de oficinas La Meta Boulevard Constitucion # 340 Colonia Escaldn, San Salvador, o
en el lugar que ef ISSS designe, por caso fortuito o fuerza mayor, debiendo presentar el comprobante de entrega de oferta. Se
adjunta formato, (Anexo N° 18 COMPROBANTE DE ENTREGA DE OFERTA)}.

Quedan excluidas de plena derecho, de conformidad al Ariculo No. 53 de la LACAP:
1.  Las ofertas presentadas extemporaneamente, y
2. Las ofertas que no presenten la garantfa de mantenimiento de oferta,

De ambas circunstancias quedara constancia en el Acta correspondiente, por lo que es de exclusiva responsabilidad del ofertante,
g:b"": qgue las ofertas sean recibidas en tiempo y forma, de conformidad con lo establecido en las presentes Bases de Licitacion.

NOTA: Unicamente se evaluardn las ofertas siempre y cuando los proveedores se hayan registrado al momento de
descargar las bases de COMPRASAL o las hayan adquirido en Ia UAC! del ISSS.

b)  APERTURA PUBLICA DE OFERTAS

La apertura publica de fas ofertas iniciara el _24 de junio de 2019 a las _9:10 a.m. , en presencia de los ofertantes o sus
representantes debidamente acreditados que deseen asistir y cuyas oferfas hayan sido presentadas en el plazo establecido.
Concluida ia apertura se levantara acta en la que se hara constar las ofertas recibidas {en tiempo y extemporaneas), las garantias,
asi como algin aspecto relevante de dicho acto, Ja cual serd firmada y sellada por el representante de la UAC! y los oferfantes y/o
representantes que estuvieren presentes.

El acto de Apertura de Ofertas se llevara a cabo segun las siguientes indicaciones:
a. Se verificara la presentacion def respectivo sobre cerrado.

b.  Se procedera a la apertura del sobre.
c. Serevisard la presentacion de la Garantia de Mantenimiento de Oferta.
d. Seleerd en voz alta el nombre, denominacion y precios unitarios del ofertante.
e. En este aclo no se revisara ninguna documentacion legal diferente a la mencionada.
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4. ERRORES U OMISIONES SUBSANABLES.
Con base a lo establecido en el Art. 53 RELACAP, que literalmente expresa:

"Art. 53 RELACAP: En caso que en la presentacion de la oferta, el Oferente incurra en errcres u omision de algunos documentos
que se eslablezcan como subsanables en las bases, conforme lo dispuesto en el Art, 44, letra v) de la Ley, Ja CEQ solicitarg al
Jefe UAC! que requiera por escrito fa subsanacion o los documentos que deberén agregarse o completarse en el plazo
establecido. En case de no subsanarse oporiunamente, la oferta no se fomard en cuenta para confinuar con el proceso de
evaluacion, denominando al Oferente no elegible para continuar fa evaluacion”.

Se establecen los documentos subsanables dentro del presente procesa de compra, en las condiciones y plazos gue se detalla
& continuacion:

N° DOCUMENTOS SUBSANABLES CARACTERISTICA SUBSANABLE
Nota sobre la VALIDEZ DE OFERTA Y : i .
1 NOTIFIGACIONES Por error en el documentio presentado u omision del mismo.
Subsanzable conforme a:
o 5 | Documenios que acrediten la personeria del | Documentacion vencida o que no estuviere en poder del ISSS en
i Cfertante el Expediente Unico de ofertantes, segtin informe de la Seccion

s Registro y Actualizacion de Provesdores.
4 | Declaracion Jurada en Acta Notarial, Arts. 25 y
26 LACAP (Anexo No. 4}

Por errer en el documento presentado u omisidn del mismo.

Subsanable unicamente en cuanto:
a. Los errcres u omisiones materiales,
b. Eni cuanto al monto de la garantia
¢. Encuanto a la vigencia
4 | Garantia Mantenimiento de Oferta, d. Etror u omisién en la Carta Compromiso, en lg cual se
obliga que en el caso que sea adjudicado, presentard una
garantia adicional que cubra ef plazo por 30 dias_habiles
después de la fecha de la presentacion de la respectiva
Garantia de Cumplimiento de Contrato.
Subsanable Gnicamente:
En cuanto a la oferta:
Porla omisién de fa presentacién de la documentacion financiera,

5 | Estados Financieros y Notas Explicativas . -
En cuanto al Expediente Unico de ofertantes:

Que no estuviere en poder del ISSS an ¢l Expediente Unico de
ofertantes, segln informe de la Seccién Registro y Actualizacidn
de Proveedores.

6 | Constancia de Clasificacion de Riesgo Crediticia [subsanable Unicamente:

- - En cuanto a la oferta:
7 | Matricula de Comercio L
. Por la omisign del dogumento,

b. Por errores u cmisiongs materiales.
. En cuanto a la vigencia del decumento preseniado.

8 | Declaracion Jurada sobre Ia definicion de {En cuanto al Expediente Unico de ofertantes:
Clasificacién para las personas Naturales o [Documentacion vencida o que no estuviere en poder del 1ISSS en el
Juridicas, de acuerdo al Articulo 39-C de la |Expediente Unico de ofertantes, segin informe de la Seccion
LACAP. {Anexo No. 21) Regisiro y Actualizacion de Proveedores.

Acreditacion del personal y sus atestados Anexo
N® 16

Par error en el documento presentado, u emisién del misme,

El Instituto podra recibir documentacion subsarable:

Cuando la Comision Evaluadora de Ofertas solicite subsanar cualquiera de los documentos enumerados en el cuadro contenido
en el presente numeral, y seglin CARACTERISTICA SUBSANABLE, a través de una nota o en su defecto por cualquier medio
electrénico que confirme su entrega al ofertante en donde se indicara el plazo méximo para {a entrega de documentos, en cuyo
caso no podra ser mayor de TRES (3) dias habiles para el ISSS, contados a partir del dia siguiente de fa notificacion.

La documentacion a subsanar debera ser presentada dentro del plazo que corresponda, en el Depto. Gestidén de Compras de
UACI-ISSS, ubicado en el Complejo La Meta Bulevar Constitucion # 340 Colonia Escalén, San Salvador, en horario de 8:00 am
a 12:00 md y de 1:00 pm hasta las 4:00 pm. Después de estas horas y plazo no se recibira ni se subsanara ninguna
decumentacion.

La falta de cumplimiente motivara que la oferta no sea elegible para continuar en &l proceso de evaluacion.
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Para los documentes que se pueden presentar hasta el momento de la contratacion, el ofertante que el ISSS adjudique,
automaticamente queda obligado a tramitarlos y presentarlos desde el momento en que se le notifique el acuerde de
adjudicacién; la falta de cumplimiento motivara Ia no suscripcion del contrato.

Los documentos sefiafados en los numerales 2 y del 5 21 8 del cuadro anterior que sean solicitados como subsanables, debaran
presentarse en el tiempo estipulado en la notificacion, en dos criginales o dos copias certificadas por notario, una de las cuales
quedara agregado al expediente de ta compra vy la cfra debera ser enviada a 1a Seccidn de Registre v Actualizacion de
Proveedores para la actualizacidn del expediente del proveedor.

NOTA IMPORTANTE; )

NO SON SUBSANABLES POR ERROR, OMISION O VIGENCIA, LAS SOLVENCIAS Y/O CONSTANCIAS SOLICITADAS EN
EL NUMERAL 1. DEL ROMANO Il DE ESTAS BASES DE LICITACION, NI LA DOCUMENTACION SOLICITADA EN EL
NUMERAL 1. DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA DEL ROMANO Ill DE LAS MISMAS BASES
DE LICITAGION, A EXCEPCION DE LO DETALLADO EN EL CUADRO DE DOCUMENTOS SUBSANABLES
CONTENIDO EN ESTE MISMO APARTADO,

5. EVALUACION DE OFERTAS.

La Comisién Evaluadora de Ofertas verificara que las ofertas cumplan con fo siguiente:
a.  Cumplimiento de Documenios Leggles, Administratives y Financieros de la oferta
b.  Cumplimientc de Evaluacion Financiera de la sociedad o persona natural
¢.  Evaluacidn Técnica de la Oferta

Para que una oferta sea considerada en la Evaluacién Técnica, debera eniregar la documentacion solicitada, y cumplir los
requisitos legales, Administrativos y Financieros, asf como aprobar la Evaluacién Financiera del Ofertante. Si alguna oferta no
cumpliera con alguno de esos aspecios, la oferta fotal no continua en el proceso de evaluacidn, y no sera objeto de
recomendacion.

Cancluida la evaluacion, los miembros que conforman la Comisidn de Evaluacion de Ofertas, elaboraran un informe basado en
los aspeclos sefialados, en el cual se indicaré la recomendacion, indicando cualguiera de las opciones que establece la Ley de
Adquisicicnes y Contrataciones de la Administracién Pdbilica para este tipo de actos.

6. CRITERIOS PARA RECOMENDACION Y ADJUDICACION

6.1 EIISSS recomendarg o adjudicara la oferta que cumpla con los términos legales y adminisirativos, la evaluacion financiera
y técnica y sea la oferta principal de menar precio; sin embargo, podra recomendar o adjudicar ofertas de mayor precic,
cuando los especialistas de la Comisidn Evaluadora de Ofertas, los usuarios, o el Consejo Directivo justifiguen la
conveniencia de la compra, y segin el Ar. 46 del RELACAP.

6.2 ElISSS sereserva el derecho de no considerar aqueilas ofertas cuyos precios no sean acardes a los precios histdricos de
compra, © sean demasiado oneroses al pracio presupuesiado, a pesar de haber cumplido con todos los requisitos
solicitados.

6.3 LaComisién Evaluadora de Ofertas recomendard la adjudicacion hasta donde lo permita la disponibilidad presupuestaria.

6.4 La Comision Evaluadora de Ofertas debera considerar para efeciuar a recomendacion los ofertanies inhabilitados o
incapacitados para contratar (Art. 25 literal “c” y Ari. 158 LACAP); de acuerdo a informe emitido por Departamenio de
Contratos y Proveedares de la UACI. o

6.5 EIISSS podra realizar recomendaciones o adjudicacicnes menores & las solicitadas, totales, parciales o declarar desierta
lz Licitacién Pdblica cuando asi convenga a los interesas del Instituto, en todos los casos serd HASTA POR 1L.A CANTIDAD
Y MONTO ADJUDICADO.

6.6 Excepcionalmente usuarios o especialistas de la Comisién Evaluadora de Ofertas con base a opinién técnica favorable de
los mismos, podré recomendar cédigas con especificaciones técnicas equivalentes o superiores a las solicitadas, siempre
y cuando dichas variaciones no afecten la funcionalidad del bien y que sea de beneficio institucional.

6.7 Con base al Art. 56 de la LACAP, el Consejo Directivo del ISSS podra aceptar, modificar o rechazar la recermendacion de
la Comision Evaluadora de Ofertas.

6.8 El Consejo Directivo del ISSS adjudicara en un plazo no mayar de 60 dias calendario después de la apertura de ofertas.

6.9 Si en la calificacion de la oferta, habiéndose cumplido con todas las especificaciones técnicas, existiere igual precio y
demas condiciones requeridas en las bases de licitacion, entre ofertas de bienes producidos en el pais y de bienes
producidos en el extranjero, se dara preferencia a la oferta nacionat. Si la igualdad de condicicnes se diera entre dos ofertas
Nacionales o dos oferias Extranjeras, la adjudicacién se realizara a través de un sorteo en el Consejo Directivo con fa
presencia de al menos un miernbro de la Comisién Evaluadora de Ofertas.

6.10 La Comisicn Evaluadera de Ofertas Gnicamente podra recomendar reducciones en las cantidades a comprar, mediante la
solicitud previa por parte de la Unidad de Planificacion y Monitoreo de Suministros. En dicha soficitud se debera establecer
la cantidad a adquirir por cadigo.

8.11 No se recomendara ni adjudicara aquellas empresas que hayan presentado problemas de calidad en el servicio prestado
en el ISSS, segun el resultade de los andlisis de seguimiento microbicldgice y no haberlo superado, los cuales se le han
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realizado durante los Glimos dos (2) afos, mediante informe interno proporcionado por ef Departamento Aseguramiento
de la Czlidad de Bienes e Insumos {DACABI).

6.12 Seran considerados para recomendacion y adjudicacién aquelios ofertantes que no tengan los incumplimientos de
coniratos u Srdenes de compra referente a Servicios de Alimentacion segdn fos codigos del cartel, que hayan sido
declarades en firme y que hayan side notificados dentro de los dltimos dos (2) afios previos a la fecha de apertura de
oferias, de acuerdo a informe interng emitido por la Seccion de Registro y Actualizacién de Proveedores del Departamanto
de Contratos y Proveedores, de los siguientes tipos:

»  Entrega de preducte distinto a lo contratado {cuando la confratista entrega un producto cuyas caracteristicas varian a
lo contratado).
+«  Retraso en la entrega superior a 120 dias de la fecha programada (cuando la contratista se retrasa en la entrega
pactada en un contrato u crden de compra).
s  Incumplimiente en ka entrega (cuando la contratista no entrega la totalidad o una parte del producto coniratado).
Sin embargo, para aquellos ofertantes, incluyendo la unidn de oferfantes, gque presenien estos incumplimientos de
contratos u drdenes de compra, el 1ISSS recomendard y adjudicard la oferta del cddigoe evaluado a uno de los referidos
ofertantes solamente si el Unico ofertante cumple con la evaluacién téenica o cuando todos los ofertantes del mismo
e codigo evaluado hayan presentado los incumplimientos aqui referidos y exista una ¢ mas ofertas que cumplen con la
{ ! evaluacidon técnica y no estén inhabilitados para pariicipar o incapacitados para oferfar y contratar con la
Administracién Plblica. Para esta posible recomendacion y adjudicacion, se considerara lo demés esiablecido en
este numeral 6. CRITERIOS PARA RECOMENDACION Y ADJUDICACION.

7. RECURSO DE REVISION

En cumpiimiento al articulo 77 inciso tercero, de iz Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la Administracién Publica, el ISSS
podra reclamar los dafios y perjuicios originados por ia suspensidn de la contratacion debido a la interposicién y tramitacion del
Recurso de Revision regufade en fa LACAP, cuande el acto impugnado quedare firme y del andlisis del {ondo del recurso se
determinara que los argumentos esgrimidos en dicho recurso eran improcedentas, cuando solo teriga por objeto retrasar el
proceso de la contratacién debide a Iz falta de capacidad para contratar o deficiencia en la oferta del recurrente, o cuando fuera
interpuesto por una personas natural o juridica sin interés legitimo en el proceso.

8. CONTRATO.

En aplicacion al articulo 159 de la LACAP el Instituto dnicamente contratara con oferentes que se encuentren solventes en el
pago de cualquier obligacion con el ISSS, ya sea originada en la ley o en cualquier ofro tipo de conirato. Parz efio se tomara en
cuenta informe emitido por el Departamento de Contratos v Proveedores de la UACI.

El plazo maximo para la formalizacion del contrato es el eslablecido en el Art. 81 de la LACAP. Ei adjudicatario debe
comparecer a suscribir el contrato, y presentar los documentos que se le requieran, en el plazo sefialado por el Instituto, a través
dela Seccicn de Conlrataciones de la UACI, salve caso foruito, o fugrza mayor.

Si el adjudicatario no concurriere a firmar el contrato en el plazo sefialadeo se procederd a dejar sin efecto la adjudicacidn v si asi
conviene a los intereses institucionales, se confratara con el ofertante que en |z evaluacion ocupase el segundo lugar de las
elegibles, y asi sucesivamente se procedera con fas demas ofertas si éste tampoco pudiera suscribir el coniratc.

El [SSS también podra dejar si efecto la adjudicacion y procederé de conformidad a lo indicado en el parrafo anterior cuando
concurran algunas de las siguientes situaciones:

a) Si existieran documentos pendientes de presentar al momento de la suscripcidn del contrato respectivo, que no sean
presentados el dia de [a convocatoria para la suscripcian.

b) &ilos documentos que deben ser presentados at momento de la suscripcion del contrata contienen errores, omisiones,
inconsistencias o no corresponden a los documentos solicitados.

Previo a la suscripcion del Contraio, el Adjudicado debera presentar:

a. Solvencia del Régimen de Salud correspandiente a fas cotizaciones

b. Solvencia del Régimen IVM del 1SSS correspondiente a las cotizaciones. En caso de no cotizar al régimen 1VM, debera
presentar CONSTANCIA QUE NQ COTIZA.

c. Solvencia(s) de pago de las Administraderas de Fondos de Pensiones: AFP(s) legaimenie autorizadas por la
Superintendencia de Pensiones, {ales como: CRECER, CONFIA, IPSFA, en caso de no cotizar a alguna de las anteriores

GCiCHER, o deberé presentar CONSTANCIA QUE NO COTIZA A DICHA ADMINISTRADORA.
§ SECCHDH Qf’ d.  Solvencia Municipal del domiciiio def ofertante.
COUPEAS POR " e. Solvencia de Impuestos Interaos.

&
<  LIGITACIOH 2 i< : : . - :

w goacuasosy % o Le documentacion que acredite su personeria a solicitud de la Seccidn de Contrataciones del ISSS.
)
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Si al momenio de contratar las solvencias presentadas durante fa etapa de evaluacién de ofertas aun estuvieran vigentes, no
sera necesaria fa presentacién de dichas solvencias nuevamente.

81 VIGENCIA DEL CONTRATO.

La vigencia del contrato sera de quince (15) meses contados a pariir de su firma.

De conformidad con el art. 92 de la Ley de Adquisiciones y Cantrataciones de la Administracién Plblica, el presents contrato
cesard en sus efectos hasta que expire el plaze pactado para su ejecucion y ademas se hayan cumplido las obligaciones
contractuales. Se entenderan cumplidas las obligaciones contractuales de parte del contratista, cuando éste las haya reatizado
satisfactoriamente de acuerdo a los términos del presente contrato y la Base de Licitacién.

8.2 PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIC:

Serd por un plazo de doce (12) meses contados a pariir de la fecha detallada en la Orden de inicio que serd emitida por parte
del Administrador del Conirato.

8.3 ORDEN DE INICIO.

La ejecucion det servicio debera comenzar a partir de la fecha detallada en ia Orden de inicio, la cual serd emitida por el
Administrador del Conérate dentro de los diez (10} dias habiies siguientes a la firma del contrato, en elia se indicaré ! plazo de
ejecucion del servicio.

8.4 ADMINISTRADOR DEL CONTRATO

Los Administradores del contrato seran: el Jefe de la Unidad de Soporte Nuiricional del Hospital General y la Nidricionists del
Hospital Amatepec; quienes serdn los responsables de verificar el cumplimiento de las obligaciones contractuales,
conforme al Art. 82 Bis. de la LACAP, ademas de las atribuciones que se indican en el Art. 74 del RELACAP, debiendo notificar
por escrito a la Contratista def incumgplimiento observado; en caso que la Contratista no haya atendido dicha notificacion, el
administrador de contraio deberd informar al Depariamento de Contratos y Proveedores-UACI, anexando la documentacion de
respaldo juntamente con el informe correspondisnte, para gue informe al titular diches incumgplimientes de conformidad a la Ley
de Adquisiciones y Contrataciones de fa Administracidn Piblica y su Reglamento.

En los casos de falla de calidad, el Administrador de Contrato también debera notificar al Departamento de Aseguramiento de fa
Calidad de Bienes e Insumos (DACABI).

8.5 GARANTIA SOLICITADA EN EL CONTRATO.
8.5.1 GARANTIA DE CUMPLIMIENTQ DE CONTRATO.

El contratista debera preseniar a favor del ISSS una Garantia de Cumplimiento de Contrato por un monto equivalente al 10% del
valor def contrato, 1a que debera estar vigente por quincs (15) meses a partir de la suscripeién del contrato.

Esta garantia debera ser presentada por el Contratista en el Depafiamento de Contratos v Proveedores de la UAC, dentro del
término de quince (15} dias habiles contados a partir del dia siguiente de Ia recepcion de la copia legalizada del contrato.

Si no existiere ningdn reclame por parte del [nstituto en relacion a la ejecucidn del contrato, ésta garantia sera devuelta al
confralista, una vez cumplidas las obligaciones garantizadas y vencido el plazo, la UACI devolvera los documentos que amparen
la garantia, en un plazo no mayor de veinte dias habiles.

En aplicacion del Art. 31 incise tercero y Art. 32 inciso tercero de la LACAP la vigencia de esta garantia deber4 estar redactada
de la siguienie forma: “La presente Garantia de Cumplimiento de Contrato estara vigente por quince (15) meses a partir de la
partir de la suscripcién del contrate No. . Cualquier ofra disposicion contenida en la presente garantia que
afecte [a vigencia anteriormente descrita serd nula sin que dicha nulidad afecte otras clausulas del presente contrato de fianza".

Se aceptaran como garantias de cumplimiento de contrato:

GARANTIA DE
TIPOS DE GARANTIAS CUMPlbli\éIENTO
CONTRATQS
a) Fianzas emitidas por Bancos, Aseguradoras, Afianzadoras o de
instituciones debidamente registradas y avaladas por la -
Superintendencia del Sistema Financiero de El Salvador.
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GARANTIA DE

TIPOS DE GARANTIAS CUMF’%EIENTO

CCONTRATOS

b} Certificado de Depdsita a favor del ISSS emitido por instijuciones
debidamente registradas y avaladas por la superintendencia del z
Sisterna Financiere de El Salvador.

8.6 MODIFICACIONES CONTRACTUALES.

Toda solicitud de modificacién coniractual debe ser presentada al Departamento de Contraios v Proveedores del ISSS. Su
aceplacion esta supeditada a la opinién técnica del Administrador del Contrato y juridica favorable, la aprobacion de Consejo
Directivo del ISSS y la aceptacion de la contratista cuyo contrato se modificara.

Cuando la solicifud proceda del Aéministrador del Contrato, éste debe justificar y documentar la necesidad de dicha modificacion,
asf como presentar su solicilud a mas tardar 20 dias calendario de que finatice la vigencia del confrato.

Cuando la solicitud proceda del Contratista, se analizara que la misma no afecte los intereses Institucionales, ni conlleve
incremento en los precios contratados, y podra presentarla a mas tardar 45 dias calendarios antes del vencimiento de la vigencia
del contrale. Aquellas modificaciones que por su naturaleza afecten la recepcidn de los bienes o servicics en el plaza contratado,
deberén presentarse a mas tardar 30 dias calendarios previos a la entrega que se vera afectada. El 1S5S considerando la
necesidad institucional se reserva el derecho de aceptar dichas solicitudes fuera de dicho plazo.

Conforme al articulo 83-B LACAP, no se aceptaran modificaciones cuandc se encuentren encaminadas a alterar el objeto
contractual, favorecer situaciones que correspondan a falta o inadecuada planificacion de las adquisiciones, o convalidar ia falta
de diligencia de fa coniratista en el cumplimiento de sus obligaciones.

8.7 VARIACION EN LAS CANTIDADES CONTRATADAS.

Ante las necesidades propias de la institucién, a solicitud de los administradores del contrate durante la vigencia del mismo, el
contratista debera estar en la capacidad de aceptar incrementos de los productos solicitados hasta por un 20% del valor
contratado. Para dicho tramite seran necesarias las opiniones técnica v juridica favorables, emitidas por el (los) Administrador
(es) def Contrato v 1a Unidad Juridica respectivamente, asi como la aprobacion del Conseje Directivo. Una vez suscrito el
instrumento legal respective, el contratista debera ampliar &l monto de la Garantia de Cumplimiento de Contrato por un manio
equivalente al 10% det valor incrementado, cumplizndo con los requisitos y demas condiciones establecidas para este fipo de
garantias en el presente documento.

88 PRORROGA DEL CONTRATO.

De conformidad a lo esiablecido en el Arl. 83 de la Ley de Adquisiciones y Confratacicnes de la Administracion Publica, et
Administrador del Contrato podra solicitar al Departamento de Contratos y Proveedores de Iz UACI, el tramite de la proroga de
contraio por un pericdo menoer o igual al inicial justificando las razones por las que estima que prorrogar el contrato es la major
opeitn comparado con el inicio de un nueve procese de compra con opinién favorable de Ia Unidad Juridica del I1SSS, teniendo
la contratista, que entregar ia ampliacion de la Garantia de Cumplimiento de Contrato cerrespondiente a la prorroga efectuada
que cubra el monto v el plazo adicional contratado.

Este acuerdo debera ser debidamenie razonado en el cual conste que las condiciones del contrato se mantienen favorables a la
Institucidn y que no existe una mejor opcidn y aceptado por el contratista, con aprobacion del Consejo Directivo del ISSS.

Art. 83. Los contratos de suministro de bienes y los de servicios, podran prorrogarse una sola vez, por un periodo igual o merior
al paclado inicialmente, siempre que las condiciones dal mismo permanezcan favorables a la institucion y que no hubiere una
mejor opeidn. El titular de la institucién emitird a resolucién debidamente razonada y motivada para proceder a dicha prorroga.

8.9 RECLAMACION POR DANOS, PERJUICIOS Y VICIOS OCULTOS.

El plazo para que se extinga la responsabilidad del Contratista por dafios, perjuicios y vicios ocultos prescribira en el plazo
establecido en los articulos 2253 y siguientes del Codigo Civil.

8.10 REGLAMACION POR VICIOS Y DEFICIENCIAS.

Si durante el plazo de vigencia de la Garantia de Cumnplimiento de Centrate, ctorgada por la Contratista, se observare algin vicio
o deficiencia, el Administrador del Contrato deberd formular por escrilo al suministrante el reclame respective y pedird la
reposicion de los bienes o la correspondiente prestacion del servicio.

Antes de expirar el plazo de la garantia indicada en ef inciso anterior y comprobado que lo centratado no puede ser brindade por
no reunir los requisitos de calidad acordados, serén rechazados y el Administrador del Contrato hara las gestiones que sean
necesarias para hacer efectiva la garantia respectiva de conformidad a la LACAP y RELACAP, sismpre y cuando sea por causas
imputables al contratista. Ef ISSS quedard exento de cualquier page pendiente y exigira la devolucion de cualquier page que
haya hecho af suministrante por los bienes o servicios rechazados.

8.11 CLAUSULA ESPECIAL DE RESPONSABILIDAD.
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Todo contratista que incumpla sus obiigaciones contractuales y a raiz de o cual se provocara una situacion de desabastecimiento,
mala imagen en el ISSS, debera explicar a través de una publicacién en dos periddico de mayor circulacién nacional que es
de su responsabilidad [a falta de cumplimiento en la prestacion de l0s servicios a los pacientes del 1SSS, a fin de desligar al
instituto de los inconvenientss ocasionados a sus derechohabientes. Esta publicacion tiene que ser en las principales seccicnes
del peri¢dico.

El contratista debera realizar dicha publicacion a mas tardar cinco dias habiles posteriores a ia fecha en que el Administrador del
Contrato le notificd la situacion de desabastecimiento o mala imagen en el ISSS que ha provacado. Si el contratista no cumpliera
con dicha obligacién dentro del plaze sefialado, el 1ISSS a fravés de la Unidad de Comunicaciones en coordinacion con la Unidad
Juridica estard en la facultad de efeciuar las mencionadas publicaciones, cuyos costos serdn descontados de cualquier pago
pendiente a la contratista, y de no existir pagos pendientes, la contratista se compromete a cancelar los costos de dicha
publicacién contra entrega de copias de (as facturas respectivas.

Ei contratista previo a la publicacidon debera someter la aprobacién del contenido de la misma ante la Unidad Juridica
del ISSS.

La dimensién de ia publicacion sera de un cuarto de pagina.

8.12 DISPOSICIONES GENERALES DEL CONTRATO.

Todo lo relativo a las multas por mora o retraso en las entregas, formas de extincion del contrato, caducidad, revocacién, nulidad,
procesos sancionadores y otros aspectos regulados por la Ley de Adquisiciones y Centrataciones de la Administracion Pablica
y su Reglamento, aungue no estén mencionados expresamente en la presente clausula, serd regulados y ejecutados de
conformidad cen la referida Ley y Reglamento. En aguellos asuntos que no sean regulados por dichas normas, se aplicard de
forma subsidiaria el Codigo de Comercio y Codigo Civil, y demas legislacién nacional pertinente.

8.13 CAUSALES DE FINALIZACION DEL CONTRATO.

El [SSS podra dar por finalizado el presente contralo, sin autorizacion judiciai previa y sin responsabilidad, y sin que se le exima
al contratista de las sanciones gue correspondan, por cualquiera de las siguientes causales: a) Por la entrega de bienes diferentes
a lo contratado; b) Per incumplimiento en los estandares de calidad esiablecidos en la Base de Licitacién respectiva; c) Por &}
rechazo de los bienes hasta dos veces de un mismo producto, por el mismo motivo: d) Por incumplir & lo pactado en ef contrato
suscrito con el ISSS, de tal forma gue tal incumplimiento genere alarma nacional o retraso en las prestaciones a los pacientes
del ISSS; y, e) Otras causales que afecten el cumplimiento de los objetives institucionales del 1SSS o le imposibilite cumplir con
sus obligaciones frente a terceros.

8.14 CLAUSULA DE SOLUCION DE CONTROVERSIAS.

Todas aguellas diferencias y conflictos que surjan durante fa ejecucién de los contratos podran ser resueltas a través de Arreglo
Directo, de conformidad con el procedimiento establecido en los articulos 163 y 164 de la Ley de Adguisicicnes y Contrataciones
de la Administracién Pdblica. Intentado el Arreglo Directo sin hallarse solucicn a las diferencias y conflictos, Ia resolucion de los
mismos se someterd al conocimiento de la autoridad jurisdiccionat, quedando expresamente excluida la via del Arbitraje.

8.15 CLAUSULA DE RESPONSABILIDAD PCR TRABAJO INFANTIL

En caso se comprobare por [a Direccién General de Inspeccion de Trabajo del Ministerio de Trabajo y Prevision Social,
incumplimiento por parte del oferiante a la normativa que prohibe el trabajo infantil y de proteccion de fa persona adolescente
trabajadora; se iniciara el procedimiento que dispone el Art. 160 de la LACAP para determinar el cometimiente o no dentro del
presente procedimiento adquisitivo, o durante la gjecucién confractual segln el caso, de la conducta que dispone el Art. 158
Ramane V) literal b) de la LACAP, relativa a fa invocacion de hechos falsos para obtener la adjudicacion de |a contratacion. Se
entendera por comprobado et incumplimiento por la referida Direccion, si durante el tramite de re inspeccion se determina que
hubo subsanacion por haber cometide una infraccion, o por el contrario se remitiere a procedimiento sancicnatorio, y en este
Gltimo caso debera finalizar el procedimiento para conacer iz resolucién final.

8.16 DEBERES Y DERECHOS DE LOS PACIENTES Y PRESTADORES DE SERVICIOS DE SALUD.

El contratista  sera responsable de las acciones de sus empleados, gue vulneren los Dereshos y Deberes de los
derechehabientes del ISSS que atiendan, de conformidad a lo regulado en et Art. 35 de la Ley de Deberes y Derechos de los
pacientes y prestadores de servicios de salud.

8.17 INTERPRETACION DEL CONTRATO.

De conformidad al articule 84 incisos uno y dos de fa Ley de Adquisiciones y Contrataciones de ta Administracién Piblica, el
ISSS se reserva la facullad de interpretar ef presente contrato de conformidad a la Constitucion de la Repiiblica, la Ley de
Adgquisiciones y Contrataciones de la Administracién Publica y su Reglamenlo, demas legislacidn aplicable, los Principios
Generales del Derecho Administrativo, v de la forma que mas convenga al interés pablico que se pretende satisfacer de forma
directa ¢ indirecta con la ejecucidn del objeto del presente contrate, pudiendo en tal casc girar las instrucciones por escrito que
al respecto considere convenientes. La contratista expresamente acepta tal disposicion y se obliga a dar estricto cumplimienio a
las instrucciones que al respeclo dicte e ISSS, las cuales le seran comunicadas por medio del Administrador del Contrato, y en
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su defeclo a fravés de la Unidad de Adquisiciones y Contrataciones Institucional del 1SSS u ofre funcionario o empleado ptibiico
det Instituto autorizado para tal efecto por parte del Birector General del 1ISSS

9. FORMA Y TRAMITE DE PAGO ELECTRONICO CON ABONO A CUENTA.

El contratista autoriza expresamente al Instituto para le descuente de cualquier pago pendiente todo aquellos montos que le
adeude al ISSS, ya sea que se originen en el presente contrato o cualquier otra abligacian, siempre que el adeudo sea liquido v
se encuentre en firme.

9.1 FORMA DE PAGO.

La condicién de pago es a treinta (30) dias a partir de la emision del quedan.

9.2 PAGO ELECTRONICO CON ABONC A CUENTA.

EI 158§ ha contratado con Bance Cuscalldn S.A, Banco DAVIVIENDA Salvadorefio, S.A y Bance Agriceia, S.A., la modalidad de

pago con abono a cuenta, para la cual el Contratista deberd proporcionar su niimero de cuenta al que se efectuaran os abenos,

debiendo ser un nimero tnico de cuenta por Cantratista independiantemente del nimero de coniraios que firme con la institucién,

debiendo presentar junto con su oferta econdmica el formato denominade FORMULARIO DE PAGO ELECTRONICO CON
. ABONO A CUENTA (Anexo N° 19) contenido en la presente Base de Licitacian.

9.3 DOCUMENTACION DE RESPALDO.

Para gue ! 1ISSS haga efectivo el pago, el contratista debers adjuntas:

a. Factura duplicado-cliente con IVA incluido, debidamente firmada y sellada por el responsable de Iz recepcién, cansignando
Nombres, Firmas y Selios de recibido por y entregado por.

b. Fotocopia de contrato suscrifo con el 1ISSS

¢. Para el primer pago anexar constancia de recepcidn a satisfaccion de la garantia de cumplimiento de contrato emitida por
el Departamento Contratos y Proveedores de la UACI.

d. Acta de Recepcidn original consignando Nombres, Firmas y Sellos de recibide por y entregado por.

e. Ullimo recibo por pago de cotizaciones del Régimen de Salud del 1383, que demuestre que no se encuenira en mora.

El coniratisla debera presentar los documentos de respaldo indicados en la presente licitacién; la entrega de dichos documentos
la hara el contratista en la Seccién Trémite de Pago del Departamento de Tesoreria, o en &l lugar que la Unidad Financiera
Institucional lo autorice,

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088 Pag. 34



5050269

UACT - 1555

N

Q%\G‘GNEE"‘
3ECCiog %
' cotenasnge %,
o HeiTagion o
e élﬁf\é Z

P
a@ NRELTAE O
@

1 ﬁo
N

ANEXOS



‘ =

0630268

UACI - 1555

’ ANEXO N° 1
INDICE GENERAL DE LA OFERTA

SOBRE DOCUMENTOS LEGALES Y ADMINISTRATIVOS.-
1- Garantia Mantenimiento de Oferta.
2- Nota suscrita por el ofertante en donde declara:
a. El periodo de validez de la oferta
b. Lugar para recibir las notificaciones
3- Declaracion Jurada
4- Solvencia del Régimen de Salud
5- Solvencia del Régimen IVM
6- Solvencia(s) de pago de las administradoras de Fondos de Pensiones (AFP)
7- Solvencia Municipal
8- Solvencia de Impuestos Internocs.
9- Ofros.

SOBRE OFERTA TECNICA ) )
DOCUMENTACION TI’E,CNECA A PRESENTAR CON LA OFERTA DIVIDIDA POR CODIGO SEGUN
il. ORDEN DE LOS CODIGOS CONTENIDO EN EL ANEXO.

Cadigo

Cuadro Resumen de Especificaciones Técnicas de los productos Ofertados

Documentacion téchica de los servicios

Cédigo
Cuadro Resumen de Especificaciones Técnicas de los productos ofertados
Documentacidn técnica de los servicios

SOBRE OFERTA ECONOMICA.
Presentar Carta de Oferia.

Impresiones de las oferta por cédigo segin SAFISSS o Formato de Oferia Econdmica no Elaborada en
SAFISSS.

1OH,
S
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INSTITUTO SALVADCORENO DEL SEGURO SOCIAL

UNIDAD DE ADQUISICIONES Y CONTRATACIONES INSTITUCIONAL

DEPARTAMENTO DE COMPRAS INSTITUCIONAL
CARTEL DE LICITACION PUBLICA 2G19000083

0630266

*CONTRATACION DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACIGN PARA PACIENTES Y PERSONAL DEL HOSPITAL AMATEPEC ¥
PACIENTES DEL HOSPITAL GENERAL DEL ISSS5”

No.; CODIGG DESCRIPCION DEL CODIGOD UNIDAD CANTIDAD
MEDIDA SOLICITADA
1| 121002074 | DESAYUNO PARAPACIENTE CON NDICACICN UE DIETA NORMAL G CORRIENTE - o 23274
2 | 121002075 | JLYUERZOPARA PACEENTE CON INDICACION DE DIETA NORNAL O CORRIENTE - cu 27,681
3 | 121002075 | SEVAPARAPAGEENTE CONINDIAGION OF DIETA NGRMAL O CORRIENTE - i 24,494
4 | 121002077 | CESATUNO PARA PACIENTE CONINDICACION DE DIETA TERAPEUTICA - HOSFITAL . 33,557
5 | 121002078 éﬁﬁo PARA PACIENTE CON INDICAGION DE THETA TERAPEUTICA - HOSPITAL ciu 35,841
6 | 121002070 | CEVAPARAPAGIENTE CONINDICACION BE DIETA TERAPELTICA - HOSPITAL ciy 22,784
7 | 121002080 | DESATUNO PARA PACIENTE DIASETICO - HOSFITAL GENERAL ch 14,652
8 | 121002081 AUMUERZO PARA PACIENTE DIABETICO) - HOSPITAL GENERAL g 15,194
9 ] 121002082 | CF\APARAPACIENTE DIABETICO - HOSFITAL GENERAL o 14551
101 121D0708s | REFRIGERID PARA PACIENTE - HOSPITAL GENERAM. ol 4277
11| 121002084 | DIETADELIOUDOS CLARDS PARA PACIENTE - HOSPITAL GENERAL o 0,981
12| 1zi00z085 | DIEVADE LIQUIDOS COMPLETOS PARA PACIENTE - HOSPITAL GENERAL o 9,983
13| 121002096 | DESAYUNGPARA PERSONAL - HOSPITAL AVATEPEC ciu 5,056
14| 121000007 | ALMUERZO PARA PERSONAL- HOSPITAL AMATEPEG o 96,815
15| 121002008 | CEMAPARAPERSONAL - HOSFITAL AMATEPEC o 29,606
16| 121007008 | FEFRIGERIO PARA PERGONAL - HOSPITAL AVATEPEC e 28,808
17 121002100 | DESAYUMO PARAPACIENTE CON INDIGACION DE DIETA NORMAL O CORRIENTE - HOSPITAL AMATEREG cu 8760
18] 121002101 ALMUERZ(D PARA PACIENTE CON INDICACION DE DIETA NORMAL O CORRIENTE « HOSFITAL AMATEPEC c 4,430
191 121002102 | CEMAPARAPACENTE CONINDICACION DE DIETA NORMAL O CORRIENTE - HOSFITAL AMATEPEG P 6,713
| 20| 121002103 | DESAYUNO PARA PACIENTE CONINDICACION DF OIETA TERAPEUTICA - HOSPITAL AMATEFEC iU 28,282
211 121002404 | ALMUERZO PARA PACIENTE CON INCICACION OF DIETA TERAPEUTICA - HOSPITAL AMATEPEC o 33,488
20| 121802105 | CEMAPARAPACENTE CONMOICAGICN DE DIETA TERAPEUTICA - HOSPITAL AMATEPEG iU 26,358
23| 121002105 | DESAYUNO PARA PACIENTE CIBETICO - HOSPITAL AMATESEG ciu 11,508
24| 121002107 | ALMUERZOPARAPACIENTE DIABETICO - HOSPITAL AMATEREC iU 11,912
25| 121002408 | CEVAPARAPACIENTE DIABETICO - HOSFITAL AVATEPEC o 11,001
261 121002108 | PEFRISERI PARA PACIENTE - HOSPTAL AMATEPEC o s
271 121002110 | OIETADELIGUIDOS CLARDS PARA PACIENTE - HUSPITAL AMATEREG ciu 5248
281 121002111 DIETA DE LIQUIDO'S COMPLETOS PARA PACIENTE - HOSPITAL AWATEPEC cru 10,051
20| 121002112 [ DIETASLANDAPARAPACIENTE DE PEDIATR!A CON EDAD ENTRE SEIS (6) Y NUEVE (9) NESES - Ciu 576
30| 121002113 | DIETABLANGA PARAPACIENTE DE PEDIATRY CON EDAD DE MAS DE NUEVE (3} MESES HASTA DOCE cru 755
31| 121002114 | SESAVUNO PARAPAGENTE DE PEDIATRIA CON EDAD G HAS DE DOCE (12) NESES HASTA SEIS (6 P 1,748
a2 | 121002115 | SESAUNOPARA PACIENTE DE PEDIATRUA CON EBAG DE MAS DE SEIS 6} HASTA DOCE (12) AROS - e 694
33| 121002116 | {LPMUSR0 PARA PACIENTE DE PEDIATRIA CON S0AD DE MAS OF DOCE (12) MESES HASTA SEIS (& o 1,666
a¢ | 121002177 | ALMVERZD mmm DE PEOIATRIA COM EDAD DE MAS DE SEIS {6) HASTA GOCE (12} AROS - o 653
35| 121002118 | CEVAPARAPACIENTE OF PEDIATRIA CON ZDAD DE MAS DE DOCE (12) MESES HASTA SEIS 5) ANOS - o 1610
36 | 12100211g | CENAPARA PACIENTE OE PEDIATRIA CON EDAD OE MAS DE SSIS (6] HASTA DOCE (12} ATIOS - o 622
271 121002121 DIETA DE LIQUIDOS UOMPLETOS PARA PACIENTE DE PEDIATRIA - HOSPITAL AMATEPEC o 545

HSUARIO: CLEMUS
FECHA ¥ HORA: 08.04.2019 10:06012
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DISTRIBUCION POR CENTRO DE ATENCION

HOSPITAL AMATEPEC
CORR. | CODIGO DESCRIPCION U.M. | CANTIDAD
1 DESAYUNO P/PERSONAL-HOSPITAL ciu
121002096 | AMATEPEC 6,056
2 ALMUERZO P/PERSONAL-HOSPITAL ciu
121002097 | AMATEPEC 96,915
3 121002098 | CENA P/PERSONAL-H AMATEPEC c/J 29,606
- 4 121002099 | REFRIGERIO P/PERSONAL-H AMATEPEC CiU 28,808
(- 5 DESAYUNO CORR. P/PACIENTE-HOSPITAL CiU
" 121002100 | AMATEPEC 8,769
6 ALMUERZO CORR. P/PACIENTE-HOSPITAL Ciu
121002101 | AMATEPEC 9,430
7 121002102 | CENA CORR. P/PACIENTE-H AMATEPEC Cciu 8,713
8 DESAYUNO TERAP. P/PACIENTE-HOSPITAL C/U
121002103 | AMATEPEC 28,383
9 ALMUERZO TERAP. P/PACIENTE-HOSPITAL ciu
121002104 | AMATEPEC 33,488
10 121002105 | CENA TERAP. P/PACIENTE-H AMATEPEC ciu 26,358
11 DESAYUNO P/PACIENTE DIABE.-HOSPITAL c/u
121002106 | AMATEPEC 11,508
12 ALMUERZO P/PACIENTE DIABE.-HOSPITAL Cc/U
121002107 | AMATEPEC 11,912
13 121002108 | CENA P/PACIENTE DIABE.-H AMATEPEC ciu 11,001
14 REFRIGERIO PARA PACIENTE-HOSPITAL Cc/u
121002109 | AMATEPEC 9
15 LIQUIDOS CLAROS P/PACIENTE-HOSPITAL Ciu
121002110 | AMATEPEC 5,248
16 LIQUIDOS COMPLE. P/PACIENTE-HOSPITAL ciu
o 121002111 | AMATEPEC 10,051
L 17 121002112 | DIETA P/PEDIA. 6 A 9 MESES-H AMATEPEC c/y 576
” 18 DIETA P/PEDIA. 9 A 12 MESES-HOSPITAL C/u
121002113 | AMATEPEC 755
19 DESAYUNO P/PEDIA. 12M A 6A -HOSPITAL ciu
121002114 | AMATEPEC 1,748
20 DESAYUNO P/PEDIA. 6 A 12 A -HOSPITAL Ciu
121002115 | AMATEPEC 694
21 ALMUERZO P/PEDIA. 12M A 6A -HOSPITAL Ciu
121002116 | AMATEPEC 1,666
22 ALMUERZO P/PEDIA. 6 A 12 A -HOSPITAL CiJ
121002117 | AMATEPEC 653
23 CENA P/PEDIA. 12M A 6A -HOSPITAL C/U
121002118 | AMATEPEC 1,610
24 CENA P/PEDIA. 6 A 12 A -HOSPITAL Ciu
121002119 | AMATEPEC 622
CiOKEg 25 LIQUIDOS COMPLE. P/PEDIA-HOSPITAL c/U
S erceron 121002121 | AMATEPEC 545
o b ]
& colg ron =, TOTAL 335,124
g o A
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HOSPITAL GENERAL
CORR. CODIGO DESCRIPCION U.M. CANTIDAD

26 121002074 glérsqg;iﬁo CORR. P/PACIENTE-HOSPITAL c/u 23,271
o7 121002075 élé“rﬂlégifo CORR. P/PACIENTE-HOSPITAL clu 27,681
08 121002076 SEQQFSAC‘?_RR P/PACIENTE-HOSPITAL c/U 24,494
59 121002077 ggﬁﬁé\éliﬁo TERAP. P/PACIENTE-HOSPITAL ciu 33,557
20 121002078 g%ﬁgﬁo TERAP. P/PACIENTE-HOSPITAL c/U 35,841
31 121002079 SEEEJAELRAP P/PACIENTE-HOSPITAL C/iu 32.784
32 121002080 gEﬁ:‘;YRLAfO P/PACIENTE DIABE.-HOSPITAL c/U 14,652
33 121002081 gféhéggiio P/PACIENTE DIABE.-HOSPITAL c/U 15.194
34 121002082 gEﬁégAﬁ’_ACIENTE DIABE.-HOSPITAL clU 14,551
35 121002083 EEZEISAE\EFIO PARA PACIENTE-HOSPITAL C/U 4277
36 121002084 ggﬁé%?\i CLAROS P/PACIENTE-HOSPITAL c/U 9,981
37 121002085 ggﬁé%%ﬁ COMPLE. P/PACIENTE-HOSPITAL ciu 9.969

TOTAL 246,252
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ANEXO N° 3

VALIDEZ DE OFERTA Y NOTIFICACIONES

Fecha

Sefiores
Instituto Salvadorefic del Segure Social

Ref. (Licitacion Pulblica u otra forma de contratacion) N°, , denominada

En cumplimiento de los términos de la contratacion arriba relacionada por medio de la presente aclaro
que:

El periodo de validez de mi oferta es de CIENTO VEINTE (120) dias calendario, contados a partir de la
fecha de apertura de las ofertas.

Asi mismo sefialo como lugar para recibir notificacion cualquiera de los medios que indico a continuacién:
correo electrénico

Direccion

teléfono

fax

Nombre vy firma de Ofertante, Representante Legal o Apoderado
Sello
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ANEXO N° 4

MODELO DE DECLARACION JURADA EN ACTA NOTARIAL

PARA PERSONA NATURAL

En la {Lugar, heora y fecha). ANTE‘MI’: {nombre y domicilic del notaric}, comparece el (la) sefier(a} (Nombre, edad,
domicilio, ocupacion, Documento Unico de Identidad del Ofertante y NIT), actuando en su cafidad personal, y ME
DICE: Que con el objeto de participar en la (LICITACION PUBLICA u ofra forma de contratacidn) niémero _ (en
letras)  denominada * " en el Instituto Salvadorenio del Seguro Social. BAJO JURAMENTO DECLARA:
1) Que toda la informacién proporcionada en la oferta econdmica y técnica gue presenia en esta (LICITACION
PUBLICA u otra forma de confratacién) es verdadera; I1) Que no incurre en nhinguno de los impedimentos para
ofertar, de los establecidos en el articulo veintiséis de la Ley de Adquisiciones y Conirataciones de la Administracion
Pablica, asi como en ninguna de las incapacidades para contratar, de las reguladas en el articulo veinticinco de la
misma Ley; lll} Que ha recibido del Instituto Salvadorefio del Seguro Social {ISSS), los términos de referencia del
proceso de compra que se ha mencionade previamente en [a presente acta notarial, las respuestas a consultas de
los ofertantes y las Adendas nimeros (en letras) {(si hubiese), las cuales ha revisado, y acepta
expresamente el contenido de tales documentos, comprometiéndose a darles estricto v fiel cumplimiento en caso
de ser adjudicado y contratado y 1V) Asi mismo me manifiesta que “no emplea” a nifias, nifios y adolescentes por
debajo de la edad minima de admisién al empleo vy se cumple con la normativa vigente en El Salvador que prohibe
el frabajo infantil y de proteccion de fa persona adolescente rabajadora; V) Que se responsabiliza de las acciones
de sus empleados, que vulneren los Derechos y Dsberes de los derechohabientes del 1SSS que atiendan, de
conformidad a lo regulade en el Art. 35 de 1a Ley de Deberes vy Derechos de 10s pacientes y prestadores de servicios
de salud. Asi se expresd el (la) compareciente a quien expliqué los efectos legales de este instrumento y leido que
le fue por mi integrarmente en un solo acto sin interrupcion, ratifica su contenide v firmamos. DOY FE.

{Firma compareciente y firma y selio del notario})
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PARA PERSONA JURIDICA

Enla (Lugar, hora y fecha). ANTE ’Mi: {nombre y domicilio del notario), comparece el (1a) sefior{a) {Nombre, edad,
domicilio, ocupacién y Dacumento Unico de Identidad del Representante Legal o Apoderado de la Persona Juridica
Oferiante), actuando en su calidad de (Representante Legal o Apcderado de la Persona Juridica Ofertante), del
domicilio de _ __, con Namero de Identificacion Tributaria (de ta Persona Juridica), y ME DICE: Que con ¢l objeto
de participar en la (LICITACION PUBLICA u otra forma de contratacion) nimero _ (en letras) denominada
“ " en el Instituto Salvadorefio del Seguro Sociat. BAJO JURAMENTO DECLARA: 1) Que toda la informacion
proporcionada en la oferta econdmica y técnica que presenta en esta (LICITACION PUBLICA u otra forma de
coniratacidn)es verdadera; ll) Que su representada ne incurre en ninguno de los impedimentos para ofertar, de los
establecidos en el articulo veintiséis de ja Ley de Adguisiciones y Contrataciones de fa Administracién Piblica, asi
como en ninguna de las incapacidades para contratar, de las reguladas en el articulo veinticingo de la misma Ley;
) Que ha recibido del Instituto Salvadorefio del Seguro Social (ISSS), los términos de referencia del proceso de
compra que se ha mencionado previamente en la presente acta notarial, las respuestas a consultas y las Adendas
nimeros (en letras) {si hubiese), las cuales ha revisado, y acepta expresamente el contenido de tales
documentos, comprometiéndose a darles estricto y fiel cumplimiento en caso de ser adjudicado y coniratado; 1V)
Asi mismo me manifiesta que la persena juridica que representa no emplea a nifias, nifios y adolescentes por debajo
de Ja edad minima de admisidn al emplec y se cumple con fa normativa vigente en El Salvador que prohibe el trabajo
infantil y de proteccidén de la persona adolescente trabajadora; V) Que se respensabiliza de las acciones de sus
empleados, que vulneren los Derechos y Deberes de los derechohabientes del 1ISSS que atiendan, de conformidad
alo regutado en el Art. 35 de la Ley de Deberes y Derechos de los pacientes y prestadores de servicios de salud. Y
yo Notario DOY FE de ser legitima y suficiente la personeria con que act(a el (la) compareciente por haber tenido
ala vista: a) El Testimonio de la Escritura Publica de Constitucion / Estatutos de Constitucion de 1a Persona Juridica
ofertante, , otorgado en la ciudad de , alas horas del dia de {mes) de _(afic)__, ante los
oficios notariales de -(nombre del notario)-, inscrita en el Regisiro de {Comercio u otro Ente) al Namero enia
cual consta: Que (la persona juridica ofertante) es (naturaleza, sometida al régimen de capital variable si aplica),
que su denominacién y domicilio es la expresada, que el plazo de vigencia la persona juridica ofertante es por
__{plazo de vigengia) , que dentro de sus finalidades se encuentra (describir alguna de las finalidades de la
sociedad); que [a Representacion Legal Judicial y Extrajudicial, asi como el uso de la firma social corresponde al
{carge del Representante Legal dentro de la persona juridica), (conjunta ¢ separadamente segiin sea el caso),
quienes duraran en el ejercicio de sus cargos por un periodo de ___ afios; b) Credencial extendida (lugar, hora y
fecha), inscrita en el Registro de Comercio, al nimero {de donde corresponda), en la cual consta que en Junta
General (Ordinaria o Extraordinaria), celebrada (lugar, hora y fecha), acta nimero punto se eligio la
(forma de gobierno de la persona juridica), habiendo resultado electo como ___cargo a __(nombre de la
persona electa)__, quienes duraran en sus funciones por un periodo de ;¥ ¢) (sl se trata de apoderado debera
detallar el instrumento por medio del cual se le faculta para actuar en tal calidad, consignando lugar y fecha de
otergamiento, notario responsable, capacidad del otorgante, nlimero de inscripcidn en el registro respectivo, y
facuitades conferidas). Asi se expreso el (la) compareciente a quien expliqué los efectos legales de este instrumento
¥y leido que le fue por mi integramente en un solo acte sin interrupcion, ratifica su contenido y firmamos. DOY FE.

(Firma compareciente y firma y sello del notario)
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~ ANEXONo.5
MENU PEDIATRICO DE 6 A 9 MESES

DIA 1

DIA 2

DESAYUNO

DESAYUNO

4 onzas Cereal infantil de arroz sin leche
1 Jugo de manzana paso 1

8 onzas Atole sin leche

4 onzas Cereal infantil de avena sin leche
1 Colado de fruta paso 1

8 onzas Atole sin leche

ALMUERZO

ALMUERZC

3 onzas Puré de vegetal (no mixto)}
I Colado de fruta paso 1

1 Jugo de fruta paso 1

8§ onzas Pur¢ de vegetal (no mixto)
4 onzas Puré de papa (natural)

1 Jugo de fiuta paso 1

CENA

CENA

4 onzas Puré de platano

8 onzas Atole sin leche

1 Colado de fruta paso 1

4 onzas de Puré de cereal de arroz sin leche.

8 onzas de Atole sin leche.

I Colado de fruta paso 1

MENU PEDIATRICO DE MAS DE 9 MESES A 12 MESES

Dial

Dla 2

DESAYUNO

DESAYUNO

4 onzas Cereal infantil de trigo miel sin leche
1 Jugo de manzana paso 2

8 onzas Atole sin leche

4 onzas Cereal infantil de avena sin leche
1 Colado de fruta paso 2

8 onzas Atole sin leche

ALMUERZO

ALMUERZO

& onzas Puré de vegetal mixto con pollo
1 Colado de fruta paso 2
1 Juge de fruta paso 2

8 onzas Puré de vegetal mixto con pollo
4 onzas Puré de papa

I Jugo de fruta paso 2

CENA

CENA

4 onzas Puré de platano
8 onzas Atole sin leche
1 Colado de fruta paso 2

8 onzas de Atole sin leche.
1 Colado de fruta paso 2

4 onzas de Puré de Cereal de Arroz sin leche.
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) ANEXO No. 6
MENU PEDIATRICO EDADES DE MAS DE 1 ANO A 6 ANOS

DIA 1 DIA 2

DESAYUNO DESAYUNQ

Y4 u. Platano en glora I Huevo picado con Tomate.
I u. Pan cake Y2 u, Platano en gloria.

2 onzas de requeson 2 onzas de queso cremado.

[ u. pan francés 1 u. pan francés.

§ onzas Atol sin leche 8 onzas Atol sin feche,
ALMUERZO ALMUERZO

16 onzas sopa de pollo. con 4 onzas de pollo

(pierna con entrepierna, vegetales, fideos y papa) 4 onzas pollo a fa plancha {piema y entrepiermna)

P 1 u. tortiila, Y4 taza de puré de papa natural.
L 1 porcién de fruta.( no citricos ) 1 u. tortilla,
8 onzas Jugo de manzana, durazno o pera (cajita} 1 poreidn de fruta.( no citricos )

8 onzas Jugo de manzana, durazno o pera. {cajita}

CENA CENA
7 -

I u. Séndwich con pesta de polio. 2 u. Pupusas de queso, mas salsa de tomate
natural.

¥4 taza de papa salteada con cilantro 1 u. Guineo horneado.

8 onzas de atol sin leche. 8 onzas de atol sin leche.

1 porcidn de galleta ( suave ) 1 u. Yogurt

MENU PEDIATRICO EDADES DE MAS DE 6 ANOS A 12 ANOS

DiA | DIAZ
DESAYUNO DESAYUNG
Y u. Plitano en glonia 1 Huevo picado con Tomate.
I u. Pan cake con miel 2 u. Platano en gloria,
2 onzas de requesdn 2 onzas de queso cremado.
2 u. pan francés 2 u. pen francés.
;;: , § onzas Atol sin leche § onzas Atol sin leche.
AEMUERZQ ALMUERZO

32 onzas sopa de pollo con 4 onzas de pollo

(pierna con entrepierna, vegetales, fideos y papa) 4 onzas pollo a la plancha (pierna y entrepierna)

| u. tortilla. Y2 taza de puré de papa natural.
| porcidn de fruta. [ u. tortilla.
8§ onzas Jugo de manzana, durazno ¢ pera {cajita) I porcidn de fruta.

8 onzas Jugo de manzana, durazno o pera (cajita)

CENA CENA

1 u. Sandwich con pasta de pollo. 2 u, Pupusas de queso, mas salsa de tomate natural.
V% taza de papa salteada con cilantro I u. Guineo homeado.

8 onzas de atol sin leche. 8 onzas de atol sin leche.

1 poreidn de galleta ( suave ) 1 u. Yogurt
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] ANEXO 7
MENU LIQUIDOS COMPLETOS PEDIATRICOS
DIA 1 DIA 2 DIA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
|8 ONZAS DE ATOL DE AVENA § ONZAS DE LECHE CON GUINEOg ONZAS DE POLEADA

1 YOGUR LIQUIDO DE FRUTAS

8 ONZAS DE TE DE MANZANILLA

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

6 ONZAS DE GELATINA 6 ONZAS DE GELATINA DE 6 ONZAS DE GELATINA

FRUTAS
8 ONZAS DE REFRESCO DE FRUTA || FLAN 1 YOGUR LIQUIDO DE FRUTAS
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO

S ONZAS CREMA DE POLLO CON 8 ONZAS DE LICUADO DE CARNE
B ONZAS DE CREMA DE PAPA VEGETALES CON VEGETALES

$§ ONZAS DE LICUADOQ DE POLLO

8 ONZAS DE FRESCO DE FRUTAS

8 ONZAS DE LICUADOQ DE FRUTAS

4 ONZAS DE FLAN DE VAINILLA 6 ONZAS DE GELATINA % ONZ, DE CALDO DE CARNE
2 ONZAS DE LICUADO DE LECHE CON 4 ONZAS DE SORBETE DE
FRESAS b ONZ. DE FLAN VAINILLA

CENA CENA CENA

8 ONZAS DE ATOL DE FECULA DE
MAILZ

8 ONZAS DE LICUADO DE LECHE
CON FRUTAS

§ ONZAS DE LECHE CON GUINEO

8 ONZAS DE JUGO DE NARANIA CON
ZANAHORIA

8 ONZAS DE ATOL DE FECULA
DE MAIZ

8 ONZAS DE ATOL DE FECULA DE
MALZ

8 ONZAS DE TE DE MANZANILLA

[ YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

3 ONZAS JUGO DE NARANJA

1 YOGUR LIQUIDC DE FRUTAS

6 ONZAS DE GELATINA

i ONZAS DE FLAN

Todas las bebidas se serviran en vasos descartables de 10 onzas con tapadera, para servir § onzas de liquido.
El Mend, estara sujeto a modificaciones segiin edad del paciente,
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ANEXO No. 8
MENU LIQUIDOS CLARQOS PARA PACIENTE ADULTO
DiA 1 DiA 2 DA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
S ONZAS DE ATOL DE VAINILLA 18 ONZAS DE ATOL DECANELA |8 ONZAS DE ATOL DE FRESA
3 ONZAS DE GELATINA s ONZAS DE GELATINA s ONZAS DE GELATINA
X ONZAS DE TE DE MANZANILLA 8 ONZAS DE TE DE LIMON s ONZAS DE TE DE CANELA
10 AM. 10AM, 10 AM.
3 ONZAS DE ATOL DE MAICENA |8 ONZAS DE REFRESCO s ONZAS DE COLADO DE FRUTAS
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO
S ONZAS DE CALDO DE RES § ONZAS DE CALDO DE POLLO
NS DE e § ONZAS DE SOPA DE VERDURAS
§ ONZAS DE TE HELADO
s ONZAS DE GELATINA o A b0 [$ONZAS DE GELATINA
8 ONZAS DE TE HELADO FRUTAS S ONZAS DE TE HELADO DE
TROPICALES, ENVASADO. 8 ONZAS DEJUGO DE MELOCOTON /e oaron
3PM. 5 p.M. 5 PM.
S ONZAS DE TE CALIENTE I PALETA DE FRUTAS 8 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS
CENA CENA CENA
I ONZAS DE ATOL DE BANANO |8 ONZAS DE ATOL DE FRESA s ONZAS DE ATOL DE VAINILLA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE JUGO DE UVA

DE FRUTAS

18 ONZAS DE REFRESCO DE PONCHE

8 ONZAS DE JUGO DE NARANJA

& ONZAS DE TE CALIENTE

3 ONZAS DE REFRESCO

8 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS

Los caldos deben prepararse en forma natural con hierbas aromaticas, ajo, chile verde, cebolla y tomate
(no usar sopas procesadas ni condimentos artificiales).

Los caldos deben servirse completamente desgrasados.
Todas las bebidas se serviran en vaso descartable de 10 onzas. Para que el contenido sea de § onzas.
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ANEXO No. 9

MENU LiQUIDOS COMPLETOS PARA PACIENTE ADULTO

DIA 1 DIA 2 DIA 3

DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA 8 ONZAS DE LECHE CON GUINEO 8 ONZAS DE LECHE TIPO POLEADA
1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS 8 ONZAS DE TE DE CANELA 8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

6 ONZAS DE GELATINA 6 ONZAS DE GELATINA DE FRUTAS 6 ONZAS DE GELATINA

10 A.M. 10 AM. 10 A.M.

8 ONZAS DE REFRESCO DE FRUTA

I PALETA DE FRUTA CON LECHE

1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

ALMUERZO

IALMUERZO

ALMUERZO

8 ONZAS DE CREMA DE PAPA

8 ONZAS DE CREMA DE POLLO CON
IVEGETALES

8 ONZAS DE LICUADO DE CARNE
CON YEGETALES

8 ONZAS DE LICUADO DE POLLO

8 ONZAS DE FRESCO DE FRUTAS

8 ONZAS DE LICUADO DE FRUTAS

# ONZAS DE FLAN DE VAINILLA

6 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE CALDO DE CARNE

B P.M. 3 P.M. 3 P.M.
léii({)ENS%éS DE LICUADO DE LECHE CON 6 ONZAS DE FLAN 4 ONZAS DE SORBETE DE VAINILLA
CENA CENA CENA

8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA

8 ONZAS DE LICUADO DE LECHE CON
FRUTAS

B ONZAS DE LECHE CON GUINEO

8 ONZAS DE JUGO DE NARANJA CON
ZANAHORIA

8 ONZAS PE ATOL DE BANANO

8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA DE
FRESA

8 ONZAS DE TE DE MANZANILLA

1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

8 ONZAS JUGO DE NARANJA

1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

6 ONZAS DE GELATINA

A4 ONZAS DE FLAN
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ANEXO No. 10
MENU DE PURES
DIA 1 DIA2 DIA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
1 YOGURT SEMI SOLIDC CON FRUTAS 2 GUINEOS SUDADOS Y MOLIDOS |l HUEVO TIBIO
& ONZAS DE PURE DE CEREAL DE 1/2 TAZA DE FRUOLES MOLIDOS
IARROZ CON LECHE Y COLADOS 1/4 DE TAZA DE REQUESON
8§ ONZAS DE ATOL DE AVENA 8 ONZAS DE LECHE 8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA
4 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS 6 ONZAS DE GELATINA 1/4 TAZA DE FRIJOLES MOLIDOS
ALMUERZO IALMUERZC IWLMUERZO

8 ONZAS DE PURE DE VEGETALES CON
POLLO

8 ONZAS DE PURE DE CARNE CON
PIPIAN YARROZ

8 ONZAS DE PURE DE POLLO CON
PAPAY ESPINACA

4 ONZAS DE PURE DE PAPA
GRATINADO

# ONZAS COLADO DE FRUTA

6 ONZAS DE FLAN DE VAINILLA

8 ONZAS DE LICUADO DE LECHE CON
FRESA

8 ONZAS DE LICUADO DE LECHE
CON YAINILLA

8 ONZAS DE LICUADO DE LECHE
CON GUINEOQ

6 ONZAS DE FLAN

4 ONZAS DE PURE DE PAPAS

8 ONZAS DE REFRESCO

CENA

CENA

CENA

8 ONZAS DE PLATANO CON LECHE

8 ONZAS DE PIPIAN CON POLLO

8§ ONZAS DE PURE DE CEREAL CON
[.ECHE

8 ONZAS DE PURE DE MANZANA O
PERA

6 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE PURE DE POLLO CON
ZLANAHORIA

8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA DE
BANANO

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA DE
FRESA

4 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS

6 ONZAS DE FLAN

1/4 TAZA DE FRIJOLES MOLIDOS
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ANEXO No. 11
MENU DE LICUADOS ARTESANALES
DIA 1 DIA 2 DIA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
8§ ONZAS DE LECHE 8 ONZAS DE LECHE 8 ONZAS DE LECHE
§ ONZAS DE ATOL S ONZAS DE ATOL 8§ ONZAS DE ATOL
i%%i%%D}fEATOL DE 8 ONZAS DE LICUADO CEREAL 8 ONZAS DE LICUADO DE FRESAS CON
A O L ECLE INFANTIL DE ARROZ CON LECHE | LECHE
8 ONZAS DE JUGO DE FRUTA |8 ONZAS DE JUGO DE FRUTA
A Sl $ ONZAS DE JUGO DE FRUTA NATURAL
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO
8§ ONZAS DE CALDO S ONZAS DE CALDO S ONZAS DE CALDO
(POLLO,CARNE O PESCADO) | (POLLO,CARNE O PESCADO) (POLLO,CARNE O PESCADO)
$ ONZAS DE LICUADO DE § ONZAS DE LICUADO DE CARNE DE |8 ONZAS DE LICUADO DE POLLO
POLLO VEGETALES MIXTOS  |RES CON VEGETALES CON VEGETALES Y FIDEOS
S ONZAS CREMA DE
Do ] 8 ONZAS CREMA DE VEGETALES |8 ONZAS CREMA DE PAPA
S ONZAS DE JUGO DE FRUTA |8 ONZAS DE JUGO DE FRUTA - —
SONLAST S oNAsT 8 ONZAS DE JUGO DE FRUTA NATURAL
CENA CENA CENA
§ ONZAS CREMA DE TOMATE |5 ONZAS DE LICUADO DEPIPIAN 1 ¢ y\17 4 o CREMA DE AYOTE
CON POLLO
§ ONZAS DE ATOL DE MALZ
8 ONZAS DE ATOL S onLaS DEATOLDE $ ONZAS DE ATOL DE ELOTE
| YOGURT LIQUIDO iggfé\s LICUADO DE ARROZ CON | ¢ 511 4 o REFRESCO DE INCAPARINA
§ ONZAS DE JUGO DE ERUTA |8 ONZAS DE TUGO DE FRUTA
S ONLAS SonnS T 8 ONZAS DE JUGO DE FRUTA NATURAL

NOTA: SERVIR EN RECIPIENTES DESCARTABLES TERMICOS CON TAPADERA (vaso de 10 onz)El alimento a utilizar deberd
llegar al centro de atencion, ya preelaborado y en cocineta de la dependencia debera finalizar el proceso de licuado y colado.

v§2000g
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ANEXO No. 12

PATRON DE MENU DE REFRIGERIO PARA PERSONAL Y PACIENTE

ALIMENTOS

INTERCAMBIOS
PERSONAL

INTERCAMBIO
PACIENTE

PANES Y CEREAL

3

2

LACTEQS Y/O EMBUTIDOS

2

CAFE CON AZUCAR O BEBIDA FRIA

ATOL, TEQ JUGO DE FRUTA /FRUTA

2
]
1

1
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P ANEXO No. 13
0”;\‘
MENU SEMANAL DE DIETA CORRIENTE PARA PACIENTE DE 2,200 CALORIAS

No.1 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
1 Tamal de elole 3/4 tz. hojuela dimalz 1 Omelette civegetales | 1 Salchicha cftomatada | 1 Crepa dfjamdn y queso 1 Huevo revuelta cltomate | 1 Tamal de chipilin
112 tz, Frijoles molido 112 &. Frijol molide 112 tz.casamiento offM § 1/2 1z, Frijol molide 112 tz. Frijoles conservado 1/2 z. Frijo! molido 142 tz.casamiento c/FM

1 Lasca de jamon en
2 onz. queso cremado + salsa 2 onz. queso cremado | 1/2 Platano frito 1 onz, requesén 112 platano salcochade 2 onz. gueso duro
DESAYUNG | 1 oz. requeson 2 onz. queso cremada 1 tostada francesa 2 onz. requeson 2 onz. quess durc
1 Pan &ancés 2 Parn francés 2 Pan francés 2 Par francés 2 Pan francés 2 Pan francés 1 Pan francés
1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc, de frula 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
4 onz. Juge naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 anz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz, Jugo naranja
6 oz. caldo de pescado 6 0z. caldo de came € 0z. cakdo de pollo 6 0z. caldo de came 1 Pan grande con polio 6 oz, caldo de came 6 oz. ¢aldo de polio
4 oz. Lonja empanizada 4 oz. Bistek encebollado | § oz, Polio Ming Relleno de chile c/came | 1/2 tz. Ensalada de papa 4 onz. Carne guisada 5oz Pollo ala plancha
142 tz. Papas salteadas ¢/
112 tz. Arroz ¢f zanahoria 1/2 tz. Arroz cimaiz 112 tz. Arroz primavera | 10z, queso dure 172 iz, Aoz cimaiz cilantro
ALMUERZO | 11z. brécoll climén 1 tz. vegetales mixtos 11z. vagetales chinos | 1/2 tz. Arroz of zanahoria | 1/2 1z, salsa de lomale 1/2 z. vegetales mixtos | 1 tz. vegetales primavera

172 tz. vegetales mixtos | 1/2 &z escabeche

2 Tortillas 2 Torlillas 2 Tortilas 2 Tortillas 2 Tortillas 2 Tordillas
1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 posc.de fruta 1 porc.de futa 1 porc.de fruta
8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo B 0z. de Jugo § oz. de Jugo 8oz de Jugo 8 oz. de Jugo
3 oz. Pastel de platano con | 2 Pupusas difiijol con
polsada queso 1/2 tz. Ejotes con huevo | 1 Huevo estrellade 1 Torlz de elote 1 Croqueta de pollo (20z.) | 1/2 Platano frito
1/2 tz. Curtido y salsa 112 &z. Frijol molido 112 pipianes guisados 172 tz. Frijol borracho 112 1z casamiento c/FE 12 tz. Frijo! molido
112 tz. Frijol entero frito 112 Plétano homeado 2 onz. gueso cremado | 1/2 tz.casamiento ¢/FE | 2 onz. queso cremado 112 {z. tomatada 2 0z. Queso durd
CENA
2 onz. queso cremado 2 Pan francés 2 oz. Queso duro 1 0z. Queso dure 112 z. ejote ¢/ zanahoria
1 Pan francés 1 porc. de Fruta 2 Pan francés 2 Pan francas 2 Pan francés 1 Pan francés
1 porc. de Fruta 1 porg. da Fruta 1 porc. de Fruta 1 pore. de Fruta 1 porc. de Fruta 1 porg, de Fruta
8 oz. Té caliente de manzarilla 8 0z. alol de malz tostado con

§ oz. Té calfente /melocolén 8 oz. Chocolate ¢f leche | 8 oz, atol de maicena | 8 oz. atol de avena personal café 8 oz. atol de maicena lache

¢820eng
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No, 2 LUNES MARTES MIiERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
2 Pupusas diqueso 1 Cmeflete civegelales 1 Tamal de pollo 1i2 Platano frito 1 Huevo revuelto cichile 1 Toslada francesa
112 Platano frito 1 Séndwich de Jaman y gueso | #/2 tz.casamiento ¢/FE 112 tz. Frijol borracho 172 tz. Frijol motido 142 tz. Frijoles conservado 112 z.casamiento c/FM
1/4. 1z de salsa de 1 platano en gloria 2 onz. queso cremado 2 0z. Requesén 2 onz. queso duro 2 onz. queso crematdo 2 onz. queso cremado
DESAYUNO tomate 1 yogurt. {iquide 1 Tostada francesa 6 onz. Poleada 6 onz. gelatina 112 U. de aguacate
6 onz. Arroz en leche 2 Pan francés 1 Pan francés 1Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de frutz 1 pore. de frula 1 porc, de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de frula
& onz. Leche § onz. Leche 8 onz, L.eche § onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz, Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranjg 4 onz. Jugo naranja
6 oz. caldode came | 6 0z, ¢aldo de polio 16 0z. caldo de frijoles 6 0z, ¢aldo de pescado 6 02. ¢aldo de polio 6 oz. caldo de camne 8 oz. caldo de pollo
4 0OZ, Bistek criollo 5 oz. Pollo empanizado 3 oz. posta de res 5 onz. Pescado frito 5 0z. Pollo a la plancha 3 oz. Carne a la plancha 4 07, .asagra de pollo
112 1z, Arroz c/maiz 172 tz. Pure de papa 1 0z. queso dura 1i2 tz. Arroz clehipilin 112 tz. Papa salteada con 1 0z, queso durg y champifiomes
2 Chancleta de pipian | 1/2 tz. ensalada nieve 12 t2. Arroz ¢f zanahoria 1 tz. brocoly cilantso 142 tz.casamiento ofFE 1 oz. queso ¢urp
ALMUERZO 2 sobres de salsa tipo 112 tz. chimol cocido + 172
Ketchup 1 1z. guisquil y pipian 1 tz. curlido de papaya vegetales mixltos 1 tz. Escabeche
2 Torillas 2 Tortillas 2 Torliltas 2 Tortillas 2 Tortillas 2 Tostillas 2 Tortillas
1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta T pore.de fruta 1 pore.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. ds Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. de Jugo 8 0z, de Jugo 8 oz. de Jugo
1 Huevo con revuelto ¢f
1 Huevo estrellado 1 Tamal de pollo 1 Tamal de elote 2 Enchiladas de pollo con | 1 Pan grande con pollo 112 Platano frito salchicha
(pallo, curtido, quesoy
1/2 1z casamienlo ¢fFE | 12 tz. Feijol guisada 42 tz. Frijol borracho huevo) + con 3 onz. de polio 112 tz.casamiento o/FE: 112 1z. Frijol molido
2 0z. queso cremade | 2 oz. queso duro 2 0z. gueso cremado 112 U. de aguacate 1/2tz. Ensaladade papa | 2 oz. queso cremado 112 1z, fomatada
CENA

112 tz. tomalada
2 Pan francés

1 pore. de fruta

8 0z, atol de avena

6 0z, de flan
1 Pan francés

1 porc. de fruta

8§ 02, Té caliente de frulos
rojos personal café

1 Pan francés

1 pore. de frufe

8 oz. Té calienle de manzanila
personal café

1 Pialano homeado
6oz, deflan

1 porc. de fruta

8 0z, Chocolate

1/4 iz, salsa de tomate
1/4 tz. escabeche

1 pore. de fruta

8 onz. Té helado de
Jamaica

1/2 U. de aguacate
2 Pan francés

1 por, de fruta

8 oz. Chocolate con leche

2 0z. Requesdn
2 Pan francés

1 porc. de fruta

8 oz. atol de maicera
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LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

SABADO

DOMINGO

1 Omelette clquesc
112 tz.casamiento c/FM

2 onz. quese guro

1 Tamal de chipilin
112 tz. Frijol boracho

2 onz. queso cremado

1 Huevo revuelto cjamon
112 Plétano frito
1/2 kz.casamiento ¢/FE

34 tz, hojuela dimalz
112 1z. Frijol malido

2 onz. queso gremado

1 revuelto con vegetales
112 tz. frijoles conservado

2 onz. quese duro

1/2 pan pita con queso
172 tz.casamiento ofF M

2 oz. Requeson

1 Tamal de pollo
112 tz. Frijol molido

2 0Z. requeson

DESAYUNO 2 Pan francés 1 Pan francés 2 0z, Requesdn 6 0z. Flan 1 porc. Pan dulce
G onz, de flan 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 1 an francés
1 pore. de fruta 1 pore.de futa 1 pore. de fruta 1 poze. de fruta 1 pore. de frz 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta
§ onz. Leche 8 conz. Leche 8 onz. Leche § onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo nazanja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 anz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja
6 0z, caldo de came 16 0z. Sopa de pollo con | 6 oz. caldo de came 6-0z. caldo de pollo B 0z. caldo de carne 6 oz. caldo de pescado 6§ oz. caldo de pollo
1 Relleno de ejote chipiiin 4 Oz. Carne oriental 4 Qz.Pechuga & |2 plancha 4 0z, Camne guisada 4 Oz. Lonja empanizada 5 0z. Pollo roslizado
2 sobres de salsa tipo
10z Queso 5 0z Polio salcochado 112 2. Ammoz cf zanahoria 112 tz. Arroz ¢f chipilin 2 1z. Arroz cf ejote con salsa tartaza Ketchup
4 0z, Papas salteadas cf
ALMUERZO | 1/2 tz. Arroz ciprimavera | 1/2 tz.papa v fideo 1 Chancleta de pipian 1 1z. vegeteles mixios 1/2tz. Aoz clprimavera | cilantro
1 Tz. ejote chino, retofio de
142 &. vegetales mivios | 1 Tz. Pipian y guisquil soya, repollo con ajomjolii 2 sobres de salsa fipo Ketchup 1 tz. brocoly cfimén 112 tz. ensalada nieve
2 Tortilas 2 Tortlias 2 Tortilas 2 Tortiltas 2 Torliflas 2 Tortilas 2 Torlillas
1 porcde fruta 1 pore.de fruta 1 porcde fruta 1 porcde fruta 1 porcde fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
8 0z, de Jugo 8§ 0z, de Jugo 8 0z. de Jugo B oz. de Jugo 8§ oz. de Jugo 8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo
1/2 Piatanc frilo 1 Huevo estreliado 112 tz. Ejote cor huevo 1 Tamal pisque cisalsa 1/2 Canoa de platano 1 Crogueta de pollo {2 onz) | 2 Pupusas de quese
112 z.casamiento o/FE | 1/2 tz. Tomalada 112 12 Frijoles conservado /2 tz.casamiento o/FM 172 tz.casamiento c/FE 112 tz. Salsa y curtido
2 enz. queso cremade | 172 tz, Frljol mofido 2 onz. quesa cremado 112 1z. Frijol molido 112 tz.pipian con crema 12 tz. vegetal mixto 1/2 Piatano cocido
112 tz. vegelales mixtos ! 2 onz. queso duro 2 onz. quese cremado 2 0z. Queso dure 1 0z, requeson
CENA

2 Pan francés

1 pore. de Fruta

B onz, Chocolate ¢f
leche

1 porc. Pan dulce
2 Pan francés

1 por¢. de Frula

8 0z, Té caliente de
manzanilia
personal café

2 Pan francés

1 porc. de Frula

B oz. atol de maiz lostado con
leche

6 de flan
1 Pan francés

1 pore. de Futa

8 0z. Té caliente de naranja
personal café

2 Pan francés

1 pere. de Fruta

8 0z, Té caliente de
manzanilla, personal café

2 Pan francés

4 porc. de Fruta

8 onz. de incaparina

1 porc. de Fruta

8 onz. Chocelate ¢f leche

pezonng
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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO

2 Dobladita c/gueso y 1 Séndwich de jamén y
/2 Pastel de pldtanc 1 Tamal de poflo 1 Kaiser 1/2 Platano frito janon queso 1 Omelette civegetales
1{2 tz. Frlio! melido 112 tz.Frijoles conservado | 1/2 Pldlano hemeado | 1/2 tz.casamiento ¢/FM /2 Platano cocide § onz. Arroz en Jeche 112 tz.casamiento ¢/FE
2 onz. gueso cremado 1 onz, Requesén Gonz. Aoz en leche | 2 oz, Requeson 112 Plétano frito

DESAYUNO 2 onz.queso cremado 6 oz. de poleada 6 oz. gelalina 1 porc. Pan dulce - 2 onz.queso dufo

1 Pan francés 1 Pan francés 1 Pan francés 2 Pan francés
1 porc. de frula 1 porc. de fruta 1pore. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8§ onz. Leche § onz. Leche B onz. Leche 8 onz. Leche 8onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
4 onz, Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 opz. Juge naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz., Jugo naranja 4 onz. Jugo nararfa 4 onz., Juge naranja
6 oz. caldo de came 6 oz. caldo de pescado 6 oz. caldo de came 16 0z. sopa de torlila 6 oz. caldo de came 16 02. Sopa de pollo 6 oz, caldo de pofio

2 Chuletas fingidas (2 1 Refleno de gliisquil con salsa
4 0z, Came a la plancha 5 onz. Pescado fito 4 0z, Lasagra de came | 5 oz. Pallo rostizado oz.ch) 5 0z. Pollo salcochado de tomate

2 sobres de salsa tipo
1 Papa horneada c/mantequilla | 1/2 tz. Arroz ¢f zanghoria | 1 Chorizo 112 1. de Aguacate Ketchup 112 1z.papa y fideo 1 0z. Queso duzo

ALMUERZO 112 tz. de escabeche 1 tz. brocoly cllimén 1 1z. curtido de papaya | 1/2 tz, Torilla frita 1/2 tz. Arroz cfprimavera | 1 Tz, Pipian y guisquit 112 tz. Aoz ¢f maiz
112 tz. Chirmol cosido 1/2 tz. vegetales mixtos 1/21z. ejotes y zanahoria
2 Tortillas 2 Torlillas 2 Torillas 2 Todilias 2 Tortilfas 2 Tortifas 2 Tortillas
1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de nia 1 porc.de fruta 1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. de Jugo 8 oz, de Jugo 8 oz. de Jugo 8§ oz. de Jugo 8 0z. de Jugo
1 Torta de espinaca
1 Omellete clqueso Huevo esirellado 1 Tamal chipilin c/salsa 1 Torta de elote 1 Huevo revuelto cleebolla | 2 Croqueta de papa clqueso
112 &2. Frfjol molido 12 tz. Frijol conservado | 1/2 tz. Tomatada 142 tz. Casamiento ¢/FM 112 tz. Frijol molido 142 tz. tomatada 112 tz. Frijol molido
1/2 Platano frito 2 oz. Queso cremado 2 pz. Queso duro 2 oz. Queso cremado 2 0z, Queso duro 2 onz. Requesdn 2 0z. Queso cremado
CENA 112 {z.casamiento ofFE | 6 oz. de flan 172 z. ejote guisado 112 1z. Casamiento c/FE 172 tz. vegelales mixtos

2 0z, Queso duro
2 Pan francés

 porc.de fruta

8 oz. Té caliente de manzanila
personal café

2 Pan francés

1 porc.de fruta

8 oz, atol de avena

2 Pan francés

1 pore.de frula

8 0z, alol de maicena

1 Pan francés

1 porc.de fruta

8 oz. Té cafiente de frutos rojos
persongl cafg

1 Pan francas

1 porc.de fruta

8 oz. Chocolate con leche

2 Pan francés

1 porc.de fruta

8 0z. alol de avena

1 Pan francés

1 porcde fruta

8 oz. Té caliente de manzanilla

personal café

-
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MENU SEMANAL DE DIETA TERAPEUTICA PARA PACIENTE DE 2,200 CALORIAS
No. 1 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADC DOMINGO
1 guineo homeatio 3/4 1z. hojueta dimatfz 1 Omelelte clvegetales | 1 lasca de jJamén cfsalsa | 1 Crepa diqueso 1 Huevo revueito 1 sadwich de polio
1i2 tz. Frijoles molido 112 tz. Fiijol molido 142 tz.casamiento ¢/FM | 1/2 tz. Frijol mofido 112 tz. Frijcles molidos 1i2 tz. Frijo! molido 1 canoa
2 onz. queso cremado + 1 Lasca de jamén cfsalsa | 2 onz. queso cremado | 1/2 Pllano salcochado | 1 onz. requestn 1i2 platano saicochado | 6 onz. amoz en leche
DESAYUNO { 1 oz, requeson 2 onz. queso cremado 1 tostada francesa 2 onz. requesdn 2 onz. queso cremado
1 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés
1 porc. de fruta 1 porc. de frufa t porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta 1 pore.de fruta 1 pere. de fruta
8onz. Leche 8 onz. Lache 8 onz. Leche 8 onz, Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
4 anz. Jugo naranja 4 cnz. Jugo naranja 4 onz, Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 pnz. Jugo naranja 4 enz. Jugo naranja 4 onz. Jugo nasanja
6 0z. caldo de pescado 60z, caldo de came 6 oz. caldo de pollo 6 02. caldo da came & oz, caldo de pollo 6 oz. caldo de came & oz, caldo de pollo
4 oz. Lonja gratinada 4 o2, came deshilada 5 oz. Pollo guisado Relleno de chile clcame: 4 gnz. Came guisada %oz, Pollo a la plancha
4 0z pechugade pallo a la
112 tz. Aoz ¢f zanghoria 112 {2. Aoz chile verde 1i2 tz. Aroz primavera | 1 oz, queso duro plancha 112 tz. Arroz cfchile 112 2. Pepas of clantre
ALMUERZQ | 1 tz.vegetal mixto 1 tz. vegelales mixios 1 tz. zuchiny 112 tz. Arroz ¢f zanahozia | 1/2 tz. Arroz cfzanahoria 112 tz. vegelales mixtos | 11z, vegelales primavera
1 tz. vegetales mixtos 1 iz. pipian y zanahoria
2 Tortifas 2 Tortillas 2 Tortillas 2 Torlillas 2 Toriillas 2 Tortikas 2 Tortillas
1 porc.de fruda 1 porc.de frula 1 porc.de futa 1 porc.de fiuta 1 porc.de frute 1 porcde fruta 1 porc.de fruta
8 oz. de Jugo 8 oz, de Jugo 8 0z, de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. de Juge 8 02. de Jugo § oz. de Jugo
3 oz. Pastel de platano con 2 Pupusas dffrijol con
poleada queso 112 tz.piplan guisado | 1 Buevo estrellado 12 tz papa con huevo 1 Craqueta de pelio (20z.) | 1/2 Platano en gloriz
t/21z. desalsa 142 tz. Frijol molido 1 chancleta de guisquil [ 142 tz. Frijol melido /2 tz.casamiento c/FM | 142 tz, Frijol molido
112 1z. Frijo! molico 112 Platano homeado 2 onz. quese cremado | 1/2 tz.casamiento ¢fFM ¢ 2 onz. gueso cremado 112 1z.salsa tomate 2 pz. requeson
CENA 1 yegust de vasifo 2 oz. Queso cremado 1 oz. Queso cremado 1/2 1z. ejole en trocHos

2 onz. quese cremado
1 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 oz. Té calienls de malocdn

1 porc. de Fruta

8 oz. atol avena cf leche

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 oz. atgl de maicena

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 oz. atol de avena

2 Pan francés

1 porc. de Frula

8 oz. Té de manzanilla

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 oz. alol de maicena

1 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 oz. ato! de maiz tostado con
leche
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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
2 Pupusas diqueso 2 dobladitas con queso 1 Omellele civegelales 1i2 platano cocido 3/ tz. hojuela dimaiz 1 Hueve revuelto cichile 1 Tostada francesa
1/2 Platano horneado 112 1z.casamiento ¢/FM 1i2 tz. Frijol mofido 112 1z. Frijel molido 12 tz. Frijoles molido 1i2 tz.casamiento ¢/FM

1/4. 1z salsa ditomate

1 plalano salcochado

2 onz. queso cremado

2 0z, Requesdn + queso

2 onz. quese cremado

2 onz. queso cremado

2 onz. queso cremado

DESAYUNO 6 onz. de poleada 1 Tostada francesa cremado 6 oz. Flan 6 onz. gelatina
& onz. Aoz en leche 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés
t porc. de fruta 1porc. de fruta 1 porc, de frula 1 porc. de fruta 1 porc. de fda 4 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8 onz. Leche 8 onz. Leche § onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8onz. Leche 8 onz. Leche
4 onz. Jugo naranja 4 onz. Juge naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja
6 0z, caldo de came 6 oz. caldo de pollo 16 oz. caldo de res § 0z, caldo de pescade 6 oz. caldo de pollo 6 oz. caldo de came & oz. caldo de pollo
4 OZ. salpicon 5 02, Pollo a fa plancha 3 0z, posta de tes 5 onz, fonja homeada 5 0z. Pollo a la plancha 3 0z fajtas de Came ala 4 oz. macarrones ¢/salsa
112 tz. Aroz cizanahoria | #/2 tz. Pure de papa chhlervas 142 Lz. Papa con cilantro plaacha 5 oz, pallo & 12 plancha
2 Chancleta de pipian | 1 tz. vegetales primavera 112 1z. Arroz ¢f zanahoria 112 tz. Aroz cfchile 1 Lz. zuchiny cizanaharia 1/2 tz. puré de papa 1tz. vegetales verdes
ALMUERZO 1 tz. guisquil y pipian 1 2. vegetal mixio 1 vegelales mixtos
2 Tortiltas 2 Torlillas 2 Tartillas 2 Tortillas 2 Tortillas 2 Todillas 2 Torlilas
1 porc.de fruta 1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
8 0z. de Juga 8 0z. de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz, de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. de Juga 8 oz. de Juge
1 Huevo estrellado 1 torta dipolio c/salsa (20z) | 3 0z. capeado de papa 1 huevo ravuelto 1 sadwich de pollo 1/2 Piatano salcochado 1i2tz, ejotes of huevo
112 kz.casamiento ¢/FM | 1/2 tz. Frijol molido 142 tz. Frijol molido 1/2 tz. Tomatada 142 Lz. Ensalada dicoditos 112 tz.casamiento c/fFM 1/2 tz. Frijol molido
CENA 2 0z. queso cremado 1 0z. queso cremado 2 0z, queso cremado 112 tz.casamiento c/FM 1 tz. vegetal mixio 2 02. queso cremado

112 tz. tomatada
2 Pan francés

1 porc. de fruta

8§ oz. atol de avena

142 tz. piplan guisado
2 Pan francés

1 porc. de fruta

8 oz. Té caliente de frutos
10jos

112 1z. vegetal mixto
1 Pan francés

{ pore. de fruta

8 0z. Té caliente de
manzanilia

2 02, queso cremado
2 Pan francés

1 porc. de fruta

8 0z. alol de maicena

1 porc. de fruta

8 oz atol de maiz fostado
clleche

1 1z, vegetal pimavera
2 Pan francés

1 porc. de frula

8 oz. alol avena cileche

2 0z. Requestn
2 Pan francés

1 porc. de fruta

8§ oz. atol de maicena
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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
1 Omelette c/queso 1/2 Ptatare en glorig + Huevo revuelto 3/4 &, hojuela dimaiz 1 revuelto con vegetales 1 dobiadita ¢/ queso 1 crepa de gueso
112 fz.casamiento ¢/FM 112 tz. Frijol molido 1/2 Platano homeado 112 tz. Frfjol molido /2 1z. frijoles molido 112 tz.casamiento c/FM 1i2 tz. Fsijol mofido
2 onz. quese crematdo 2 onz. quesp cremade | 1/2 {z.casamiento ¢/FM 2 onz. queso cremado 2 ohz. queso cremado 2 0z, Requesdn 2 oz. regueson
DESAYUNO 2 Pan francés  Pan francés 2 0z. Requeson 6 oz. Flan 1 porc. Pan dulce
6 onz, de flan 6 oz. poleads 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 2 an francés
1 pore. de frofa 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8 onz. Leche 8 onz, Leche 8 onz. Leche 8onz. Leche 8 onz. Leche B onz. Leche 8onz. Leche
4 onz. Juge naranja 4 onz. Jugo namanja 4 onz, Jugo naranja 4 enz. Jugo naranja 4 onz. Jugo haranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo narznja
§ oz, caldo de came 16 0z. Sopa e pollo con | 6 oz. caldo de carne 6 0z. caldo de pollo 6 oz. calde de camne 6 0z, caldo de pascado 6 0z. caldo de polie
1 Relleno de ejote chipilin 4 0z, Came deshilada 4 Qz.Pechuga a la plancha | 4 Oz. Came guisada 4 0z. Lonja en polva dipan | 5 Oz, Pollo horneado
1 Qz. Queso 5 Oz. Pollo salcochado | 1/2 tz. Arroz of zanahoria 142 t2. Arroz cf chipilin 112 12. Arroz blanco 112 tz. Arroz ciprimavera | 4 Oz. Pure de Papas
ALMUERZO | 112 tz. Arroz ciprimavera 112 lz.papa y fideo 1 Tz. vegetales mixtas 2 Chancleta de pipian 1 iz. vegetales mixios 1 &, zuchiny 1 2. vegetales mixtos
112 &2, vegetales mixies 1 Tz. Pipian y guisquil
2 Tortilias 2 Tortillas 2 Tortilas 2 Tortillas 2 Tortillas 2 Tortiflas 2 Tortllas
1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de frufa 1 perc.de fiuta 1 porc.de fruta
8 0z. de Juga 8 0z.de Jugo 8 0z. de Jugo 8 oz. de Jugo 8 0z. de Jugo 6 oz. de Jugo 8 oz. de Jugo
4 oz.capeado divegelales 1 Huevo estrellado 1/2 tz. Ejote con huevo 1 crepa de pollo 142 Canoa de plétano 1 Croqueta de pollo (2 onz) | 2 Pupusas de queso
/2 tz.casamiento cfFM 1/2 tz. Tomatada 1/2 1z Frijoles melides 112 tz. Frijol molido 142 tz.casamiento c/FM 112 tz.casamiento c/FM 112 &z. Salsa
2 onz. gueso crarrado 112 tz, Frijol molide 2 onz. queso cremado 2 onz. queso cremado 1/2 tzpipian con crema 12 tz. vegelal mixto 1/2 Platano cocido
2 onz. queso cremado 1/2 . Tomatada 2 oz, Queso durp 1 62. requeson
CENA

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 onz. atol de maicera cf
leche

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

B oz. atol de avena

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8§ oz. atol de maiz tostado con
leche

2 Pan francés

1 pere. de Fruta

B 0z. Té calieate de
naranja

2 Pan francés

1 pore. de Fruta

8 0z. Té caliente de
manzanilla

2 Pan francés

1 porc. de Fruta

8 onz. incaparing

1 porc. de Fruta

8 onz. avena ¢f leche

8v200090
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UACI - 1555
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
112 Paste! de plétano 1 crepa de queso 1 Huevo revueito 112 Platano salcochado 2 Dobladita c/gueso y jamén | 1 Sandwick de pollo 1 Omelette clvegetales
112 &z. Frijol molide 112 1z.Frijoles molidos 1 toslada francesa 112 tz.casamiento c/FM /2 Platano cocido 6 onz. Arroz en leche 142 tz casamiento c/FM
2 onz. queso cremado 2 onz. Requeson 1i2 tz.casarniento o/FM 2 0z, Requesdn 1/2 Platano salcochado
DESAYUNO 2 onz, queso cremado 6 oz. de poleada 6 oz, gelatina 1 gallea suave 2 onz.quesd cremado
1Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 1 Pan francés 2 Pan francés
1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de frufa 1 parc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 pore. de fruta
8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 anz. Leche 8 onz. Leche 8onz. Leche
4 enz. Jugo nezanja 4 onz. Jugo haranja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo nasanja 4 onz. Jugo naranja 4 onz. Jugo naranja 4 enz. Jugo naranja
6 0z, caldo de came 6 oz. caldo de pescado 8 oz. caldo de came 8 oz, caldo de polio 6 oz. caido de came 16 0z. Sopa de palio 6 0z. caldo de pollo
112 1z, spageili salleados 4 oz. bisteck entomatado en 1 Relleno de gliisquil con salsa
4 0z, de salpicon 5 onz. lonja & la vizcaina | ciceballa y cilantre § oz, Pollo homeado trocito 5 0z. Pollo salcochado de tomale
4 onz. came molida cfsalsa de
1 Papa homeada 1/21z. Asroz ¢f zanahoria | fomate 4 02, arroz clchile 112 tz.papa y fideo 1 0z. Quesc cremado
ALMUERZO 1 tz. de pipizn guisado 1 1z. vegetales mixtos 112 tz. vegetales mixtos 14z, vegetales primavera | /2 tz. Asroz c/primavera 1Tz, Pipian y guisqui 12 tz. Aoz clcon chile
112 t2. vegetalss mixlos 1i2 tz. efotes y zanahoria
2 Tortillas 2 Tortillas 2 Tortilas 2 Tortillas 2 Todillas 2 Tortilas 2 Tortilas
1 porc.de frta 1 porc.de fruta 1 porcde fruta 1 porc.de fruta 1 pore.de fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de fn.!:ta
6 oz. de Jugo 8 0z de Jugo 8 oz, de Jugo 8 0z. de Juge 8 0z. de Jugo 8 oz. de Jugo 8 oz. de Jugg'
1 Torta dg espinaca
1 Omellete clqueso Huevo estreltado 2 dobladitas clqueso 3 onz, capeado de papa 1 Huevo revuelto cicebolla | 2 Croqueta de papa ciqueso
112 2. Frijo} melido 112 tz. Frijol mokido /2 1z. Tomatada 112 tz. Casamiento ¢/FM 1/2 tz. Frijol molido 112 t2. tomatada 112 12. Frijol molido
112 Plétano homeado 2 vz. Queso cremado 2 oz. Queso cremado 1 oz, de requeson 2 oz, Queso cremado 2 onz. Reguestn 20z, Queso cremade
CENA 2 0z, Queso cremado 112 {z.casamiento c/FM 142 1z. ejote guisado 1/2 tz. Casamignto ¢/FM | 1/2 tz. vegetales mixtos
2 Pan francés 2 Pan francés 2 Pan francés 1 Pan francés 1 Pan francés 2 Pan francés 1 Pan francés

1 porc.de fruta

B oz. Té caliente de
manzanilia

1 porc.de frula

4§ oz. atol de avena

1 porc.de fruta

8 oz. atol de maicena

1 porc.de fruta

8§ oz. Té caliente de futos
rojos

1 porc.de fruta

8 oz. Té caliente de
manzanilla

1 porc.de fruta

8 oz. atol de avena

1 porcde fruia

8 oz. Té caliente de manzanila
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1 Tortlla

1 porc.de fruta

1 Torlila
1 porc.de fruta

1 Torfilla

1 porc.de fruta

112 tz. vegelales mixtos
1 Tortilla

1 porc.de fruta

112 tz. pipian y zanahoria
1 Tortilla

1 pore.de fruta

1 Tortilla

1 pore.de fruta
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MENU SEMANAL DE DIETA DIABETICO PARA PACIENTE DE 1,700 CALORIAS
No. 1 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
1 Omelette civegelzles 1 lasca de jamdn cfsalsa | 1 huevo estrellado 1 Huevo revuello /2 platano cocido
1/2 2. Frijoles molido 112 &. Frijol molide 1/2 tz.casamiento c/fFM 172 tz, Frijol molido 112 1z. Frijoles molidos 112 tz. Frijo! molido 112 tz.casamiento ¢/FM
2 onz. gueso cremado +  Lasca de jamén cfsalsa | 2 onz. queso cremado 2 0nz. queso cremado 2 onz. requesén
DESAYUNO | 1 oz. requesan 2 onz. gueso cremado 2 onz. requeson 2 onz. queso cremado 1 yoguri
1 Tertilla 1 Tortillz 1 Torilla 1 Tortila 1 Tortilla 1 Torlila
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de futa 1 pore. de fruta 1 pore. de fruta
8 onz. Leche 8 onz, Leche 8 onz. Leche 8 anz. Leche 8 onz. Leche 8 onz, Leche 8 onz. Leche
6 oz, caldo de pescado 6 oz. caldo de came 6 0z. caldo de pollo 6 oz. caldo de came 6 oz. caldo de pollo 6 oz. caldo de came 6 0z, caldo de pollo
4 oz, Lonja gratinada 4 oz. came deshilada 5 0z. Pollo guisado Relleno de chile clcame 4 onz, Caroe guisada 5 oz. Polio a la plancha
4 oz. pechuga de pollo & 2
172 tz. Arroz ¢f zanahoia 172 tz. Aoz chile verde | /2 tz. Arroz primavera 1 0z. queso duro plancha 112 &z, Arroz cichile 112 &z. Papas ¢f cilantro
ALMUERZO | 1/2 tzvegetal mixto 142 tz. vegetales mixtos | 1/2 tz. zuchiny 112 tz. Aoz ¢f zanghoria | 4/2 t2. Amroz cfzanahoria 142 tz. vegetales mixtos | 142 tz. vegetales primavera

1 Todilla
1 porc.de fruta

CENA

3 oz. Pestel de platano con
poleada

112 tz. Frijol molido

2 onz. gueso cremado

1 pore. de Fruta

B oz. Té de manzanitia

2 Pupusas dffrijol con
queso

112 1z. de salsa

112 Pigtano horneadc
1 yogust de vasito

1 porc, de Frita

8 0z. Té de manzanilia

142 L2 pipian guisado
112 1z. Frijo! molido

2 onz, quese cremado

1 Tortilla
1 porc. de Fruta

8 oz. atol de maicena
clleche

1 chancleta de guisquil

112 lzcasamiento ¢fFM

2 oz. Cuieso cremado

1 Tortillz

1 pore. de Fruta

8 oz. atol de avena

1/2 tz papa con huevo
1i2 tz. Frijol molido

2 onz. queso cremado

1 Tordila

1 porc. de Frula

8 oz. Té de manzanila

1 Croqueta de pollo {20z.}

112 fz.casamiento c/FM

112 z.5alsa tomate
1 0z. Quesc cremado
1 Tortilla

1 pere. de Frula

§ oz. atol de maicena

112 Platano en glorda

112 tz, Frijol molido

2 oz requeson + 1 0zZ. queso

cremado
112 t2. ejole en trocitos
1 Torlila

1 porc. de Fruta

B oz. Té da manzanilla

Frutas NO permifidas: sandia, pifia, papaya giinea melon y mango maduro, Las frutas permitidas deberan ser con eascara. Los tés, jugo de fruta y leche deben de ser enduizados con sustiluto de azdcar.
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No.2 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
1 hugvo revuelto 1 dobladitas con queso 1 Omellete civegetales 1 Huevo revuelto cichile
1/2 Platano homeado 1i2tz.casamiento oFM | 172 tz. Frijol molido 112 tz. Frijol mofido 112 1z. Frijcles molide 112 iz.casamiento cfF M
2 onz. queso ciemado 1 plétano salcechado 20nz. queso cremado | 2 0z. Requesén + queso 2 onz. queso cremado 2 onz. queso cremado 2 onz. queso czemado

DESAYUNO 2 0z. de requeson cremado
1 Tortila 1 Torfila 1 Tortilta 1 Tortilla 1 Tortiia 1 Tortilla
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fiuta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruda
§ onz. Leche 8onz. Leche & onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche & onz. Leche
6 oz. caldo de came 6 02, caldo de pollo 16 oz. caldo de res 6 oz. caldo de pescado 6 oz. caldo de pollo 6 oz. calda de carne B o0z, caldo de pollo
4 QZ. salpicon § oz. Pcllo 2 la plancha 3oz, posta de res 5 oz. Polio a la plancha 4 oz. macamones c/5alsa
112 tz. Aoz ¢izanahoria 112 1z. Pure de papa 5 onz. lenja homeada c/hiervas | 1/2 & Papa con cilaatro | 3 0z, fajitas de Came a la plancha | 5 oz. pollo a [a plancha
1 Chancleta de pipian 112 tz. vegelales primavera | 1/2 tz. Aroz ¢f zanghora § /2 tz. Arroz cichile 112 tz. zuchiry c/zanahoria | 1/2 tz. puré de papa 1{2 tz. vegetales verdes

ALMUERZO 112 tz. gquisquil y pipian | /2 tz. vegetal mixto /2 vegelales mixios
1 Tortilla 1 Torilla 1 Tortifia 1 Tertilla 1 Tortilia 1 Tertilla 1 Torlilla
1 porc.de fruta 1 porc.de fruta 1 porcde fruta 1 porc.de fruta 1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
3 onz. fajita de pollo
salteadas 1 torta dfpolio cfsalsa (20z) | 3 oz. capeadode papa | 1 huevo revuelto 1 sadwich de pollo 112 Platano selcochado 12 z. ejoles cf huevo
112 tz.casamiento c/FM 42 tz. Frijol molide 112 1z. Frijo! molido 172 tz. Tomatada /2 12. Ensalada dicoditos | 142 tz.casamiento ¢/Fiv 112 tz, Frijol molido
112 tz. fomatada 1 0z, queso cremado 2 0z gueso cremado 112 tz casamiento ¢/FM 1 tz. vegetal mixto 2 0z, queso cremado

CENA 112 tz. piplan guisado 112 tz. vegetal mixio 2 0z. queso cremado 1 tz. vegetal primavera 2 oz. Requestn
1 Tortilla 1 Torfilla 1 Tortilla 1 Tortillz 1 Tortilla 1 Tertilla
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 pore. de frula 1 porc. de fiuta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
6 oz. atol de avena 8 0z. Té de manzanilia 8 0z. Té de manzanilla__ | 8 oz. atol de maicena B 0z, Té de manzanilla 8 oz. atol avena cfleche 8 oz. alcl de maicena
Frutas NG permitidas: sandia, pina, papaya guineo melon y mango maduro. Las futas penilidas deberan ser con cascara. Los tés, jugo de fruta y [eche deben de ser endulzados con susliluto de aztear.
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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGC
1 Omelette clqueso 1 Huevo revuelto 1 revuelto con vegetales | 1 dobladita cf queso 1 crepa de queso
112 tz casamiento o/FM 142 tz. Frijol molido 112 Platano homeado 142 tz. Frijol molide 112 tz. frijoles molido 1/2 tz.casamiento o/FM 142 tz_ Frijol molido
2 onz, queso cremado 2 onz. queso cremado 2 onz. queso cremado 2 onz. queso cremado | 2 oz. Requesén 2 0z. cremade
DESAYUND | ¢ Tesilg 1 Tortila 2 oz. Requesdn 6 0z, Flan
1 Tortilla 1 Tordilla 1 Tortilla
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 anz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 onz. Leche
6 oz. ¢eldo de came 16 0z. Sopa de pollo con | 6 oz. calde de came 6 oz. caldo de polio B oz. caldo de carne 6 oz. caldo de pescado 6 oz. caldo de pollo
1 Relleno de ejote chipifin 4 0z. Came deshilada 4 0z.Pgchuga a la plancha | 4 Oz. Came guisada 4 0z. Lonja er polvo d/pan | 5 0z. Pollo homeado
1 0z. Queso 5 Oz, Pollo salcochado | 1/2 tz. Asroz ¢f zanahoria 1i2 1z, Arroz ¢f chipilin 142 tz. Aoz blanco /2 tz. Arroz clprimavera | 4 Oz. Pure da Papas
ALMUERZO | 1/2 tz. Arroz clprimavera 112tz papay fideo 12 Tz. vegetales mixtos 1 Chancleta de pipian 112 1z. vegelales mixtos | 1/2 tz. zuchiny 12 t2. vegetales mixtos
1{2 tz, vegetales mixtos 142 7z. Pipian y guisquil
1 Tortilla 1 Tortilla 1 Tortilla 1 Tortilla 1 Toriilla 1 Tortilla 1 Torlilla
1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de frute 1 porc.de fruta 1 porc.de frula 1 porc.de fruta 1 porc.de fruta
4 pz.capeado dfvegetales 1 Huevo esirellade 172 tz. Ejole con huevo 1 crepa de pollo 1/2 Canoa de platano 1 Croguela de pollo {2 onz} | 2 Pupusas de queso
112 & casamiento c/FM 112 1z. Tomatada 1/2 tz Frijoles molidos 112 &, Frijol molido 172 tz.casamiento ¢/FM | 1/2 tz.casamienlto ¢/FM 1/2 {z, Salsa
2 orz. queso cremado 112 tz. Frijol molido 2 onz. queso cremado 2 onz. queso cremado 112 tz pipian con crema | 1/2 tz. vegedal mixio 112 Pitano cocido
2 onz. queso cremado 172 tz. Tomatada 2 0z, Queso duro 1 0z. zequeson
CENA
1 Tortila 1 Terdilla 1 Tortille 1 Tortlla 1 Todilla 1 Tortila
1 porc. de Fruta 1 pere. de Fruta 1 porc. de Fruta 1 porc. de Fula 1 pore. de Fruta 1 porc. de Fruta 1 porc, de Fruta
8 anz. aiol de maicena of leche § B oz. atol de avena 8 0z, atol de malz tostado con leche | 8 oz. Té ds manzanilla 8 0z. Té de manzanilla [ 8 enz. atel de avena 8 0z. Té de manzanilla

Frutas NO permilidas: sandia, pifia, papaya guineo meldn y mango maduro, Las frutas permitidas deberén ser con cascara. Los 1és, jugo de fruta 'y leche deben de ser endulzados can sustituto de aziicar.
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No.4 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
112 Pastel de platano 1 crepa de queso 1 Huevo revuello 1/2 Pl&tano salcochado 1 Dobladita cfqueso 1 salchiva entomatada 1 Omeletie ¢ivegetales
112 tz. Frijel malido 112 1z Frijoles molides 112 4z casamiento ¢/FM 112 1z.Frijples molidos 1/2 Platano cocido 112 {z.casamisnto ¢/FM 12 1z.casamiento ¢/FM
DESAYUNO 2 onz. quesa cremado | 2 0z, queso cremado 2 0z. queso cremado 2 0z, Requesdn 2 0z. requeson 2 oz. gueso cremado 2 onz.queso cremado
1 Tortilla 1 yoguit 1 Tortilla 1 Tortilla
1 porc. de fruta 1 pore. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta 1 porc. de fruta
8 onz. Leche Bonz, lLeche 8 onz. Leche 8 onz. Leche 8 anz. Leche 8 onz. Leche 8 anz. Leche
6 pz. calde de came 6 oz, caldo de pescade 6 oz, calde de came 6 oz. caldo de pollo 6 oz. caldo de camne 16 0z. Sopa de polio 6 oz. caldo de polio
1i2 tz. spagetti salteados 4 0z, bisteck entomatado en 1 Refleno de giiisquil con salsa
4 oz. de salpicon 5onz. lonja a la vizcaina | cicebolla y cilantro 5 oz. Polio homeado trocito § 0z, Pollo salcochado de lomate
R70 1 Papa homeada 172 2. Aroz cf zanahoria | 4 onhz. Fajitas de camne 4 oz. arroz clchile 112 tz. Arroz ciprimavera 172 tzpapa y fideo 1 oz. Queso cremade
ALMUE

112 t2. de pipian guisade

1 Tertillz
1 pore.de fruta

112 tz. vegetales mixtos

1 Torila

1 porcde fiuta

1/2 tz. vegetales mixtos

1 Tortilla
1 por¢.de fruta

1/2 tz. vegelales primavera

t Tortilla

1 porc.de frula

{2 1z. vegelales mixlos

1 Tortilla

1 porc.de frula

1/2 Tz. Pipian y guisquil

1 Tortilla
1pore.de frula

112 tz. Amoz cfeon chile
112 1. ejoles y zanaharia
1 Tostilla

1 porc.de fruta

CENA

1 Omellete

142 tz. Frijol molido
112 Piatano homeado
2 oz. Queso cremado
 Tortila

1 pore.de fruta

8 0z, Té de manzanilla

1 Torta de espinaca
ciqueso

112 tz. Frijc! molido

2 0z. Queso cremade

1 Tortilla
1 porcde frula

8 oz. atol de avena

Huevo esirellado

1/2 tz. Tomatada

2 oz, Quesc cremado
12 tz.casamiento c/FM
1 Torfilla

1 porc.de fruta

8 oz, atol de maicena

1 dobladitas ciqueso
142 tz. Casamiento c/FM

1 oz. de requescn

1 Torlilla

1 porc.de fiuta

8 oz, Té de manzanill

3 onz. capeade divegetales
1i2 tz. Frijol molido

2 0z. Queso cremado

1 Forillla

1 porc.de fruta

8 0z. Té de manzanilla

1 Huevo revuelto eicebolla
112 tz. tomatada

2 onz. Requesén

1i2 tz. Casamiento c/FM

1 Torilla

1 porc.de fruta

8 0z, atol de avena

1 Croquela de papa cfqueso
172 tz. Frijol molido

2 oz. Queso cremado

142 t2. vegetales mixtos

1 Torlila

1 porc.de fruta

8 oz. Té de manzanilla

Frutas NO permitidas: sandia, pina, papaya guineo meldn y mango maduto. Las frulas pennitidas deberdn ser con cascara. Los 1és, jugo de frula y leche deben de ser endulzados con sustituto de az(icar,
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MENUS ROTATIVOS DE REFRIGERIO NOCTURNO PARA PERSONAL

No. 1 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Sandwich de pollo | Croadsanwich de | Pupusas de frfiol | Tamal de chipilin | Pupusas de queso | Avena con lache | Aoz en leche
REFRIGERIO | ¥ queso jamony queso [ con queso + salsa ; Chocolate, Yogurt | Salsa de tomale | Platano, Yogurt | Desrelide
1 Pan dulce 1 Fruta Gelatina 1 Pan dulce Fruta
Café Café Té helado Café Café Café Café
No.2 LUNES MARTES M{ERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Volaban de pollo | Pupusas de queso | Sandwick de pollo | Empanadas Pupusas de Frljo! | Sandwich de | Panini de jamén y
REFRIGERIO Chocolate, Flan | salsa de tomate | Frula, Flan €ON qUeso Jamon y queso | queso
Gallela 1 Pan dulce Yogurt, galleta | Salsa de tomate | gaileta Fruta
Café Café Café Cafeé Soda Café Té helado
Ne.3 LUNES MARTES - | MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGQ
1 Sandwich de | Empanada | Arroz en leche | Volaban de pollo | Pupusas de queso | Croadsanwich de | % pita de queso y
REFRIGERIO polloy queso | Atol de maiz | Demetido Chocolate, Flan | Salsade lomate | pollo jamdn
Pan dulce tostado Galleta 1 Pan dulce Fruta Checolate, Cachito
Cafeé Flan, Café | Café Café Café Soda Café
No.4 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Pupusas de queso | Tamal de polio | % pita de queso y | Sandwich de pollo | Pupusas de frijol | Panini de jamén y | Sandwich de jamén
REFRIGERIO Salsa de tomate Galleta jamén ¥ GUESO €On qUeso Queso ¥ queso
Flatano salcochado | Flan Chocolate, Cachite | soda Salsa de tomale | soda Fruta
Café Café Café Café Galleta, Café Café Cafe
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ANEXO No. 14

NORMAS DE ORGANIZACION MUNDIAL DE SALUD (O.M.S))

NORMAS PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

a) | Elegir alimentos tratados con fines higiénicos (por ejemplo: leche pasteurizada)

b) | Cocinar bien los alimentos

¢) | Consumir inmediatamente los alimentos cocinados

Guardar cuidadosamente los alimentos cocinados y servirlos a la temperatura
d) adecuada

e} | Evitar el contacto entre los alimentos crudos y los cocinados

después de toser, estornudar, tocarse el cabello, rascarse con las ufias etc.

Lavarse las manos a menudo, cada vez que sea necesario; por ejemplo: Al estar
f) |en contacto con alimentos crudos o cocidos, después de ir al servicio sanitario,

g) | Protegerse heridas al manipular alimentos

h) Limpiar y desinfectar bien las superficies, mesas de trabajo, pantries o alacenas

de la cocina

i} | Mantener los alimentos fuera del alcance de insectos, roedores y otros animales

j} | Utilizar agua pura potable; si el agua no es confiable, debe hervirla,

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS A CUMPLIR CON LA PRESENTACION:

1 Apariencia adecuada
2 Confraste en textura
3 | Colores

4 Sabores

5 Qlores

6

Temperatura adecuada




UACi - 1855

ANEXO No. 15

NORMA DE MANEJO ADECUADO DE DESECHOS COMUNES
ESTABLECIDA POR EL ISSS

A) DESECHOS COMUNES:

Son aquellos generados por las actividades administrativas, auxiliares y generales, no representan
peligro para la salud y sus caracteristicas son similares a las que presentan los desechos
doméstices. Se incluye en esta categoria a los papeles, cariones, cajas plasticas, restos de
preparacion de alimentos y materiales de limpieza de patios vy jardines, entre otros.

B) MANEJO DE LOS DESECHOS COMUNES:

Los desechos comunes seran segregados en BOLSAS NEGRAS utilizandose los 2/3 de la capacidad
de la bolsa, se manejaran con el cuidado requerido por el auxiliar de servicio, con el equipo
mencionado.

L.os desechos de vidrio no contaminados se depositaran ademas de la bolsa negra en una CAJA DE
CARTON, la cual sera exclusiva para este tipo de residuos, se utilizaran Gnicamente los 2/3 de la
capacidad de la bolsa y del depdsito, no tratar de apretarse.

Los recipientes de vidrio que se desechan no deben usarse nunca como contenedores para

punzocortantes, ni para agujas.

LICITACION PUBLICA No. 2G15000088
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ANEXO N° 16

ACREDITACION DEL PERSONAL TECNICO PROFESIONAL

Sefiores
UACI
PRESENTE

Con relacién a ia Licitacién Publica N°©

numeral

técnico profesional que sera responsable

y en cumplimiento a lo solicitado en &l

de las bases de licitacion en referencia, por medio de la presente acredito al personal

parte de nuestra empresa para la debida ejecucion del contrato, segln detalle siguiente:

ACREDITACION DEL PERSONAL TECNICO PROFESIONAL

asi mismo sobré que se dispone de

TECNICO | ACADEMICO | ,\ooro . Sore | DESEMPENADO | LABORADOS (ATESTADOS)
ACREDITACION DE LA EMPRESA (SEGUN ESTRUCTURA ORGANICA)
CANTIDAD "

DE CARGO QUE ANOS DE DOCUMENTOS
RECURSO | [-ormnERaN | RESPONSABILIDADES | EXPERIENCIA | PRESENTADOS
HUMANO INTERNA (ATESTADOS)
PROPIO

Por [o que considero que soy apto para el contrato por:

{Denominacion de la gestion)

Nombre y Firma de Ofertante, Representante Legal o Apoderado.

Sello

Nota: Este formato Gnicamente servird como referencia, por lo que en su contenido se deberan
agregar o adecuar los aspectos y condiciones establecidas en la presente gestién de compra.

El ISSS durante el proceso de evaluacién de ofertas se reserva el derecho de verificar que la
informacion proporcionada es veridica.

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088
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ANEXO N° 17

FORMATO DE OFERTA ECONOMICA NO ELABORADA EN SAFISSS

En el caso de no haber efectuado el registro de oferta econdmica en SAFISSS, debera incarporar en su
oferta documento que cuente con los siguientes datos:

INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURO SOCIAL
U.A.C1
DEPARTAMENTO DE GESTION DE COMPRAS

RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA:

CODIGO DE PROVEEDOR DEL IS8S: [ NIT:

DIRECCION DEL PROVEEDOR:

TELEFONO:

LICITACION PUBLICA N°.

DENOMINADA:

UTILICE ESTE FORMULARIO PARA OFERTAR UN SOLO PRODUCTO

. PRECIO EN DOLARES
DESCRIPCION  DEL  SUMINISTRO O | TIPO DE | CANTIDAD | INCLUYENDO IVA
SERVICIO OFERTA | OFERTADA | UNITARIO | TOTAL
(US $) (US §)

CODIGQ 1SSS:

DESCRIPCION CODIGO ISSS:

DESCRIPCION COMERCIAL:

MARCA DEL PRODUCTO:

MODELO DEL PRODUCTQ:

SERIE:

COLOR:

TIPO DE PRODUCTO:

ANO DE FABRICACION:

PAIS ORIGEN:

GARANTIA DE FABRICA:

GARANTIA QUE OFRECE LA EMPRESA.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO:

VENCIMIENTO BEL PRODUCTO:

PRESENTACION DEL PRODUCTO:

VALIDEZ DE LA OFERTA (DIAS)

DEPENDENCIA SOLICITANTE Y/O LUGAR

FORMA DE ENTREGA:

FORMA DE PAGO:

DECLARACION JURADA:

PRESENTA MUESTRA:

PRESENTA CATALOGQ:

NOMBRE DEL FABRICANTE:

OBSERVACIONES DE QFERTA:

OBSERVACIONES DE POSICION:

CARACTERISTICAS TECNICAS:

“DECLARO BAJO JURAMENTO QUE LOS DATOS PRESENTADOS SON VERDADEROS”

NOMBRE, FIRMA Y CARGO DEL OFERTANTE, REPRESENTANTE LEGAL O APODERADO
SELLO DEL OFERTANTE
En el caso de items que no apliquen para el producto ofertado debera llenar el espacio con “NO APLICA™.

LICITACION PUBLICA No. 2G10000088
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INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURO SOGIAL
U.A.C
DEPARTAMENTO DE GESTION DE COMPRAS

RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA:

CODIGO DE PROVEEDOR DEL 18SS: | NIT:
DIRECCION DEL PROVEEDOR:

TELEFONO:

LICITACION PUBLICA N°.

DENCMINADA:

UTILICE ESTE FORMULARIO PARA EL MONTO TOTAL DE LA OFERTA

MONTO TOTAL DE LA OFERTA EN U$:

EN LA SUMA DEL MONTO TOTAL DE LA OFERTA SOLAMENTE SE INCLUYE EL MAYOR
VALOR OFERTADQ POR CODIGO

“DECLARQO BAJO JURAMENTO QUE LOS DATOS PRESENTADOS SON VERDADER(OS”

f‘ .
&,

NOMBRE, FIRMA Y CARGQO DEL OFERTANTE, REPRESENTANTE LEGAL O
APODERADO  SELLO DEL OFERTANTE

Nota:

Se aclara que este formato Gnicamente servird como referencia, por lo que en su contenido se
deberan agregar o adecuar los aspectos y condiciones establecidas en la presente gestién de
compra.

LICITACION PUBLICA Ng, 2G19000088
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ANEXO N° 18

COMPROBANTE DE ENTREGA DE OFERTA
UNIDAD DE ADQUISICIONES Y CONTRATACIONES INSTITUCIONAL

(U.AC.L)
‘USO EXCLUSIVODE LA UACI s R
MONTO OFERTADO Uss
MONTO GARANTIA MANTENIMIENTO DE OFERTA US$
% MONTO QFERTADO US$
VIGENCIA GARANTIA dias
OFERTANTE:

LICITACION PUBLICA o
CONTRATACION DIRECTA o
No.

Fecha:

USO EXCLUSIVO DE LA UACI PARA MARCAR HORA DE ENTREGA DE OFERTA -

NO. DE
OFERTA
(segin orden
de llegada)

Nombre y firma del responsable que recibe la oferta.

ESTA BOLETA DEBERA SER PRESENTADA AL MOMENTO DE ENTREGAR LA OFERTA

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088
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ANEXO N° 19

FORMATO PARA SOLICITAR PAGO ELECTRONICO CON ABONO A

CUENTA.
Nombre del Suministrante
NuUmero de cuenta;
Tipo de Cuenta:  Ahorro Corriente
Banco: Banco Cuscatian, S.A.

Banco DAVIVIENDA Salvadorefio, S.A.
Banco Agricola, S.A.

Cddigo de Suministrante:

Niumero patronal:

NIT:

El suministrante debera usar el mismo nimero de cuenta para todos los tramites de
pago que le haga el ISSS, independientemente del nimero de contratos que firme con
la institucién.

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088
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ANEXO No. 20
MODELD DE CONTRATO DE SUMINISTRO DE SERVICIOS

NUMERO DE CONTRATO
LICITACION PUBLICA No.

NOSOTROS, , mayor de edad, ___, de este domicilio, portador de mi Documento Unico de ldentidad riimero ,
actuando en representacion del INSTITUTO SALVADORERNQ DEL SEGURO SOCIAL, en mi calidad de entidad
autdnoma de derecho publico, de este domicilio, con Nimero de Identificacién Tributaria cero seiscientos catorce- cero treinta y
un mil descientos cincuenta y tres- cero cero dos- uno, quien en adelante se denominara el "INSTITUTO" o el "IS$S", v (S1EL
CONTRATISTA ES PERSONA NATURAL} (nombre) ., de ____ anos de edad, (profesion u oficio) . del domicilic de
, con mi Documento Unico de Identidad ndimero . quien actla a tifulo personal; {S1 EL CONTRATISTA ES
PERSONA JURIDICA) {nombre) ,de ___ afios de edad, (profesion u oficio) , del domicilio de , con mi
Documerito Unico de Identidad nimero , actuando en nombre y representacion de (nembre de la sociedad — asociacion u
ofra persona juridica) , con Ndmero de Identificacion Tributaria [que puede abreviarse , @ quien se
le denominara fa "CONTRATISTA” y en cumplimiento al acuerdo del Consejo Directive det Instituto niimero DOS MIL
asentado en el acta nUmero ___ de fecha , ratificado en la misma fecha, mediante el cual se adjudicd la Licitacion
Puablica ndmero , denominada " ", por medio de este Instrumento convenimos
en celebrar el siguiente contrato con nimero , el cual estara sujeto a las clausulas siguientes: PRIMERA: OBJETO, La
contratista se obliga para con el Instituto al suministro oportuno de fa cantidad de , gue cumplan
las exigencias de calidad y asi como responder a las necesidades de los Derechchabientes, de conformidad a lo especificado
en el Acta de Notificacion de Adjudicacion nimero , delalicitacién Publica por , denominada “
“, a la oferta de Ia contratista de fecha v a lo estipulado en las Bases de la Licitacién Pliblica antes relacicnada
sus anexos y adendas si las hubiere , la cual fue aprobada por el Consejo Directivo mediante el acuerdo nimero
, contenido en acta de fecha y retirada por la contratista previo a |a presentacion de su oferta.

Los cuales forman parte integrante del presente contrato y con pleno valer probatorio. SEGUNDA: PRECIO. El valor unitario
serd de . &l precio total del contrate asciende a la cantidad de DOLARES DE LOS ESTADOS UNIDOS DE
AMERICA, que incluye el Impuesto a la Transferencia de Bienes Muebles vy a la Prestacién de Servicios. TERCERA:; VIGENCIA
DEL CONTRATO. La vigencia de! contrato sera de los cuales se contardn a parir de
hasta . CUARTA: FORMA Y TRAMITE DE PAGO. El ISSS pagara a lz contratista en la

Delegacién de Seguimiento Presupuestario-Depariamento de Presupyeste o en el lugar que la Unidad Financiera Institucional lo
autorice, {copiar ofras condiciones de la base). QUINTA: RECEPCION DEL SERVICIO (O PRODUCTO). La recepcién de los
produclos o servicios contratados serd realizada en los lugares designados por el 1385 en concordancia con el articulo ciento
veintiuno de la Ley de Adquisiciones y Confrataciones de la Administracion Péblica, esta deberd de ser hecha efecliva a
satisfaccion def ISSS, ademas estableceran como fecha de recepcidn en el acta correspondiente el dia y la hora en que fue recibido
el producto (o servicio) a satisfaccion det 1SSS. (Copiar ofras condicionss estipuladas en la base). SEXTA: ADMINISTRADOR
DEL. CONTRATO. El usuario responsable de la recepcién de los preductos o servicios contratados serd el responsable de
administrar el contrato, y siendo ademds responsable de verificar la buena marcha y et cumplimiento de las obligaciones
contraciuales, es decir que las entregas del suministro se cumplan con todas las especificaciones técnicas y clgusulas del presente
contrato, debiendo informar por escrito cualquier incumplimiento de la contratista, al Departamento de Contratos y Proveedores
de la UACI para que se dé seguimiento a las sanciones respectivas establecidas en la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de
fa Administracién Publica y su Reglamento. SEPTIMA: OBLIGACIONES DE LA CONTRATISTA: La contratista se obliga a cumplir
las condicicnes siguientes: (en esta cldusula se consignaran las obligaciones del contratista estipuladas en las bases y en su
oferta). OCTAVA: PRORROGA Y OTRAS MODIFICACIONES CONTRACTUALES. (Se agregara en detalle i las bases de la
Licitacion lo establece). El Usuario del servicio contratado y la contratista podran solicitar prérroga u otras modificaciones al
contrato, durante Iz vigencia dei mismo, siempre que no afecte los intereses institucionales y conforme a la Ley de Adquisiciones
y Contrataciones de la Administracion Pablica. Ne podran tramitarse modificativas que conlleven incremento en los precios
contratados. Dichas scliciiudes deberdn ser presentadas en el Departamento de Contratos y Proveedores de la UACI para el
i tramite respectivo. NOVENA: GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO: Para garantizar el cumplimiento de las
obligaciones coniraidas en virtud de este contrato, la coniratista debera presentar a satisfaccion del Instituto en la Jefatura del
Departamenta de Contratos y Proveedores de la UACH, dentro de dias habiles contados a partir de la firma del contrato, el
cual podra ser ampliade por la UACI en casa fortuito o fuerza mayor, una Garantia de Cumglimiento de Contrato por un monto
de . Con upa vigencia de , contade a partir de , por un monto de
% sobre el valor total del contrato. (Agregar ofras garantias y condiciones establecidas en las Bases).

DECIMA: EXTINCION DEL CONTRATQ: Ambas partes aceplamos que de acuerdo a la Ley de Adquisiciones y Contrataciones
de la Administracion Plblica, el Instituto podra dar por extinguido de pleno derecho y sin intervencién judicial y sin responsabilidad
alguna de su parte, el presente centrato antes de la fecha de su vencimiento, por violacién de parte de la contratista a las
obligaciones consignadas en este contrato, y por las causales siguientes: a) Por la Caducidad; b) Por mutuc acuerdo de las partes
contratantes; ¢) Por revocatoria; d) Por las demds causas que se delerminen contractualmente o por las disposiciones del derecho
comiin, en cuanto fuere aplicable: DECIMA PRIMERA: PENALIZACIONES. A) MULTA POR MORA: Cuando la contratista
incurriese er mora en el cumplimiente de sus obligaciones contractuales por causas imputables al. mismo, podra declararse la
caducidad del contrato ¢ imponer f pago de una multa por ¢cada dia de retraso, de conformidad al Articule achenta y cinco de la
Ley de Adquisiciones vy Contrataciones de la Administracion Publica. B) CADUCIDAD DEL CONTRATO; (detallar las causales
segln Art, 94 letras a), b} y d) de Ja LACAP. C) RECLAMACION DE DANQS, PERJUICIOS Y VICIOS OCULTES, conforme lo
establece el Art, 38 de la LACAP, (consignar los plazos de prescripcion que se encueniran establecidos en las bases de fa
Licitacion). D) RECLAMACION POR VICIOS Y DEFICIENCIAS. Si durante el plazo de vigencia de la garantia de fabrica otorgada
por la contratista, se observare algln vicio o deficiencia, la Unidad de Adguisiciones y Contrataciones Institucional hara por escrito
la contratista el reclamo respeciivo v le exigird cumplic con 1o contratado. Antes de expirar el plazo de la garantia indicada
anteriormente y comprobado que lo cantratado no puede ser brindado por no reunir los requisitos de calidad acordados, la Unidad
de Adquisiciones y Contrataciones Instilucional del ISSS, los rechazara y hars efectiva la garantia de cumplimiento de contrato,
quedando el 1S8S exento de hacer cualquier pago pendiente y exigira ta devolucién de cualquier pago que haya hecho a la

L,

LICITACION PUBLICA No. 2G19000088
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contratista por productos {0 servicios) que hayan presentados vicios o deficiencias. E) INHABILITACION PARA PARTICIPAR EN
OTROS PROCEDIMIENTQS DE CONTRATACION. (Detallar la letra d} del Al 158 LACAP) asimismo (Agregar otras sanciones
establecidas en la base y LACAP). DECIMA SEGUNDA: DOCUMENTOS CONTRACTUALES. Se tendran por incorporados como
parte integrante del presente contrato y con pleno valor probatorio los documentos siguientes: z) La Ley de Adquisiciones v
Contrataciones de la Administracion Pdblica y su Reglamente; b) La oferta téenica y econdmica presentada por la contratista y sus

anexos; ¢} El Acuerdo de Consejo Directive del Instituto nimero ____, asentado en el acta niimero , de fecha ,
con sus respectivos anexos; d) Las Beses de la Llicitacidon Pdblica numero /DOS ML,
dencminadza” ", anexos y sus adendas si las hubiere, aprobada por el Consejo
Directivo mediante ef acuerdo nimero , centenido en acta de fecha y refirada por la contratista

previo a la presentacion de su oferta. e} el acta de apertura de ofertas, f) las garantias, g) las notas aclaratorias previas a la firma
del centrato si las hubiere, h) las consultas si las hubiere; e i) otros documentos que emanen del presente contrato. En caso de
discrepancia entre el gontraio y los documentos contractuales, prevalecera el mas conveniente al interés publico que se pretende
satisfacer de forma directa o indirecta con [ gjecucion del suministro objeto det presente instrumento. DECIMA TERCERA:
INTERPRETACION DEL. CONTRATO: De conformidad al Articule ochenta y cuatro incises uno y dos de la Ley de Adquisiciones
y contrataciones de Administracion Plblica, el ISSS se reserva fa facullad de interpretar el presente contrato, de conformidad a la
Constitucién de la Replblica, la Ley de Adquisiciones y Contratacicnes de Administracién Pablica, demas legislacion aplicable ¥
los Principios Generales del Derecho Administrativo y de la forma que méas convenga al interés piiblico que se pretende salisfacer
de forma directa o indirecta con la ejecucion del suministro objete del presente instrumento, pudiendo en tal caso girar las
instrucciones por escrito que al respecto considere conveniente, La contratista expresamente acepta tal disposicién y se obliga a
dar estricto cumplimienio a las instruccicnes que al respacio dicte el Instituto, las cuales le seran comunicadas_por medio de la
UACI u otro funcicnario o empleado plblico del 1ISSS autorizado para tai efecto. DECIMA CUARTA: LEGISLACIGN APLICABLE.
Las partes contratantes nos somelemos expresadamente a lo regulado en la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la
Administracion Plblica y su Reglamento. DECIMA QUINTA: DOMICILIO. Para los efectes legales derivados del presente contrato
las partes nos sometemos a Ia jurisdiccion y competencia de los Tribunales de esta ciudad. La contratista sefiala para oir
notificaciones la direccion sigulente : Enfe de lo cual suscribimos el presente contrato a las __horas
y minutos del dia___de_ del dos mil

NOMBRE DEL REPRESENTANTE DEL ISSS. NOMBRE DEL REPRESENTANTE DE LA CONTRATISTA

En la ciudad de San Salvador, a las horas del dia . del mes de det afio dos mil - Ante mi,
. Notaric, de este domicilio, COMPARECEN: el , de afnos de edad, (profesion u oficio) . det

domicilic de , persona de mi cenocimiento, quien me exhibe su Documento Unico de Identidad ndmero , quien actla en

representacion del INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURGC SOCIAL, entidad auténoma de derecho publico, de este domicilio, con
Ntmero de Identificacidn Tributaria cero seiscientos caterce- cero treinta y un mil descientos cincuenta y tres- cero cera dos- uno, a
quien se le denominara ef “INSTITUTO" o el "ISSS", y (S| EL CONTRATISTA ES PERSONA NATURAL) (nombre) , de
___afos de edad, {profesién u oficio) , del domicilio de , persona a quien no conozco pero identifico por su Documento
Unico de Identidad nimero . quien actda a filulo personal; (S| EL CONTRATISTA ES PERSONA JURIDICA}
{nombre) ,de ___ afios de edad, (profesion u oficio) , del domicilic de , DErSONa a quien no congzeo perc
identifico por su Documento Unico de Identidad ndmero , quien actda ;en nombre y representacion de (nombre de fa
sociedad — aseciacion u ofra persona juridica) , con Numero de Identificacidn Tributaria , & quien
se le denominard la "CONTRATISTA", y ME DICEN: Que reconocen como suyas 1as firmas que anteceden y se leen ™ e ™, v que
aparecen escritas al pie del anterior contrato, gue asimismo reconocen los conceptos vertidos en é! de conformidad a la Licitacién Plblica
{DOS MIL , dencminada . El referido contrato tiene una
vigencia de ., contados a party de ; con un monto total del contrato de
DOLARES DE LOS ESTADOS UNIDOS DE AMERICA, monto que incluye el Impuesto a la
Transferencia de Bienes Muebles y a la Prestaciin de Servicios. Asi mismo la contratista se obliga a cumplir cada una de fas clausulas
eslipuladas en el Documento Privade que anteceds; somefiéndose a las sanciones establecidas en el mismo per el incumplimiento a
alguna de ellas. Y yo el Notario DOY FE: A) Que las firmas que anteceden son’ AUTENTICAS, por haber sido puesta de su puno
y letra a mi presencia por los oferganies, asf misme reconocen el documento antes relacionado y fos conceptos vertidos en él, B}
De ser legitima y suficiente la personeria con ia que actia el , &N su taracter de del Instituto
Salvadorefio del Seguro Social, per haber fenido a fa vista: a) La Ley del Seguro Sccial, contenida en el Decrelo Legislativo un mil
doscientos sesenta y tres, de fecha tres de diciembre de mil novecientos cincuenta y tres, publicado en el Diario Oficial namero
DOSCIENTOS VEINTISEIS, tomo CIENTO SESENTA Y UNO, del once del mismo mes v afio, en cuyos articulos uno, cuatro,
nueve, disciocho literal i); consta respectivamente: el establecimiento del Seguro Social como una Institucion de Derecho Piblico,
que realizara los fines de seguridad social que dicha Ley determina; que el planeamiento, direccion y administracion del Seguro
Social, estén a cargo del Instituto Salvadorefic del Seguro Social, persona juridica que tiene su domicilic principal en Iz ciudad de
San Salvador; que ¢l Presidente de la Replblica nombra al Director General del Instituto, correspondiendo al Director General la
represeniacion administrativa, judicial y extrajudicial del Instituto; b) Certificacion extendida en esta ciudad el dia de
del afio dos mil . por el sefior Secretario para Asuntos Legisfativos y Juridicos de la Presidencia de fa Repdblica,
sefior - de la que consta que a folio ____ vuelto del Libro de Actas de Juramentacién de Funcicnarios
Publicos que a efecto lleva la Presidencia de la Repiiblica, y de conformidad al acuerdo de nombramiento nimera . emitido
por &l sefior Presidente de Ja Replblica, Sefior , et dia uno de daos mit por medic del cual fue
nombrado a partir de esa fecha Director General del INSTITUTO SALVADORENQ DEL. SEGURC SQCIAL, el

y en virtud de lo cual se procedid confecha _____de __ del afio dos mil . & tormar la protesta Constitucional como Director
General det Instituto Saivadorefio del Seguro Social, al expresado ; ¢) Certificacion extendida en esta
ciudad a los once dias del mes de Agosto del afo dos mil cuatre, por el sefior . Secretario para Asuntos
Legislativos y Juridicos de la Presidencia de t2 Repdblica de El Salvador, de la que consta que a folios del Libro de Actas
de Juramentacion de Funcionarios Plblicos que lieva dicha Presidencia y de conformidad al acuerdo de nombramiento nimero
, emitida por el sefior Presidente de la Repdblica, Sefior ,eldia de___ del afio dos mil

, por el que fue nombrado a pariir del dia de _ del afic dos mil , Subdirector General del INSTITUTO
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SALVADOREND DEL SEGURO SOCIAL, al . Se procedid con fecha de del dos mil
, a tormar la protesta constitucional como Subdirector General del INSTITUTO SALVADOREND DEL SEGURO SOCIAL,
al expresado funcionario; y d) Acuerdo de Direccion General del Instituto Salvadorefio del Seguro Social, niimero

de fecha de del dos mil , mediante el cual el , en su caracter de Director General dei
Institute, designo al . para que comparezca en su calidad de Subdirector General del ISSS, en la firma de

los Contratos regulados por la Ley de Adquisiciones y Conirataciones de la Administracidn Poblica, en consecuencia el
, @sté facultado para otorgar contratos como el que antecede y actos comoe el presente y G) De ser legitima vy
suficiente la personeria con la que actda el sefior . por haber tenido a la vista: a) el Testimonic de Escritura
Pdblica de Constitucion de la sociedad (estatutos si es asociacion) " otorgada a las horas del dia de
__de {afio), ante los oficios del notario . en [a que consta que su denominacion es la antes apuntada, gue su
nacionalidad es saivadorefia, de plazo indeterminade y cuya finalidad entre otras es la ejecucién de proyectos como el presente,
que su administracion y representacion legal, judicial y extrajudicial, estard a cargo de (un Administrador Unico Propietatic o
presidente de la junta direcfiva), guien durard en sus funciones por el términe de afios. Testimonio que se encuentra
debidamente inscrito al nimero del Libro , dei Registro de Sociedades que alefecto lleva el Registro
de Comercic de esta Ciudad(o el registro correspondiente); b) credencial de eleccidn de Administrador Unico (presidente de junta
directiva) de la sociedad, expedida por , en fecha de ___ del afio . en la que se establece que el
compareciente fue electe en el cargo antes mencionado, por un perfodo de anos a partir del de mayo de dos mil
. credencial gue se eacuentra debidamente inscrita al ndmero del libro , del Registro de Comercio,
Departamento de Documentos Mercanlites (o |z entidad correspondiente si es asociacion), en consecuencia el compareciente
posee facullades para suscribir contratos como el presente. Asi se expresaron los comparecientes a quienas expliqué los efectos
legales de esta acta notarial y leido que les fue por ml tode lo escrito Infegrarmente en un sdlo acto sin interrupcion ratifican su
contenide y firmamos.- DOY FE.

Notas:

En el presente modele se deberan de agregar y adecuar otros aspectos o condiciones especificas establecidas en las
Bases de la Licitacién Piblica que regira la contratacién en particular y en la oferta de la Contratista. Se aclara que este
modelo de contrato servira Gnicamente como referencia,
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ANEXO N° 21

DECLARACION JURADA SOBRE LA DEFINICION DE
CLASIFICACION PARA LAS PERSONAS NATURALES O JURIDICAS

San Salvador , de ,de 2019

Sefores _
INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURO SOCIAL
UNIDAD DE ADQUISICIONES Y CONTRATACIONES INSTITUCIONAL

Presente.
Yo (Sr./Sra.)}, , en mi caracter de
{personal, representante Legal y/o Apoderado) ydela

Persona Juridica (sociedad, Asaciacion, Fundacion, Cooperativa, etc.)

Declaro bajo juramento:

Que tomando en consideracion las definiciones e indicadores establecidos en los criterios de
Clasificacién para las empresas Naturales o Juridicas (segun cuadro inserto al reverso); afirmo que esta
empresa se encuentra dentro del siguiente rango:

MICRO _
PEQUENA
MEDIANA
GRANDE

Asimismo, manifiesto que toda la informacidn declarada es verdad y puede ser verificada
oportunamente y acepto que en caso de fraude o faltar a la verdad, los beneficios que pudiera haber
fogrado en aplicacién de la legislacion que promueve el desarrolio de las micro, pequefia y mediana
empresa (Articulo 39-C, Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la Administracion Piblica), pueden
ser anuladas con los efectos legales correspondientes y |a responsabilidad legal de mi parte.

F:

(FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL O APODERADQ) SELLO DE LA
EMPRESA

MODELO DE AUTENTICA PARA EL NOTARIO(*)

EL INFRASCRITO NOTARIO DA FE: A) Que la firma que calza al pie del anterior documento es
AUTENTICA, por haber sido puesta de su pufio y letra @ mi presencia por el{la) Sr.{Sra.)
de las generales siguientes [FAVOR DETALLAR
GENERALES DEL. COMPARECIENTE], asi mismo dicho compareciente reconoce el documento
antes relacionado y los conceptos vertidos en él; B) De ser legitima y suficiente la personeria con la
que actia el(la) Sr.(Sra.) , en su_ caracter
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ACTUAL de Representante Legal (o Apoderado) de la sociedad (asociacién, fundacién, cooperativa,
etc.) denominada , par haber tenido a la
vista [FAVOR DETALLAR DOCUMENTO(S) QUE EVIDENCIE(N) LA CALIDAD EN QUE EL
COMPARECIENTE ACTUA]- Departamento de municipio de

,alos dias del mes de

del afo

Firma y sello de Notario:

Nota importante para el Notario: (*) E! Notario debe apegarse al presente modelo, cuando el
compareciente actie en representacién de una persona juridica (sociedad, asociacién, fundacion,
cooperativa, etc.). Si el compareciente actuare en nombre propio {como persona natural) bastara que el
notario de fe de la autenticidad de la firma del compareciente v que dicho compareciente reconozea los
conceptos vertidos en la Declaracion Jurada.

CRITERIOS DE CLASIFICACION POR EMPRESA:

INDICADORES ({Dimensiones)
LABORAL:

TIPO CONCEPTO Trabajadores FINANCIERA:
permanentes Ver;t;zjallarutas
remunerados es

Persona natural o juridica que opera en el mercado
produciende y/o comercializando bienes o servicios
XICROEMPRES por riesgo propio, con un nivel de ventas brutas De 1 hasta 10 D;%%%Bg %SJE
anuales de hasta $100,000.00; y hasta 10 ! ’
irabajadores remunerados
Persona natural o juridica que opera en el mercado
PEQUENA prodqciendo y/o‘comercializar.]do bienes o servicios De $100,000.01
EMPRESA por riesgo propio, con un nivel de ventas brutas | De 11 hasta 50 hasta
anuales de hasta $1,000,000.00; vy hasta 50 $1,000,000.00
trabajadores remunerados
Persona natural o juridica que opera en el mercado
MEDIANA produciendo y/o comercializando bienes o servicios De $1,000,000.01
EMPRESA por riesge propio, con un nivel de ventas brutas | De 51 hasta 100 hasta
anuales de hasta $7,000,000.00; y hasta 100 $7,000,000.00
trabajadores remunerados
Persona natural o juridica que opera en el mercado
produciendo yfo comercializando bienes o servicios .
g&gggg A por riesgo propio, con un nivel de ventas brutas Arriba de 100 $7p6gg’gg§ 00
anuales superiores a $7,000,000.01; y arriba de 100 e
trabajadores remunerados
\Q\Oﬁsa ’“
0? SECCIoN % g,
5 ICITACION =
n vy 2
% A0HET B
-y nmacm &
¥,
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ANEXO No 22.

FORMATO DE CONSTANCIA ESCRITA

FORMATO DE CONSTANCIA DE EXPERIENCIA CON OTRAS INSTITUCIONES

Licitacion Plblica N° 2619000088

El Jefe {colocar cargo de la persona que extiende la constancia, considerando las condiciones solicitadas
en el numeral (4.1.1), {(institucion o Empresa donde se brindd el suministro) ,
hace constar:

Que la empresa , ha brindado e

servicio y suministrado (definir el afio del servicio y suministro, el cual no debe ser mayor a dos (2) afios)

, los cuales han sido satisfactorios y han cumplido con lo establecido en el

contrato, dandole total cumplimiento a lo convenido en el contrato que suscribimaos,

Y para presentar al ISSS, extiendo vy sello la presente constancia, en la Ciudad de
. a los dias del mes de
de dos mil

F
- Jefe UACI, Administrador de la institucion, jefatura o
Gerencia del Area correspondiente o Administrador del Contrato {Aplica para Instituciones Publicas)

- Propietario, Representante Legal, Administrador, Director, Gerente General,
o Jefe de compras (Aplica para Empresas Privadas nacionales o extranjeras).

Teléfono y Direccidn de la persona que firma esta referencia.

Nota: Este formato Gnicamente servira como referencia, por fo que en su contenido se deberan
agregar o adecuar los aspectos y condiciones establecidas en la presente gestion de compra.

El 1ISSS durante el proceso de evaluacion de ofertas se reserva el derecho de verificar que Ia
informacién proporcionada es veridica.
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DEFINICIONES
Siempre que en los documentos de estas bases se utiiicen Jos siguientes términos, el significado sera el Que se expresa a
gonfinuacién:

ADJUDICATARIO: Es el ofertante a quien se le ha adjudicado fa licitacion.

APOSTILLA: es un método simplificado de legalizacién de documentos a efectos de verificar su autenticidad en ef
ambito internacional. Este frémite, al igual que la autenticacion (legalizacién), dnicamente certifica que la firma o sello que muestra
et documente fue emitido por un funcionario publico en ejercicio de sus funciones, pero no certifica la validez del contenido del
mismo. La apostilla de Lz Haya esta regula por la Convencion de Iz Haya, o Conferencia de La Haya de Derecho Internacicnal
Privado, de § de aclubre de 1961, y reconoce la autenticidad y validez de todos los documentos que lleven la apostilla, con
independencia del pais en que hayan sido expedidos. Fisicamente consiste en una hoja que se agrega (adherida al reverso o en
una pagina adicional) a los documentos que la autoridad competente estampa sobre una copia del decumento publico.

CONVENIO DE LA HAYA SOBRE ELIMINACION DE REQUISITOS DE LEGALIZAGION DE DOCUMENTOS PUBLICOS
EXTRANJEROS,

“Art. 1 El presente convenio se aplicard a los documentos publicos que hayan sido autorizados en el territorio de un estado
contratanie y que deban ser presentados en el territoric de otro estado contratante.

Se consideran como documentos pablicos en el sentido del presente convenio:

los decumentos dimanantes de una autoridad o funcionario vinculado a una jurisdiccidn del estado, incluyendo los provenientes
del Ministerio Pbtico o de un Secretario oficial o Agente oficial.

Los documentos administrativos,

Los documentos Notariales,

La certificaciones oficiales que hayan sido puestas sobre docurnentos privados, tales como la certificacion del regisiro de un
documento, la certificacién sobre fa certeza de una fecha y las autenticaciones oficiales y notariales de firmas en documentes de
caracter privado,

Sin embargo el presente convenio no se aplicara:

A los documentos expedidos por funcionarios diplomaticos o consulares,

A los documentos administrativos refacionados directamente con la operacién comercial aduanera”.

AUTENTICA DE FIRMA: Consiste en la gertificacion que expide el Ministerio de Relaciones Exteriores, avalando I firma del
funcionario consular salvadorefio en el extranjero para que pueda surtir efectos en El Salvador, que se debe realizar conforme el
procedimiento y requisitos contenidos en el ARTICULO 334 DEL CODIGO PROCESAL CIVIL Y MERCANTIL, dicho
procedimiento se detallan a2 condinuacion:

“AUTENTICIDAD DE LOS INSTRUMENTOS

Art. 334.- Los Instrumentos Pdblicos se considerardn auléniicos mientras no se pruebe su falsedad.

Sin perjuicio de fo prevista en tratados internacionales, suscritos v ratificades por €1 Saivador, para que haga fe el instrumento
plblico, emarade de pais extranjero la firma que lo autoriza debe estar autenticada por el jefe de la mision diplomatica, constd,
vice-consul o encargado de los asuntos consulares de la repiblica, o en su defecto, por los funcionarios corresgondienies del
Ministerio de Relaciones Exteriores de donde proceden tales documentos, y la firma que autoriza tal legalizacién habré de ser
autenticada tambign por el ministro o viceminisiro de refaciones exteriores de El Salvador, o por el funcionario del Ministerio de
Relacicnes Exteriores que, por medic de Acuerde Ejecutive en el mismo ramo, haya sido autorizade de modo general para ello.
Tambien haran fe los Instrumentos Pablicos emanados de pals extranjero extendidos por medio de fotocopias, siempre que por
razdn puesta al reverso de las mismas se haga constar la fidelidad de tales fotocopias y que se han llenado las formalidades
exigidas por |a ley del pais en donde se han extendido. Esta razon debera ser firmada por el funcionario competente del pais de
donde proceden, y [a firma de éste, autenticada de la manera prevenida en el inciso anterior.

Siempre que el juez o tribunal, o el jefe de Ia oficina gubernativa donde el instrumento o instrumentos vertidos al castellano en el
extranjerc, fueren presentados, creyeren conveniente una nueva versién, podran de oficio acordarla, como también en el caso de
solicitarle persena interesada en ello; y esa nueva versidn practicada en forma legal por juez compelente, serd la nica que se
tomara en cuenta”

BASES DE LICITACION: Documento preparado por ef ISSS, que reguiara |a presente licitacion, en el que se establece su objeto,
requisitos y condiciones a cumplir.

CASO FORTUITQ: Son aquellos sucesos causados por mero accidente, totalmente imprevisto, sin que medie culpa del sujeto,
como por ejemplo aquetlos eventos provocados por la naturaleza tales como Naufragio, terremoto, maremoto, inundaciones,
huracanes, tormentas tropicales, otros.

CONTRATO: Documento suscrito entre el ISSS y la(s) persona(s} adjudicataria(s), en el que se estableceran las obligaciones y
derechos reciprocos.

CONTRATISTA: Ofertante(s) con quién se ha suscrito el(los) contrata(s) respectivo(s)

DACABI: Departamento de Aseguramiento de la Calidad de Bienes e Insumos.

DOCUMENTACION TECNICA: Todo documento que haga referencia a especificaciones técnicas, por ejemplo: Catalogos,
manuales, hojas de datos técnicas, impresidn de pagina web, estudios clinicos, etc. emitidos por el fabricanie y otra documentacion

solicitada en Jos numerales 1. DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA Y 3. EVALUACION DE LA
QFERTA TECNICA.
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DOLARES {US$): Délares de los Estades Unidos de América, moneda que se puede ufilizar en la Repablica de El Salvader, a
partir de la aprobacion de la Ley de Infegracion Monetaria, el 01 de enero del 2001,

DIA HABIL

Es el dia laborable en el 1S5S, de conformidad con el CONTRATO COLECTIVO DE TRABAJQ, clausulas No. 33 y 38, las cuales
estipulan que el personal del Instituto gozara de asueto remunerado durante los dias siguientes:
Primero y dos de enera;

Be lures de la Semana Santa a martes de Pascua, ambos dias inclusive,

Primero de mayo,

Diez de mayo, Dia de la Madre,

Catoree de Mayo, Dia del Trabajador de la Seguridad Sociat *

Diecisiete de junio, dia del padre,

Del primero al siete de agosto, ambas fechas inclusive,

Qince de septiembre,

Dos de noviembre,

Dieciséis de diciembre (Dfa de la Constitucion del Sindicato)**; y

Del veintiune, al treinta v uno de diciembre, ambas fechas inclusive.

Sébado y Domingo.

Ademas los trabajadores que laboran en la Zona Metropolitana de San Salvador, gozaran de asueto remunerado los dfas tres,
cuatro, cinco y seis de agosto, y fos que trabajan fuera de dicha zona 1o gozaran de igual manerz los dias, tres, cince y seis de
agosto y el dia principal de la festividad mas importants det fugar.

*El dia del trabajador de la seguridad social se gozara el catorce de mayo si fuese lunes o viernes, caso contrario se gozara el dia
lunes més cercanc.

** Ei dia de la Constitucion del Sindicato, se gozara el dieciséis de diclembre, si fuese viernes; caso contrario, se gozara el dia
viernes previo a fa fecha antes mencionada.

Cualquier otro dia establecido como asueto nacional por decreto legisiativo.
ENTIDAD SOLICITANTE: Instituto Salvadorefio del Seguro Social, que se abrevia ISSS.

FABRICANTE: Para esta ficitacion se entendera por fabricante, la persona(s) o corporacion duefios de la(s) fabricals) en las que
se produce ei bien ofertado. Se entendera por documenta emitide por el fabricante, aquel cuya firma pertenece a una autoridad o
representants del fabricante, ya sea este miembro de una de sus fabricas o de una oficina corporativa, mas no se refiere a un -~
distribuidor auterizado.

FUERZA MAYOR: Son aquelios sucesos provocados por la mano del hombre, tales come; Huelgas, paros, actos de autoridades
ejercidos por un funcionario plblico, apresamiento de enemigos, privaciéa de libertad, otros.

GARANTIA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA: Es el documento por medio del cual el cofertarte garantiza al I1SSS, el
mantenimiento del precio y de todas las demds condiciones de su oferta, desde la fecha de la apertura de ésta, hasta su
vancimiento.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTOQ DE CONTRATO: Es el documento emitido a favor de 1SS8, por medio del cual, se garantiza
que el Contratista cumplira con todas las cldusulas establecidas en el conirato y que el BIEN O SERVICIO contraiade, serd

,g'::w proporcionado a entera salisfaccion del ISSS,
GARANTIA DE BUEN SERVICIO, FUNCIONAMIENTO O CALIDAD DE BIENES: Aquella que se octorga a favor det ISSS, para
asegurar que el Conlratista respondera por el buen servicio, buen funcionamiento o calidad que le sean imputables durante el
pericdo que se establezca en el contrato.
INTERES PUBLICO: Todo aquello que sea de provecho o de bereficio para la consecucién de los objetive det 1ISSS. Los objefives
def ISSE son la prestacion de bienes y servicios de salud a sus derechohabientes con calidad y eficiencia.
INSTRUMENTOS PUBLICOS: Son aguelios expedidos por notario como fedatario y por autoridad o funcionario pdblico en el
ejercicic de su funcidn.
INSTRUMENTOS PRIVADOS: Son aquelios cuya autoria es alribuida a los particulares. También se consideraran instrumentos
privados a los expedidos que hayan incumplido las formalidades que la ley prevé para los instrumentos piblicos
188S: Se entenderd por ISSS a Consejo Directivo, Directar General, Comisiones Evaluadoras de Ofertas, Comision de Alto Nivel,
Unidad Solicitante, segun |z etapa del proceso en que se encuentre mencionado.
LACAP: Ley de Adquisicicnes y Conirataciones de la Administracion Pdblica.
MARCA: Cualquier signo o combinacidn de signos que permita distinguir los bienes o servicios de una persena de los de otra, por
6\6‘035‘3 b considerarse éstos suficientemente distintivos o susceptibles de identificar Ios bienes o servicios z los que se apliquen frente a los
=¥ sEccion ‘“q, de su misma especie o clase. LEY DE MARCAS Y OTROS SIGNOS DISTINTIVOS Art. 2
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MUESTRA: Ejemplar que corresponde exactamente al producto ofertado, consistente en el producto, vifieta, folleto informative,
empague y otros, segln aplique, en que se puede corroberar las especificacicnes, marca y pais de fabricacion.

QOFERTANTE: Aquellas personas naturales o juridicas o la union de las mismas, que presenten oferia técnica y economica de
conformidad a o estipulado en las presentes bases.

CFERTA ECONOMICA: Se considera como Oferta Economica, el valor del precio total oferiado, el cual sers el resultado de
muliiplicar el precio unitario por la cantidad ofertada.

OFERTA PRINCIPAL: Propuesia Econdmica y Técnica del participante en la Licitacidn Pdblica que no es opcidn o variante.

OPCION O VARIANTE DE OFERTA: Alternativa de Propuesta Econdmica y Técnica, u oferta distinta, con opciones y variaries
del participante en [a Licitacidn Publica.

ORDEN DE INICIO: La notificacién escritz al Contralista mediante [a cual el 1SSS establece la fecha en que el Contratista debera
comenzar ks {rabzjos de conformidad al contrato respectivo.

PAIS DE ORIGEN O FABRICACION: Pais o paises donde se produjeron o fabricaron los bienes {producto terminado). (FEDEX —
Glosario de érminos de envios internaciorales, aduanas y normativas.
http:/fwww fedex.com/mx/internationaliresources/glossary.html)

RELACAP: Reglamento de la LACAP

SAFISSS: Sistema Administrativo Financiero del ISSS.

SUMINISTRO: Bien ¢ servicio requerido en esta licitacidn.

UACI: Unidad de Adquisiciones y Contrataciones Institucional, del 1ISSS.

UNIGN DE QFERTANTES: Dos 6 mas personas naturales o Juridicas que se han unido para presentar una oferta de conformidad
a lo estipuladoe en [as presentes bases.
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